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MINISTRIAE SHENDETESIg-:E/DHE MBROJTJES SOCIALE

Spitali Universitar Obstetrik-Gjinekologjik”Koco Gliozheni” Tirané

SPECIFIKIMET TEKNIKE

Objekti i Prokurimit: “Pér shérbimin e gatimit dhe shpérndarjene ushqimit né Spitalin
Universitar Obstetrik - Gjinekologjik “Kogo Gliozheni” Tirané .

Me afat: Marréveshje Kuadér me afat 36 (tridhjeté e gjashté muaj)

Grupi | punés pér pércaktimin e specifikimeve teknike u bazua né kontratén aktuale me Nr.
465 Prot. Date 10.05.2020 dhe né udhézimin me nr.72 prot, daté 07.02.2024 ardhur nga
MSHMS.

1.

2.

6.

Kontraktuesi duhet té keté licensé profesionale pér ushtrim aktiviteti me objekt pérpunim dhe
shperndarje ushgimi, katering, leshuar nga Qendra Kombetare e Licensimit.
Operatori i kontraktuar, ne baze te kontrates, pergatit ushgimin ne menyre te pergendruar ne
ambientete veta dhe e shpérndan até né ambientete e dhéna me gera nga ana e AK pér té gjithé
pacientét e shtruar ne Spitalit Universitar Obstetrik Gjinekologjik “Kogo Gliozheni” Tirane,
bazuar ne percaktimin dietik te karteles se pacientit si dhe te verifikimit te forces ditore nga
Sektori i Hotelerise dhe me pas e shperndane deri tek shtrati i pacientit. Gjithashtu pérgatit
racionet e ushqgimit pér personelit mjekésor gé ndodhet né shérbim 24 orésh mbi 24 ore.
Operatori i kontraktuar pergatit racionet e ushgimit sipas nevojave kalorike te dietave té
pércaktuara sipas udhezimit nr.72 prot, daté 07.02.2024 ardhur nga MSHMS dhe nevojave
té AK sipas numrit te pacienteve te shtruar.
Numri i te semureve del nga fletet e forces ditore ge plotesohen sipas kartelave nga K/Mamité
dhe Shefat e Sherbimeve té pavioneve dhe dorézohen ne Sektorin e Hotelerise ¢do dité, brénda
orés 12.00.
Sektori i Hotelerise harton pasqyrén pérmbledhese, bazuar né fletet e forcés ditore sipas
racioneve apo dietave duke shtuar dhe numrin e personelit mjekesor gé trajtohet me ushgim
gjaté sherbimit 24 orésh. Kété pasgyre ia dorezon pergjegjesit te kuzhines te operatorit te
kontraktuar cdo dite, brenda ores 13.00, per diten e neserme.

Sektori i Hotelerise, bazuar ne fletet e forces ditore, ne fillim te cdo muaji, harton pasqyren

permbledhese me numrin e té sémuréve dhe personelit mjekesor sipas dietave pér muajin
paraardhés. Kjo pasqyré, pasi rakordohet, firmoset nga pérfagesuesit e té dy paléve dhe shérben si
baze pér kryerjen e pageses ¢do muaj nga Spitalit Universitar Obstetrik Gjinekologjik “Kogo
Gliozheni” Tirané pér operatorin e kontraktuar.



7. Operatori i Ekonomik e transporton ushgimin e pérgatitur nga kuzhina deri ne pavion, per te
gjithe te semuret dhe personelin ne sherbim, me mjetet, pajisjet dhe enet e veta té teknologjisé
sé fundit si dhe me mjetet e veta kryen shperndarjen deri tek shtrati i pacientit.

8. Operatori i Ekonomik, duhet ge per administrimin, pergatitjen dhe shperndarjen e ushgimit
deri tek pacienti, te kete te angazhuar nje staf prej punonjesit e mjaftueshém pér kryerjen e
shérbimit i cili, né menyre te detajuar paragitet ne pasqyren e mesiperme ne strukturen e
logjistikes.

9. Spitali Universitar Obstetrik Gjinekologjik “Kogo Gliozheni” Tirane, ne cdo pavion, ka
caktuar nje dhome te vecante (minikuzhine) ge perdoret per mbajtjen e inventarit dhe per
shperndarjen e ushgimit i cili i jepet ne perdorim operatorit ekonomik per ta mirembjatur dhe
kryer sherbimin kundrejt qerasé mujore.

10. Ushgimi ndahet brenda ne pavione, pa perfshire repartet e urgjences dhe repartet ditore ku nuk
jepet ushgim.

11. Operatori Ekonomik shperndane dhe servire ushgimin ne pavionet e sherbimit sipas dietes dhe
kushteve higjenosanitare té pércaktuara né Legjislacionin pérkatés pér ushgimin..

12. Operatori Ekonomik pergatit ushgimin sipas forcés ditore té paragitura nga K/Mamité e
Shérbimeve me miratimin e Shefit té Sektorit té Hotelerisé dhe menuse te pércaktuar.

Sipérmarrési pergatit ushgimin sipas menuse te miratuar nga Spitali Universitar i Traumés, e

ndan ne racione dhe e shperndan ne pavione 3 here ne dite:

e Mengjesi ora 07:00 — 08:00
e Dreka oral11.30 —12:30
e Darka ora 18:00 — 19:00

Sipérmarrési do te respektoje orarin e mesiperm. Ndryshimet ne orare do te behen me miratim te
paleve kontraktuese.

13. Operatori Ekonomik zbaton kerkesat e ligjit nr. 9663, date 28.01.2008 « Per ushgimin », per
furnizimin me artikujt ushgimore ne brendesi te kuzhines si dhe per ruajtjen e higjenes te
mjedisit dhe personelit.

14. Makinerite, pajisjet dhe materiali i imet (pjata, luge, pirunj, tabaka etj) ndihmes si per kuzhinen
dhe per pavionet do te sigurohen nga kontraktuesi, i cili do te pergjigjet per ruajtjen,
mirembajtjen dhe pastrimin e tyre. Ne pavionet infektive paisjet jane te vecanta dhe
njeperdorimshe.

15. Operatori Ekonomik kryen pastrimin e mjediseve (minikuzhina) ge i jane vene ne dispozicion
me gera dhe hegjen e mbeturinave ne vendet e caktuara nga Spitalit Universitar Obstetrik
Gjinekologjik “Kogo Gliozheni” Tirane

16. Operatori Ekonomik shperndan ushgimin per cdo paciente me bazen materiale dhe pajisjet e
minikuzhinave te siguruar nga veté ai. Gjithashtu kryen pastrimin dhe dizinfektimin e
inventareve te imta dhe paisjeve ge perdoren brenda pavionit.

17. Furnizimi me energji elektrike dhe uje per ambjentin e shpérndarjes sé ushqgimit (Kuzhina)
kryhet ne baze te kontratave te gerasé té lidhura nga operatori i ekonomik me institucionin
perkatese.

18. Kontraktuesi duhet te disponoje mjet transporti frigoriferik bashkékohore, te pershtatshém per
transportin e produkteve ushgimore, i cili duhet té plotesojne kushtet higjeno sanitare, sipas
legjislacionit né fuqi.
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Automjetet do te jene te pajisura me certifikate higjeno sanitare te leshuara nga organet
kompetente Shqiptare.

Keto racione duhet te pergatiten ne minikuzhina dhe te shperndahen me karrela te levizshme
me kate, te vendosen ne tabaka te vecanta sipas dietave per ¢do pacient. Ky ushgim duhet te
serviret detyrimisht i mbuluar me gese plasmasi (rulon), té shogérohet me kartopiceta
njépérdorimshe per te ruajtur higjenen kulinare, né rastet kur ushgimi nuk konsumohet nga
pacinti né orarin e caktuar.

Pastrimi i inventarit te imet kryhet nga peratori ekonomik, i cili duhet te mbaje dhe rregjistrat
e pastrimit.

Enet ge perdoren per shperndarjen e ushqgimit tek pacienti duhet te jene me material jo te
demshem per shendetin. Ato nuk duhet te jene absolutisht plastike.

Ushgimet si kosi, gjalp, receli, etj., duhet te jene detyrimisht te paketuara me ambalazh
njeperdorimsh, individual.

Punonjesit e shperndarjes duhet te jene te pajisur me uniforme si dhe me mjete e shenja dalluese
perkatese te kontraktuesit, me mirekuptim te SUOGJ “Koco Gliozheni”.

Kontraktuesi do te zevendesoje ¢do punonjes nese A.K. konstaton se personi kryen veprime te
jashteligjshme gjate ushtimit te profesionit te tij.

Punonjesit duhe te sillen me edukate dhe kortezi si gjate zhvillimit te sherbimit dhe gjate
qarkullimit brenda ambjenteve te SUOGJ “Koco Gliozheni”..

Personeli duhet te jete i pajisur me kontrate te rregullt pune, tu kryhet pagesa e sigurimeve
shogerore e shendetesore, si dhe te jete i pajisur me libreze shendetesore nga Inspektoriati
Sanitar Shendetesor.

Sigurimi i te gjitha artikujve ushgimore do te jete sipas kalorive perkatese te miratuara.
Llojshmeria e ushgimit do te jete sipas sezonit, sasia dhe cilesia do te jene te percaktuara sipas
programit te menuse se pergatitur ne baze te dietave dhe kalorive te konfirmuara nga SUOGJ
“Koco Gliozheni”.

Kontraktuesi do te siguroje ushgim te sigurte, te fresket, te mbrojtur nga kontaminimet.
Autoriteti Kontraktor ka te drejte te ushtroje kontroll ne ambejntet e kuzhines dhe
minikuzhinave, ne prani te perfagesuesit te Kontraktorit.

Ushgimet do ti nenshtrohen kontrollit te analizave, biologjike, kimike dhe fizike per te siguruar
standartet e te ushqyerit.

Detyrat gé duhet té zbatohen nga kontraktuesi:

1.

2.

Regjistrim i pérditésuar i monitorimeve t¢ HACCP pér matjen e shkallés sé higjenés sé
pajisjeve, ambjenteve, personelit dhe pikave kritike nga Pérgjegjésit e kuzhinés (P.K)
Monitorimi i progceseve té punés té kryera nga personeli té cilat duhet té jené konform
praktikave té mira té higjenés dhe té realizohen me pajisjet e duhura.

Kontrolli viziv dhe bakteriologjik né hallka té ndryshme té progesit teknologjik (pikave kritike
dhe pikave té kontrollit) duke filluar nga Iénda e paré, magazinimi, gatimi, amballazhimi,
transporti dhe deri tek analizat laboratorike vjetore.

Kontrolli nga ana e P.K pér higjenizimin dhe dezinfektimin korent té mjedisit, mjeteve té punés
dhe transportit me metoda kimike duke pérdorur detergjente té pérshtatshme té certifikuar.
Gjithashtu kontrolli i ndérhyrjes me metoda fizike pér t€ ¢’rrénjosur mbetjet kimike dhe
organike né ambjentet e punés.

Raportim 1 pérditshem pér infektimin e ambjenteve nga agjentét biologjiké tek DS dhe
P.HACCP.
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Vleresim i emergjencave dhe/ose shkallés sé infektimit té strukturés né rast prezence té
agjenteve biologjik dhe marrja e vendimit pér ndérhyrje té menjéhershme me preparate nga
anae P.HACCP.

Ndérhyrje pér realizimin e Dezinfektimit dhe/ose deratizimit pérkatesisht, té kryhet nga
shogéri té certifikuara né shérbimin DDD.

Mirémbajtja e mjedisit té brendshém dhe té jashtém nga démtimet fizike. Pastrimi dhe lyerja
periodie e kétyre ambjenteve.

Bashképunimi me organet e kontrollit té subjekteve jashte kompanisé: Instituti Higjenes,
Instituti i Sigurisé Ushgimore dhe Veterinare, Autoriteti i Kontrollit Ushgimor.

Kontrolli periodik shéndetésor i personelit pér gjendjen shéndetésore té tyre (librezat
shéndetésore). Mos pranimi né puné i punonjésve pa librezé shéndetésore dhe raport té
komisionit mjeko ligjor KML.

Analizimi vjetor i gjendjes dhe realizimi i detyrave nga secili pérfagésues i grupit.

Marrja e mostrave pér analizat laboratorike

1.

Pér géllim té kontrollit zyrtar té ushgimeve merren mostra té materialeve té papérpunuara té
pérbérésve, shtesave teknologjike dhe té substancave té tjera, té pérdorura pér pérgatitjen dhe
prodhimin e ushgimeve, ushgimeve gjysém té gatshme, ushgimeve té gatshme, materialeve né
kontakt me ushqimet, pérfshiré substancat gé pérdoren pér pastrimin dhe mirémbajtjen né
biznesin ushgimor.

Operatorét e biznesit ushgimor lejojné marrjen e sasive té nevojshme té mostrave pa pagesé
pér kryerjen e analizave, sipas pércaktimit té pikés 1 té kétij neni.

Progedurat e marrjes sé mostrave pércaktohen me urdhér té Ministrit té Bujgésisé.

Operatorét e biznesit ushgimor jané té detyruar qé pér ushgimin gé ata prodhojné, té shénojné,
né etiketé dhe/ose né dokumentacionin shogérues, numrin e regjistrit.

Operatoret e biznesit ushgimor e fillojné veprimtariné prodhuese dhe tregtuese pasi té jené
pajisur me lejet tekniko-teknologjike, higjeno-sanitare dhe veterinare, t€ dhéna nga AKU-ja.
Procedurat e dhénies sé kétyre lejeve pércaktohen me udhézim té Ministrit té Bujqésiseé.
Dhénia e lejes pérkatése pér fillimin e veprimtarisé sé stabilimentit béhet kur plotésohen
kérkesat tekniko-teknologjike, higjeno-sanitare dhe veterinare pér té garantuar siguriné dhe
cilésiné e ushgimeve, né pérputhje me kérkesat e kétij ligji dhe té legjislacionit né fuqi, pér té
mbrojtur shéndetin e konsumatorit. Kérkesat pércaktohen me udhézim té MB



