SPECIFIKIMET TEKNIKE

Specifikimi i Materialeve: Te gjitha ushgimet koloniale te jene ne perputhje me standartet dhe
cilesine e miratuar nga Ministria e Bujgesise dhe Ushgimit (AKU),te jene te ambalazhuara ne
kushtet dhe parametrat e Standarteve te cilesise dhe te kene te etiketuara daten e prodhimit
dhe te skadences.

BUKE ME MIELL GRURI - Bazuar ne STASH 1411\87

Lloji: Buké gruri me miell rreze 75 %

Treguesit shqgisoré:

1.Korja:

E lémuar, pa pjesé té djegura, pa carje dhe shképutje té kores nga tuli. Ngjyra e njéllojté e
kugerremté né kafe té celét.

2.Tuli:

Masa e njéllojté e pjekur miré, me pore té shpérndara miré, né ményré té njéllojté. Pa gjurmé
mielli té pabrumosur. Konsisistenca elastike, jo i thérrmueshém, pa shtresa.

3.Era dhe shija:

E kéndshme, karakteristiké e bukés sé pjekur miré. Pa eré myku, thartiré dhe hidhérimi dhe eré
e shije tjetér té huaj. Nuk lejohet kércitje.

4.Forma:

E rregullt, pa shtypje dhe deformime.

5.Léndét e huaja:

Nuk lejohen.

Treguesit kimik:

Né pérputhje me Standartin Shtetéror Shqiptar.

Lagéshtira né % jo mé shumé se 45

Poroziteti né % jo mé pak se 70

Aciditeti né gradé jo mé shumé se 4.5

Amballazhimi:

Cdo buké té futet né gese letre e pastajne gese celefoni‘me masén 1000 gr, kéto té futura né
kuti kartoni. Buka dérgohet pér konsum jo mé paré se 3 oré nga koha e pjekjes.

Transporti i bukeés:

Béhet me mjete té pastra té mbrojtura nga démtimet e faktorét e tjeré atmosferik duke zbatuar
rregullat higjeno — sanitare pér transportimin e produkteve ushgimore.

MAKARONA

Treguesit shqgisoré:

1.Forma:

Makarona spageti, me gjatési 25-30 cm, me diametér 2-2.5 mm.

2.Pamja e jashtme:

Né formé té rregullt, té plota, me sipérfage té lémuar deri lehtésisht té ashpér. Mbas zierjes
makaronat té jené elastike, t& mos qullosen, t& mos ¢ahen dhe té mos krijojné shkumé.
3.Ngjyra:

E bardhé me nuancé té verdhé, né thyerje paragiten gelgore né jo mé pak se gjysma e sipérfages
sé seksionit.

4.Era dhe shija:

E miré, karakteristike e makaronave, pa shije té hidhur, té tharté, t¢ mykur dhe pér ¢farédo ere
dhe shije tjetér té huaj.

Treguesit kimik:

Né pérputhje me Standartin Shtetéror Shqiptar.

Amballazhimi:




Né gese celefoni me masén 500 gr, kéto té future né kuti kartoni deri 12 kg. Né amballazhin
500 gr té jeté shénuar dhe afati i skadencés jo mé pak se 1.5 vjet.

ORIZ

Treguesit shqisoré:

1.Pamja e jashtme:

Kokrra té shéndosha, té pastéra, té zhveshura térésisht nga lévozhga e orizit, pa shije, pa shénja
myku ose prishje.

2.Ngjyra:

E bardhé, lejohen kokrra me nuancé ngjyré té verdhé.

3.Era dhe shija:

Karakteristiké e orizit té shéndoshé pa shije té tharté, té hidhur, pa eré myku dhe eré tjetér té
huaj.

Treguesit kimik:

Né pérputhje me Standartin Shtetéror Shqiptar.

Amballazhimi:

Té jeté me pako prej letre 1 kg neto. Né amballazhin té jeté shénuar edhe afati i skadencés.
SHEQER

Treguesit shqgisoré:

1.Pamja e jashtme:

pluhuri i pérbéré nga kristale té imét dhe té njéllojté pa Iéndé té huaja, té jeté i derdhur, i
thaté né té prekur dhe t€ mos ngjitet, pa copa shegeri té ngjeshura ose Iéndé té huaja.
Insekte dhe démtues té tjeré nuk lejohen.

2.Ngjyra:

e bardhé dhe me shkélgim.

3.Era dhe shija:

shije e émbél, pashije dhe eré té huaja, kur éshté kristal dhe kur tretet né ujé té pastér.

4. Tretshméria:

tretet plotésisht né ujé, tretshméria e tejdukshme dhe pa ngjyré.

Treguesit kimik:

Né pérputhje me Standartin Shtetéror Shqiptar.

Amballazhimi:

Té jeté me pako prej letre 1 kg neto. Né amballazhin té jeté shénuar edhe afati i skadencés.

Gjalp i shkrire importi - Bazuar ne STAZH 1445\87

Treguesit shqgisoré:

1.Pamja:

E njétrajtshme, pa shtresa, né prerje e sipérfage té shénditura pa pika uji dhe mbeturina dhalli.
2.Ngjyra:

Krem deri né té verdhé té celur.

3.Era dhe shija:

E kéndshme, karakteristike e gjalpit pa eré dhe shije té huaj.

Treguesit kimik:

Lageshtira né % ,jo me shumé se 17.

Léndét e thaté pa yndyr né e %, jo mé shumé se 2.

Kripé né %, jo mé shumé se 2 gjalpi i kripur.

Ngarkesa mikrobike brenda normave té lejuara nga Ministria e Shendetesise.

Amballazhimi:

Ambalazhohet né kuti kartoni té valézuar me masé 1- 5 kg, té veshur nga brenda me letér
pergamen.

Mbi ¢do ambalazh me gjalpé vendoset etiketa né té cilén shénohen:




Emeértimi i prodhuesit

Emri i produktit

Pesha neto ose Véllimi i produktit

Data e prodhimit

Kushtet e vecanta té ruajtjes

Rekomandime pér pérdorim, nése kéto ndikojné né ményré té ndjeshme mbi afatet e ruajtjes
sé cilésisé ose mbi vlerat e produktit ushgimoré.kéto té dhéna té jepen mbi amballazh ose mbi
etiketé.Etiketa e produktit té ambalazhuar duhet té fiksohet né menyré gé té€ mos shképutet nga
ambalazhi.

Shénimet e detyrueshme té marketimit duhet té jené té qgarta, té dukshme mire, té pashlyeshme
dhe lehtésisht té lexueshme né kushtet normale té blerjes dhe pérdorimit.

N.g.se éshté i mbuluar me njé material veshés té gjitha informacionet e detyrueshme duhet té
figurojné mbi kété té fundit ose etiketa e ambalazhit duhet té jeté lehtésisht e lexueshme dhe jo
e maskuar nga ambalazhi.

Emri i produktit ushgimor dhe pérmbajtja neto duhet té bjeré né sy gé né pamje té paré.
N.g.se gjuha né etiketén origjinale nuk éshté e pranueshme pér konsumatorin pér té cilin ajo
éshté e destinuar duhet té pérdoret nje etiketé shtesé qé pérmban informacionin e detyrueshém
né gjuhén shqipe.

Né rastin kur etiketa éshté zévendésuar, apo plotésuar me njé tjetér shénimet e detyrueshme
duhet té jene piké pér piké si té etiketés orgjinale.

Malli té shogérohet me fleté analize laboratorike, certifikaté orgjine.

Ruajtja dhe transportimi:

Gjalpi ruhet né frigorifer né temperaturé 2-4 °C,

Transportimi i gjalpit nga nje rreth ne tjetrin behet me mjete frigoriferike. Transportimi béhet
me mjet t€ mbuluar e té pastér, i cili éshté i destinuar pér transportimin e prodhimeve
ushgimore.

Lloji i mallit :Djath Kackavall

Kerkohet cilesia e pare prodhim vendi me baze djath nenprodukt i qumeshtit te lopes,deles soe
dhise.

Nuk lejohet prodhim i djathit me perzjerje qumesht pluhur.

Djathi te kete kaluar periudhen stazhionimit mbi 5 muaj.

Ngjyra sipas llojit te te qumeshtit ge prodhohet djathi,nga qumeshti lopes ngjyre krem ,nga
gumeshti i dekles dhe dhise —ngjyre te bardhe ne krem. —Lejphet djathi me pergindje yndyre jo
me shume se 3% yndyre.Pamja e jashtme te jete konforme ,ne brendesi poroze,karektweristike
e djathit te stazhionuar mire.

Era karakteristike e djathit normal pa era te tjera te pa kendshme .

Amballazhimi te jete ne rrota te parafinuara 3-5 kg

Malli te jete i shogeruar me certifikate te cilesise dhe standarteve te miratuara.

Ne etikete te jete shenuar data e prodhimit,date e stazhionimit dhe data e skadimit,ne certifikate
te jete shenuar edhe origjina e mallit.

NISESHTE

Té jeté e cilésisé sé paré, e stazhionuar, e amballazhuar né pako 1 kg letre, ku té shénohet:
Emeértimi i prodhuesit

Emri i produktit

Pesha neto ose véllimi i produktit

Data e prodhimit

Data e skadimit

Kushtet e vecanta té ruajtjes



Rekomandime pér pérdorim, nése kéto ndikojné né ményré té ndjeshme mbi afatet e ruajtjes
Sé cilésisé ose mbi vlerat e produktit ushqimoré. Kéto té dhéna té jepen mbi amballazh ose mbi
etiketé.

MIELL GRURI

Treguesit shqgisoré:

1.Pamja:

Té jeté pluhur i njétrajtshém pa Iéndé té huaja Insekte dhe démtues té tjeré nuk lejohen.
2.Ngjyra:

E bardhé

3.Era dhe shija:

E kéndshme, karakteristike e miellit té grurit, pa eré dhe shije té huaj.

Treguesit kimik:

Né pérputhje me Standartin Shtetéror Shqiptar.

TE jeté i cilésisé sé paré, i stazhionuar, i amballazhuar né pako 1 kg letre, me etiketé prodhuesi
dhe afat skadence té shénuar.

Rekomandime pér pérdorim, nése kéto ndikojné né ményré té ndjeshme mbi afatet e ruajtjes
sé cilésisé ose mbi vlerat e produktit ushgimoré. Kéto té dhéna té jepen mbi amballazh ose mbi
etiketg.

VAJ VEGJITAL

Treguesit shqgisoré:

1.Pamja:

Léng vajor, i arté, pa depozitime.

2.Ngjyra:

E verdhé, e lehté.

3.Era dhe shija:

E miré, karakteristike e vajit té lulediellit té rafinuar, pa shije dhe eré té huaj.

Treguesit kimik:

Né pérputhje me Standartin Shtetéror Shqiptar.

Amballazhimi dhe etiketimi:

Vaj luledielli i rafinuar do té ambalazhohet né shishe plastike me véllim 1 litérshe, t€ mbyllur

me tapé plastike me vidhézim hermetike té kapsuluara me shirit PVC me stampén pérkatése.

Mbi ¢do shishe do té vendoset etiketa né té cilén té shénohet:

- Emértimi i ploté i mallit.

- Data e skadimit ose afati i pérdorimit gé do té jeté 18 muaj nga data e prodhimit dhe e
furnizimit né institucion.

VAJ ULLIRI

Treguesit shqgisoré:

1.Pamja:

Léng vajor, pa depozitime.

2.Ngjyra:

Né ngjyré ulliri, e lehté.

3.Era dhe shija:

E miré, karakteristike e ullirit, pa shije dhe eré té huaj.
Treguesit kimik:



Neé pérputhje me Standartin Shtetéror Shqiptar.

Amballazhimi dhe etiketimi:

Vaj i ullirit do té€ ambalazhohet né shishe plastike ose gelqi me véllim 1 litérshe, t& mbyllur me

tapé plastike me vidhézim hermetike té kapsuluara me shirit PVC me stampén pérkatése.

Mbi ¢do shishe do té vendoset etiketa né té cilén té shénohet:

- Emértimi i ploté i mallit.

- Data e skadimit ose afati i pérdorimit gé do té jeté 18 muaj nga data e prodhimit dhe e
furnizimit né institucion.

QUMESHT PLUHUR

Treguesit shgisoré:

Qumshti té jeté pa pérbérje uji dhe pérbérésish té tjeré té démshém, i freskét, té jeté qumeésht
lope, i cilésisé sé paré, pa mbeturina.3% yndyre.

Treguesit kimik:

Né pérputhje me Standartin Shtetéror Shqiptar.

Amballazhimi:

Do té jeté me gota 200gr.

KOS

Ai duhet té jeté z&né me qumésht gé té pérmbushi karakteristikat e mésipérme dhe té jeté i
amballazhuar né gota plastike 200gr né té cilat té tregohet firma prodhuese dhe afati |
skadencés.Data e skadimit ose afati i pérdorimit do,té jeté jo mé shume se 3 ditenga data e
prodhimit dhe e furnizimit né institucion.

SALCE DOMATE

Treguesit shqgisoré:

Pamja e jashtme:

Masé pastoze, me pjesé té dukshme té pérbérésve té saj, pa pjesé té djegura.
Ngjyra:

E kuge deri e kuge e thellé.

Shija dhe era:

Me shije dhe eré karakteristike té salcés sé domates.
Treguesit kimik:

Né pérputhje me Standartin Shtetéror Shqiptar.
Amballazhimi:

Salca e domates amballazhohet né kanage metalike 400 gr.

KRIPE E JODIZUAR bazuar né STAZH 1437\01.07.1995
Treguesit cilésoré:

1. Ngjyra:

E bardhé

2. Era dhe shija:

E kripur pa shije dhe eré té hua.

3. Pamja e jashtme:

Masé kokrrizore

Treguesit fiziko kimik:

1-Imtésiané mm 0.2-2.

2-Klorur Na né Iéndén e thaté né %, jo mé pak se 98.

3- Klorur Mg né 1éndén e thaté né %, jo mé shumé se 0.3.
4-Sulfat Mg né Iéndén e thateé né %, jo mé shumé se 0.9.




5-Sulfat Ca né 1éndén e thaté né %, jo mé shumé se 0.2.

6-Lé&ndé té patretshme né l1éndén e thaté né %, jo mé shumé se 0.3.

7-Lagéshtiré né %, jo mé shumé se 1.

8-Jodur kaliumi mg\kg 50 (+ /- )3

Kripa té plotésojé té gjithé kérkesat higjeno shéndetsore dhe normat e miratuara nga Ministria
e Shéndetsisé.

Markérimi:

Emértimi i prodhuesit

Emri i produktit

Pesha neto ose Vvéllimi i produktit

Data e prodhimit

Data e skadimit

Kushtet e vecanta té ruajtjes

Rekomandime pér pérdorim, nése kéto ndikojné né ményré té ndjeshme mbi afatet e ruajtjes
Sé cilésisé ose mbi vlerat e produktit ushgimoré.kéto té dhéna té jepen mbi amballazh ose mbi
etiketé.

Ambalazhimi:

Té béhet né gese té pastér ose polietileni ushgimore, opak me masé 1 — 25 kg. Etiketa e
produktit té ambalazhuar duhet té fiksohet né ményré gé té mos shképutet nga ambalazhi.
Shénimet e detyrueshme té marketimit duhet té jené té garta, té dukshme miré, té pashlyeshme
dhe lehtésisht té lexueshme né kushtet normale té blerjes dhe pérdorimit.

N.g.se éshté i mbuluar me njé material veshés té gjitha informacionet e detyrueshme duhet té
figurojné mbi kété té fundit ose etiketa e ambalazhit duhet té jeté lehtésisht e lexueshme dhe jo
e maskuar nga ambalazhi.

Emri i produktit ushgimor dhe pérmbajtja neto duhet té bjeré né sy qé né pamje té paré.
N.g.se gjuha né etiketén origjinale nuk éshté e pranueshme pér konsumatorin pér té cilin ajo
éshté e destinuar duhet té pérdoret nje etikete shtesé gé pérmban informacionin e detyrueshém
né gjuhén shqipe.

Né rastin kur etiketa éshté zévendésuar, apo plotésuar me njé tjetér shénimet e detyrueshme
duhet té jené piké pér piké si té etiketés orgjinale.

Malli té shogérohet me certifikaté orgjine dhe raport analize té laboratorit

MISH QINGJI IMPORTI (shpatulla)

Treguesit shqgisoré:

1.Pamja e jashtme:

Me ngjyré ne rozé karakteristike e mishit te qingjit me moshé 6 muajshe, . Muskulatura té jeté
e ploté, karakteristike e mishit, cilési e paré .

2.Ndarja anatomike:

Mishi do té pérbéhet vetem shpatull.

3.Era:E kéndshme, karakteristike e llojit.

5.Léngu i mishit pas zierjes:

| tejdukshém aromatik, né sipérfage duket shtresa ose pika yndyre.

Treguesit kimiko mikrobik:

1.Azot i tretshém, né mg, Amonjiak (NH3) pér 100 gr product jo mé shumé se 20.

2.Aciditeti i shprehur né ph 5.2 deri né 6.4.

3.Reaksioni pér hidrogjenin sulfuror negativ.

4.Ngarkesa mikrobike brenda normave té miratuara nga (AKU). Treguesit kimik e mikrobik
analizohen vetém né ato raste kur dyshohet pér ndryshimet gé ka pésuar mishi.

Kontrolli veterinar:




Secila pjesé e mishit duhet té keté vulén e kontrollit veterinar dhe té transportohet me mjete té
kontrrolluara. Cdo parti mishi shogérohet me gertifikaté veterinare. Vula e raporti veterinar té
jené té lexueshme miré..

Treguesit kimik:

Né pérputhje me Standartin Shtetéror Shqiptar.

Mish Pule Filete importi c.lI-re0.

Treguesit cilésoré té kofshés sé pulés:

1. Pamja e jashtme:

Me ngjyré rozé e celur gé anon né té bardhé karakteristike e mishit té pulés cilési e paré.
2. Ndarja anatomike:

Mishi i pulés do té pérbéhet vetem filete.

3. Kontrolli veterinar:

Secila nga pulat duhet té keté vulén e kontrollit veterinar dhe té transportohet me mjete té
kontrolluara.

Treguesit kimik:

Né pérputhje me Standartin Shtetéror Shqiptar.

VEZE PULE bazuar ne STASH 1515-85

Treguesit cilésoré vezés sé pulés:

1. Pamja e jashtme:

E pastér dhe pa plasje.Lejohen ndotje té lehta.

2. Dhoma e ajrit:

Lartésia, jo mé shumé se 9 mm.

3. E bardha e vezés:

E dendur e kulluar dhe e pastér pa njolla gjaku (té kontrolluar né ovoskop).

4. E verdha e vezés:

Kompakte e ndodhur né pozicionin géndror pak e lévizshme. Lejohet devijim i vogél nga
pozicioni gendror.

5. Era:

Pa eré prishje dhe eré tjetér té huaj.

6. Masa:

Jo mé pak se 40 gr.

AMBALAZHIMI:

Vezét ambalazhohen né kartona fole me kapacitet 30 vezé secila dhe né ¢do kuti kartoni
vendosen 12 copé kartona fole.

Mbi ¢do ambalazh vendoset etiketa ku shénohen. Emri i ndérrmarrjes prodhuese, sasia, data e
prodhimit.

BIZEL E- Bazuar né STASH 1713-88

Treguesit cilésoré té bizeles kokérr:

1. Pamja e jashtme

Té njoma, té freskéta, té pastra e té pacara, me ngjyré té kultivarit, me pjekuri teknike dhe
madhési normale té kultivarit.

2. Démtime mekanike

Njolla ndryshku nga antraknoza, ndezje e kalbje, nuk lejohen.

Treguesit cilésoré té bizeles bishtajore:

1. Pamja e jashtme

Té fresketa, té njoma, té pastra, té pathyera, me ngjyre e madhési té kultivarit .
2. Kokrrat né bishtaje



Me madhési normale té kultivarit, té zhvilluara miré né fazén quméshtore, me ngjyré jeshile té
hapur, me lekuré té hollé, té njomé e té embél , pa shenja drunjézimi.

3. Démtime mekanike

Njolla ndryshku, nga antraknoza, ndezje e kalbje.Lejohen té vrara 5%.

PRESH - Bazuar né STASH 1759-88

Treguesit cilésoré té preshit:

1. Pamja e jashtme

| freskét i pastér i njomé, me ngjyré té bardhé né jeshile, i pavyshkur dhe i lare me ujé té
pijshém.

- Diametri né pjesén me té trashé té jeté 2.5 - 3.5 cm.

- Gjatésia e kércellit té jeté 25-45 cm.

- Gjatésia e gjethit nga rozeta té jeté jo mé shume se 20 cm.
- Sistemi rrénjorjo mé shumé se | cm.

2. Démtime e sémundje

Nuk lejohen

SPINAQ

Treguesit cilésoré té spinaqit:

1. Pamja e jashtme:

| freskét i pastér i njomé, me ngjyré té jeshile, i pavyshkur dhe i laré me ujé té pijshém.
- Gjatésia e gjethit jo mé shume se 15 cm.

2. Démtime e sémundje:

Nuk lejohen njolla ndryshku, nga antraknoza, ndezje e kalbje.Lejohen té vrara 5%.

DOMATE - Bazuar néSTASH 1726-88

1. Pamja e jashtme:

Té fresketa, me forme tipike té kultivarit, té plota, té pastra, té pavrara, té pashtypura, pakalbje
dhe pa njolla nga djegia e diellit, t€ paprekura nga sémundjet dhe démtuesit si dhe té palagura.
2. Pjekuria dhe ngjyra

Me pjekuri normale, me ngjyré té kuge, lehtésisht rozé dhe jeshile rreth bishtit. Nuk lejohen
domate té tejpjekura, té zbutura e té vyshkura.

3. Démtime e sémundje:

Nuk lejohen.

4. Té palsura e té vrara lehétésisht:

Pér llojet e mesme dhe té vona lejohen deri né 5% plasaritje rreth bishtit por pa rrjedhje l1éngu
(té kalgifikuara ), madhésia e kokrrés (diametri mé i madh gjerésor), jo me pak se:

Pér té hershmet 5 cm.

Pér té mesmet dhe té vonat 7 cm.

Pér té mesmet e té vonat kumbullore (gjatésia 5 cm).

KASTRAVEC - Bazuar né STASH 1754\88

Treguesit cilésoré té kastravecit:

1. Pamja e jashtme:

Té freskét me ngjyré e forme tipike té kultivarit, me pérkulje té lehté.

1. Pérbérja e brendshme e tulit:

Me tul té forté e té léngshém. Farat e pa zhvilluara e pa kore té forté.

2. Madhésité:

Gjerésia (diametric me i madh )deri né 5 cm, Gjatésia né cm nuk kérkohet.
Démtime mekanike (gérvishtje té lehta né lekur ) né % jo mé shumé se 2.




3. Té prekura nga insektet, té kalbura:
Nuk lejohen.

KARROTA

Treguesit cilésoré té karrotés:

1. Pamja e jashtme:

Té freskét me ngjyré té verdhé né té kugerremté, formé tipike té kultivarit, me pérkulje té lehté,
té jené té pastruar me ujé té pijshém nga balta.

2. Pérbérja e brendshme e tulit:

Me tul té forté, me bosht té hollé, me diametér jo mé shumé se 1 cm.

3. Madhésité:

Gjerésia (diametric me i madh )deri né 4 cm, Gjatésia 10 -15 cm.
Démtime mekanike (gérvishtje té lehta né 1ékur ) né % jo mé shumé se 2.
4. Té prekura nga sémundjet, insektet e té kalbura:

Nuk lejohen.

QEPE bazuar né STASH 1755\88

Treguesit cilésoré té gepés sé njomé dhe té thaté:

QEPE E THATE:

1. Pamja e jashtme:

Me pjekuri té ploté.Me cipé e bisht té thaté, té shéndosha e té plota.Me ngjyré e formé tipike
té kultivarit dhe me gjatési té bishtit deri né 7 cm.

2. Diametri (madhésia e kokrrés):

pér ovalet 4-8 cm.

pér llojet e tjera 5-10 cm.

3. Démtime mekanike:

Cifla, bishta, sémundje, lejohen jo mé shumé se 1 % e parties me démtime té lehta dhe 1 %
Iéndé té huaja (cifla, bishta).

4. Me sémundje:

Nuk lejohen.

5. Té ngrira,té kalbura e té mykura:

Nuk lejohen.

PATATE - Bazuar né STASH 1729\88

Treguesit cilésoré té patates verore e dimérore:

1. Pamja e jashtme:

Té plota, té forta, té pastra e té thata , jo jeshile, jo t& mbira me ngjyré dhe me sytha tipik té
kultivarit.

2. Pjekuria:

Kokrra té pjekura.

3. Madhésia e kokrrés (diametric mé i madh ) mbi:

pér té rrumbullaktat dimérore — 5 cm; verore — 4 cm.

pér vezaket dimérore dhe verore — 4 cm.

pér té zgjaturat - 3.5 cm.

4. Lejohen:

a. lehtésisht té gjelbra jo me shume se 3 % pér diméroret; 1 % pér veroret;

b. té mbira jo mé shumé se 1 % pér diméroret dhe nuk lejohen pér veroret;

c. lehtésisht té vyshkura jo mé shumé se 3 % pér diméroret dhe 2 % pér veroret;
d. té cara, té prera e té plasura nga goditjet nuk lejohen;




e. té kalbura nga lagéshtira vetngrohja, fitoftora, bryma, ngrica, nga sémundje e démtues nuk
lejohen;

f. zgjebe me plagé deri né 1\5 e sipérfages sé kokrrés jo mé shumé se 1 %.

g. njolla bojé hiri e ndryshkur deri né 1\5 e siperfagés sé kokrrés nuk lejohen;

h. démtime nga krimbi jo mé shumé se 1 % .

i. Démtime nga doseza nuk lejohen.

Bazuar né STASH 1789\88

Kokrra té pjekura pér patatet verore lejohen me Iékur gé higen.

Pér patatet dimérore nuk lejohet gé lékura té ndahet nga tuli.

Té pastra né sipérfage me formé ,ngjyré e sytha tipik té kultivarit.

Nuk lejohen kokra me ngjyreé jeshile, té vyshkura, t& mbira, té cara, té plasaritura né sipérfage
dhe té prekura né pjesén e tulit.

Pérsa i pérket pures sé patates ajo duhet té keté treguesit e mésipérm té patates, dhe duhet té
jeté e paketuar né gese té vendosura né kuti kartoni, ku té tregohen treguesit fiziko kimik 350-
750 gr.

LAKER bazuar né STASH 1758-88

Treguesit cilésoré té lakrés:
|.Pamja e jashtme:
Té zhvilluara, me mbeshtjellje fletesh, e forte ne prekje.Lejohen lakra té pangjeshura deri 2%
té parties
2.Pastrimi dhe gjatésia e kocanit:
T& jene té pastruara dhe me 2-3 gjethe té gjelbera, té lidhura me kocganin i cili té jete deri ne
3cm.
3.Démtime té ndryshme mekanike:
Sémundje e té cara té lehta. Lejohen deri ne 2% e parties me démtime té lehta mekanike, té
cara lehtésisht e té shpérthyera si dhe t€ démtuara lehtésisht nga bryma.
4. Me sémundje:
Nuk lejohen.
5. Pesha e kokrrés :
-Pér lakrén e hershme, jo me pak se | kg .
-Pér lakrén me pjekje té mesme e té vona, jo mé pak se I.5 kg.
-Pér lakrén tip “Drinishti” hibride etj, jo mé pak se 0.8 kg.

SPECA - Bazuar né STASH 1756\88

Treguesit cilésoré té specés:

1. Pamja e jashtme:

Me ngjyré e formé tipike té kultivarit, té freskta, té pastra dhe me pjekuri teknike.
1. Démtime:

Té shtypura, té gervishtura jo mé shumé se 3 %

2. Shija:

Karakteristike e kultivarit. Lejohet shije djegése e lehté. Nuk lejohet pérzierje e specave djegés
me ato jo djegés

3. Gjatésia:

Pér té gjatat mbi 10 cm.

Pér té rrumbullaktat mbi 7 cm.

PATLIXHANE - Bazuar né STASH 1730\88

Treguesit cilésoré té patélixhanit:
1. Pamja e jashtme:




Karakteristike e kultivarit, té fresketa, té pastra, me sipérfage té lémuar me ngjyré té zezé
manushage me pjekuri normale me fleté jeshile me nuanca té dobéta manushage, té pa
vyshkura.

2. Démtime e sémundje:

Nuk lejohen.

3. Té kalbura, té mykura, té ngrira

Nuk lejohen.

4. Madhésia:

a) diametri jo mé shumé se:

Pér té gjatat 5 cm;

Pér té rrumbullaktat 12 cm;

gjatésia e bishtit jo mé shumé se 4 cm.

KUNGULL

Treguesit cilésoré té kungullit:

1. Pamja e jashtme:

Karakteristike e kultivarit, té fresketa, té pastra, me sipérfage té Iémuar me ngjyrén e veté
natyrale me pjekuri normale té pa vyshkura.

2. Démtime e sémundje:

Nuk lejohen.

3. Té kalbura, té mykura, té ngrira

Nuk lejohen.

Mashurka (barbunja ) - Bazuar né STASH 1491 —88

Treguesit cilésoré:

I.Pamja e jashtme

Té freskéta, té shéndosha té pastra, me fije normale pér kultivarin dhe me fara gé duken lehtg,
me formé té drejté, lehtésisht té deformuara. Me formé prizmi shumékéndésh gé ngushtohet né
majé, té padrunjézuara e pa fije.

Gjatésia né cm

o Barbunja frutshkurtér deri 6 cm

o Barbunja frutgjaté deri 8 cm

Démtime té ndryshme (mekanike, sémundje nga kimikatet)

Lejohet deri né 5% té partisé me vyshkje té lehté. Nuk lejohen me sémundje e démtues.
Ngjyra

Tipike pér kultivarin. Lejohen deri ne 5% té masés me ngjyré tjetér, me pérjashtim té ngjyrés
Sé zezé.

Ndértimi i frutit

Fruta té buté me fara té vogla né fazén e quméshtit. Lejohen me fruta jo té pjekura deri né 2%
té mases.

Molle te fresketa cilesia e I-re

Moll ate jete ne forme shije ,ngjyre te kultivarit pa deformime, me pjekuri teknike te njejte,te
shendosha te pastra ,te zhvilluara ,pa ere e shije te huaja. Lejoehne edhe kokra pa bisht po pa
defekte rreth nishtit.Madhesia e kokres te jete jo me pak se 60mm. me prerje ne gjatesi.
Demtime te ndryshme mekanike,Nuk lejohen njolla te zeza ne siperfage.,Nuk lejohen gunga
ne lekure dhe njolla nga solucionet kimike.

Portokalla te fresket cilesia e I-re

Kopkra te jete cilesia e pare,te fresket,me zhvillim normal te shendetshem e me bisht,mbas 15
janarit kokrat lejohen pa bisht.Me pjekuri teknike te plote .Ngjyrate jete e verdhe ne portokall.
Me ere karakteristike e shije te embel. Dhe te athet pa shije te hidhur. Madhesia e kokres jo me




a madhe se 70 mm.,demtimet mekanike nuk lejohen .te prekurat nga semundjet e insektet nuk
lejohen ,kokrat e zbutura te gervishtura te ngrira nuk lejohen ..
Limona te fresket cilesia e I-re
Kopkra te jete cilesia e pare,te fresket,me zhvillim normal te shendetshem e me bisht,mbas 15
janarit kokrat lejohen pa bisht.Me pjekuri teknike te plote .Ngjyrate jete e verdhe ne portokall.
Me ere karakteristike e shije te embel. Dhe te athet pa shije te hidhur. Madhesia e kokres jo me
a madhe se 40 mm.,demtimet mekanike nuk lejohen .te prekurat nga semundjet e insektet nuk
lejohen ,kokrat e zbutura te gervishtura te ngrira nuk lejohen ..

Pérshkrimi i kérkesave té zbatimit té shérbimeve né lidhje me to:

Te gjithe artikujt ge do te furnizohen duhet te jene te amballazhuara sipas percaktimeve per
sejcilin artikull. Kerkesa per artikujt do te merren prane njesise te autorizuar nga TAK .
Trasporti i mallrave do te sigurohet nga vete furnizuesi deri ne magazinat e Spitalit Librazhd e
Prrenjas . Orari i furnizimit do te jete ne 08.00-14.00 ne ditet e percaktuara ne grafikun e
levrimit prane magazinave. Kontrolli i artikujve do te kryhet nga nje komision i ngritur me
urdher te vecante nga Titullari i Autoritetit Kontraktor.

Pérshkrimi i kérkesave té zbatimit té shérbimeve né lidhje me to:

SASIA DHE GRAFIKU I LEVRIMIT

Sasia e mallit gé kérkohet:

Nr |Emertimi Njesia Sasia
1|Buke gruri cilesia e I-re kg 2795
2|Qumesht i fresket litra 1400
3|Qumesht pluhur per kos kg 175
4|Kos i paketuar ne tasa 200 gr cope 5000
5|Piper i zi,kokerr kg 2
6|Sode buke kg 25
7|Piper i kuq kg 5
8|Kanelle e bluar kg 1
9|Vanilje kg 1
10{Grure per embelsira i paketuar x 500 gr kg 50
11|Djathe kackavall cilesia e I-re kg 200
12|Gjalp importi i shkrire cilesia e I-re kg 196.8
13|Vaj vegjetal cilesia e I-re litra 350
14|Vaj ulliri cilesia e I-re litra 50
15|Mish gingji importi (shpatulla) kg 705
16|Fileto pule cilesia e I-re kg 1400
17|Oriz cilesia e I-re kg 300
18|Makarona spageti cilesia e I-re kg 360
19(Muiell gruri per byrek cilesia e I-re kg 1600
20[Salce domate cilesia e I-re kg 50
21|Kripe e jodizuar me pako x 500 gr kg 100
22|Veze te fresketa cilesia e I-re kokrra 16000
23[Sheger kg 270
24|Niseshte kg 100




25|Fasule te thata cilesia e I-re kg 50
26|Domate te fresketa cilesia e I-re kg 200
27|Patate cilesia e I-re kg 500
28|Qepe te thata cilesia e I-re kg 500
29|Karrote cilesia e I-re kg 250
30|Patellxhan cilesia e I-re kg 100
31{Kunguj cilesia e I-re kg 100
32|Bamje cilesia e I-re kg 50
33|Mashurka cilesia e I-re kg 50
34(Presh cilesia e I-re kg 100
35(Tranguj cilesia e I-re kg 50
36|Speca cilesia e I-re kg 150
37|Spinaq cilesia e I-re kg 200
38|Laker e bardhe cilesia e I-re kg 100
39|Sallate jeshile cilesia e I-re kg 50
40(Bizele kokerr cilesia e I-re kg 50
41|Hudhra te thata cilesia e I-re kg 15
42|Molle te fresketa cilesia e I-re kg 150
43|Portokalla te fresket cilesia e I-re kg 150
44[Limona te fresket cilesia e I-re kg 5

Grafiku I levrimit te mallrave

Nr Emertimi | mallit Sasia per Afati i Vendi | dorezimit
furnizim furnizimit
1. | Buke gruri Sipas Cdo dite Magazina Spitali Librazhd dhe
kerkeses Prrenjas
2. | Mish Qingji importi Sipas Nje here ne Magazina Spitali Librazhd dhe
kerkeses jave Prrenjas
3. | Fileto Pule Sipas Nje here ne Magazina Spitali Librazhd dhe
kerkeses jave Prrenjas
4. Sipas Cdo dite
Qumesht i fresket kerkeses
3. Sipas Nje here ne Magazina Spitali Librazhd dhe
Qumesht pluhur per kos kerkeses jave Prrenjas
6. Sipas Cdo dite Magazina Spitali Librazhd dhe
Kos i paketuar ne tasa 200 gr kerkeses Prrenjas
7. . Sipas Nje here ne Magazina Spitali Librazhd
- Vanile kerkeses muaj
Piper i zi,kokerr
9.
Sode buke
10.
Piper i kuq
11.
Limontoz
12.
Kanelle e bluar
13. Sipas Nje here ne Magazina Spitali Librazhd dhe
Djathe kackavall cilesia e I-re kerkeses jave Prrenjas




14. Sipas Nje here ne Magazina Spitali Librazhd dhe
Gjalp importi i shkrire cilesia e I-re | kerkeses jave Prrenjas

15. Sipas Nje here ne Magazina Spitali Librazhd dhe
Vaj vegjetal cilesia e I-re kerkeses muaj Prrenjas

16. Sipas Nje here ne Magazina Spitali Librazhd dhe
Vaj ulliri cilesia e I-re kerkeses muaj Prrenjas

17. Sipas Nje here ne Magazina Spitali Librazhd dhe
Oriz cilesia e I-re kerkeses muaj Prrenjas

18. Sipas Nje here ne Magazina Spitali Librazhd dhe
Makarona spageti cilesia e I-re kerkeses muaj Prrenjas

19. Sipas Nje here ne Magazina Spitali Librazhd dhe
Miell gruri per byrek cilesia e I-re kerkeses muaj Prrenjas

20. Sipas Nje here ne Magazina Spitali Librazhd dhe
Salce domate cilesia e I-re kerkeses muaj Prrenjas

21. Sipas Nje here ne Magazina Spitali Librazhd dhe
Kripe e jodizuar me pako x 500 gr | kerkeses muaj Prrenjas

22. Sipas Cdo 3dite Magazina Spitali Librazhd dhe
Veze te fresketa cilesia e I-re kerkeses Prrenjas

23. Sipas Nje here ne Magazina Spitali Librazhd dhe
Sheger kerkeses muaj Prrenjas

24. Sipas Nje here ne Magazina Spitali Librazhd dhe
Niseshte kerkeses muaj Prrenjas

25. Sipas Nje here ne Magazina Spitali Librazhd dhe
Fasule te thata cilesia e I-re kerkeses muaj Prrenjas

26. o Sipas Cdo dite Magazina Spitali Librazhd dhe
Domate te fresketa cilesia e I-re kerkeses Prrenjas

27.
Patate cilesia e I-re

28.
Qepe te thata cilesia e I-re

29.
Karrote cilesia e I-re

30.
Patellxhan cilesia e I-re

3L
Kunguj cilesia e I-re

32.
Bamje cilesia e I-re

33.
Mashurka cilesia e I-re

34,
Presh cilesia e I-re

35.
Tranguj cilesia e I-re

36.
Speca cilesia e I-re

37.
Spinag cilesia e I-re

38.
Hudhra te thata cilesia e I-re

39.
Sallate jeshile cilesia e I-re

40.

Laker e bardhe cilesia e I-re




41,

Bizele kokerr cilesia e I-re

42.

Molle te fresketa cilesia e I-re
43.

Portokalla te fresket cilesia e I-re
44,

Limona te fresket cilesia e I-re

Afatet e lévrimit: Sipas kerkeses se Autoritetit Kontraktor nga neneshkrimi i kontrates deri
me daten 31.12.2017




