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“VEZE PULE”
Bazuar né SSH 1515/85 ose ekuivalentin e tij

Né mbéshtetje t€ Ligjit nr. 9863, dt. 28.01.2008 ““ Pér ushqimin”, té ndryshuar, té Ligjit nr. 10465, dt.

29.09.2011 “Pér shérbimin veterinary né Republikén e Shqipéris€”, t€ ndryshuar.

Karakteristikat cilésore (vezé e klasés A ose “té freskéta”):

oo op

SQ — o

Lévozhga ose kutikulé: formé normale, e pastér dhe e padémtuar.

Hapésira ajrore (dhoma e ajrit): lartésia jo mé shumé se 6 mm, e palévizshme.

E bardha e vezés: e garté, e tejdukshme.

E verdha e vezés: e dukshme né ndricim vetém si hije, pa kufi té qarté, té dukshme. Pak e
Iévizshme me kthimin e vezés dhe rkthehet né pozicion géndror.

Embrion: zhvillim i padukshém.

Léndé e huaj : nuk lejojet.

Ere e huaj: nuk lejohet

Pesha: jo mé pak se 50 gr., (M-mesatare >53 g dhe <63 g.)

Cdo kokérr duhet té jeté e vulosur ku té pérmbajé markén dhe datén e skadencés.

Cdo paketim transporti gé pérmban vezé do té identifikohet nga prodhuesi nga :

® o0 oW

Emri dhe adresa e prodhuesit;

Kodi i prodhuesit;

Numri i vezéve dhe/ose pasha e tyre;
Data ose periudha e pjelljes;

Data e dérgimit.

Ky informacion do té zbatohet né paketimin e transportit dhe do té pérmbahet né dokumentet
shogéruese.

Ambalazhimi:

a. Vezét ambalazhohen né bikerina me kapacitet 30 vezé secila dhe né c¢do

kuti kartoni vendosen 12 copé bikerina.

Malli duhet té shogérohet me raport analizé te rregullt sipas legjislacionit né fuqi, e cila duhet té
pérmbajé té gjithé treguesit e mésipérm.

Raport Analiza duhet té paragitet né original ose e noterizuar.



“MISH VICI”
Bazuar né SSH 1441/87 ose ekuivalentin e tij
Ligjin nr.10465, dt.29.09.2011 “Pér shérbimin veterinar né Republikén e Shqipérisé”, i
ndryshuar dhe Aktin Normativ nr.4, daté 16.08.2012 “Pér pércaktimin e rregullave pér therjen e
kafshéve dhe tregétimin e mishit té tyre

Treguesit organo-leptike:

a. Ngjyra: ngjyré rozé té celur homogjene dhe me shkélgim.

Era : ka njé eré shumé té lehté dhe té kéndshme, karakteristike e llojit.

c. Konsistenca(Léngshméria): e buté, me fije, elastike (gjurma gé formohet kur mishi
shtypet me gisht zhduket shpejt).

=

Kriteret e pérzgjedhjes sé vigit:

a. Mishi duhet té jeté i forte, i kug dhe i ndritshém.

b. Duhet té jeté cope e miré, d.m.th. ai duhet té keté njé paragitje té miré té copave té yndyrés
sé bardhé.

c. Duhet té keté njé mbulesé té& miré té jashtme té yndyrés, ngjyrés sé bardhé té buté dhe me
cilési té forté.

d. Kockat duhet té jené me shkélgim dhe rozé me njé nuanceé blu.

€. Yndyra e verdhé éshté gjithmoné njé shenjé se kafsha éshté mé e vjetér ose e njé race té
quméshtit.

Tregétimi i mishit té freskét: béhet jo mé paré se 6 oré nga koha e therjes né veré, ndérsa né
dimér 12 oré, vici duhet té jeté deri né 1 (Njé) vje¢ dhe me peshé deri 150 kg.

Transporti: té béhet me mjetet e firmés té specifikuara dhe té pérshtatshme pér ruajtjen e mishit
gjaté transportit.

Ruajtja: né frigorifer né temperaturén nga O - 4 grade.

Mishi detyrimisht duhet té jeté i kontrolluar dhe i vulosur nga veterineri né ¢do pjesé.

Mishi i freskét shogérohet me dokument veterinar ditor (raport veterinar).

= Mishi duhet té theret né ambiente (thertore, minithertore), té cilat plotesojné standartet
higjeno — sanitare dhe veterinare.

= Mishi i ndaré né gjysém trup e cerek duhét té keté vulén e kontrollit
veterinar.

= Cdo dité mishi duhét té shogérohet me certifikaté nga veterinary
shtetéror.

= Vula dhe raporti veterinary té té jené té lexueshme miré.

Raport Analiza duhet té paragitet né original ose e noterizuar



“MISH PULE”
Bazuar né SSH 1168/87 ose ekuivalentin e tij
Ligjin nr.10465, dt.29.09.2011 “Pér shérbimin veterinar n€ Republikén e Shqipéris€”, i
ndryshuar dhe Aktin Normativ nr.4, daté 16.08.2012 “Pér pércaktimin e rregullave pér therjen e
kafshéve dhe tregétimin e mishit té tyre

Treguesit organo-leptike:

a. Ngjyra: ngjyré rozé e celur gé anon né té bardhé, karakteristike e mishit té pulés sé freskét,
pa shtresa té tepérta dhjami.
Era : mishi i freskét éshté praktikisht pa eré (pérvec erés sé lehté karakteristike te llojit).
Konsistenca(Léngshméria): té fugishme,jo ngjitése(gjurma qé formohet kur mishi shtypet

me gisht zhduket shpejt).
d. Mishi i pulés: i pastér, pa mbetje papastértie gjaté therjes. Né muskuj t€ mos keté mbetje
té gjakut. Muskulatura e gjoksit dhe e kofshéve té jeté e zhvilluar miré.

Ndarja anatomike: mishi i pulés do té pérbéhet nga té gjithé pjesét e pulés (jo vetém kofsha ose

pjesé té tjera té ndara).
Ambalazhimi: té jeté me kuti kartoni ku té jeté shénuar pesha dhe data e skadencés.

Transporti: té béhet me mjetet e firmés té specifikuara dhe té pérshtatshme pér ruajtjen e mishit
gjaté transportit.

Treguesit kKimik: né pérputhje me Standartin Shtetéror Shqiptar.

Ruajtja: né frigorifer né temperaturén nga O - 4 grade.

Mishi 1 pulés té jeté i shogéruar me certifikaté veterinare dhe shéndetésore nga veterineré
shtetéroré.

Raport Analiza duhet té paragitet né original ose e noterizuar



“QUMESHT — UHT Tetrapak”
Bazuar né SSH 1563/87 ose ekuivalentin e tij
Ligji Nr.944, dt.11.11.2005
“Pér prodhimin, grumbullimin, pérpunimin dhe tregtimin e quméshtit dhe té produkteve me bazé
quméshti”

Treguesit organo-leptike:

a. Ngjyra: ka ngjyré té bardhé lehtésisht té verdhé (nga karotina gé pérmban), ngjyrén e
bardhé, ja jep reflektimi i rrezeve té drités mbi kazeinén e quméshtit.

b. Shija dhe era: té kéndshme, lehtésisht e émbél (pér shkak té shegerit (laktoza) gé
pérmban), pa shije ose eré té huaj.

c. Pamja e jashtme: Té jeté 1éng homogjen, pa léndé té huaja gé notojné apo

precipitojné.

Treguesit fiziko-kimike:
= Té pérmbaj sé paku 3,2 % yndyré quméshti.
= Té pérmbaj sé paku 3.0 % proteina.
= T& pérmbaj sé paku 8,5 % materje té thaté pa yndyré.
= Té keté dendésiné 1.028-1.034 g/cm3 né T 20°C.
= Té keté shkallén e aciditetit 6 - 8 °SH (Soxhlet Henkel).
= T& keté vlerén e pH 6.6 — 6.8.
= Té mos e keté pikén e ngrirjes mé té larté se (- 0517 °C).
= Testi i antibiotikut té jeté negative

Kur gjaté grumbullimit konstatohet qumésht me aciditet té ulét aférsisht 12 ° T, atéheré dyshohet pér mastit,
kulloshtér pér falsifikim té quméshtit me ujé gélqgere etj



Kriteret:

= Detyrimisht i pasterizuar dhe i sterilizuar.

= Gjaté pérpunimit dhe tregtimit té zbatohen rregullat higjeno-sanitare e veterinare né fuqi.

= Nuk lejohet pérdorimi i Iéndeve konservuese, neutralizuese dhe té huaja.

= Té& plotésojé treguesit organo-leptike dhe ato fiziko-kimike.

= Qumeéshti duhet té jeté i amballazhuar me kuti tetrapak né peshé 1 Lit. dhe i shogéruar
me Raport Analize “Fiziko-Kimike dhe “ Raport Analize Mikrobiologjike” nga

institucione ligjore.

Cdo paketim transporti gé pérmban qumésht do té identifikohet nga prodhuesi nga :

a. Emri i produktit.

b. Pesha neto ose véllimi i produktit.
c. Data e prodhimit.

d. Data e skadimit.

e. Pérgindja e yndyrés.

f.  Temperatura e ruajtjes sé produktit.

g. Kushtet e vecanta té ruajtjes.

Ngarkesa mikrobike sipas normave té pércaktuara nga Ministria e Shéndetésise.

Ruajtja e transportimi né temperaturé 2 deri né 8°C.

Malli duhet té shogérohet me raport analizé té rregullt sipas legjislacionit né fugi dhe duhet té
pérmbaje té gjithé treguesit e mésipérm.

Raport Analiza duhet té paragitet né original ose e noterizuar



113 KO »
Bazuar né SSH 1443/87 ose ekuivalentin e tij
Urdhér i Ministrisé sé Bujgésisé Nr 645, dt. 23.12.2016,
Pér zévendésimin e aneksit I, t& Urdhérit nr. 234, dt.20.05.2014,
Pér miratimin e rregullores “Mbi kriteret mikrobiologjike pér produktet ushgimore”

Treguesit organo-leptike:

a. Ngjyra: e bardhé, né siperfage e bardhé lehtésisht né krem.
b. Struktura: e ngjeshur, pa pore, né prerje pa shtresa dhe ndarje hirre.

c. Eradhe shija: e kéndshme, karakteristike e kosit té émbél, lehtésisht e tharté.

Treguesit fiziko-kimikeé:

= Aciditi ne gradé Tjorner jo mé shumé se 120°T
= Proteina: 3.07-3.15%
= Yndyra: - Kosi mund té keté njé pérmbajtje yndyrore 1.5 - 3.2%

= Pérmbajtja e Iéndés sé thaté: Sipas kodit dhe parimeve t¢ OUB/OBSH minimumi i
Iéndés sé thaté pa yndyré té quméshtit éshté 8.2%
= Vlerat e aciditetit titrues (°SH): 26 — 30 °SH

= VleratepH:45-6.5

Ngarkesa mikrobiale sipas normave té miratuara nga Ministria e Shendetésisé.
(Enterobacteriaceae < 10 cfu/ml)

Ambalazhimi: né paketim tetrapack, shishe gelqgi ose plastike, me grykeé té gjeré, me mase 5009 -
1 kg té mbyllur me kapak. Ambalazhet ge perdoren te jene ne gjendje te mire,te paster,te thata dhe
pa ere te huaj.

Materiali gé pérdoret pér ambalazhim duhet té jeté sipas normave teknike dhe higjenosanitare
nga standardet pérkatése.

Cdo paketim transporti gé pérmban qumésht do té identifikohet nga prodhuesi nga:



= Emri i ndérrmarjes prodhuese
= Pérgindja e yndyrés

= Data e prodhimit

= Data e skadimit

= Standarti né fuqi

Etiketimi:

+ Etiketa informuese me stampim.

* Té mos shképutet nga ambalazhi.

* E dukshme miré, lehtésisht té lexueshme né kushtet normale té blerjes dhe pérdorimit.

« Emri i produktit ushgimor dhe pérmbajtja neto duhet té bjeré né sy qé né pamje té paré (
n.q.se gjuha né etiketén origjinale nuk éshté e pranueshme pér konsumatorin pér té cilin
ajo eshté e destinuar, duhet té pérdoret njé etiketé shtesé gé pérmban informacionin e
detyrueshém né gjuhén shqipe).

* NEé rastin kur etiketa éshté zevendesuar, apo plotésuar me njé tjetér, shénimet e
detyrueshme duhet té jené piké pér pike si té etiketés orgjinale.

Ruajtja: ruhet e tregétohet né frigorifer né temperaqtura nén 10° C dhe né mungesé té tyre mbahet
né mjedis té freskét dhe té ajrosur. Koha e ruajtjes né frigorifer éshté 24 oré nga koha e prodhimit.

Transporti: béhet me mjete té, mbuluara, té pastra ose me mjete frigoriferike.
Malli duhet té shogerohet me raport analizé te rregullt sipas legjislacionit né fugi dhe duhet té

pérmbajé té gjithé treguesit e mésipérm (“Fiziko-Kimike” dhe “Raport Analiza Mikrobilogjike”).
Malli té shogérohet me certifikaté orgjine dhe raport analizé té laboratorit.

Raport Analiza duhet té paragitet né original ose e noterizuar
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“GJIZA PA KRIPE”
Bazuar né SSH 1424/87 ose ekuivalentin e tij
Urdhér i Ministrisé sé Bujgésisé Nr 645, dt. 23.12.2016, Pér zévendésimin e aneksit I, té Urdhérit nr.
234, daté 20.05.2014, Pér miratimin e rregullores “Mbi kriteret mikrobiologjike pér produktet
ushqgimore”

Treguesit organo-leptike:

a. Ngjyra: me ngjyré té bardhé, lehtésisht né gri.

Struktura: homogjene né té gjithé masén, pa thérrime djathi.

c. Era dhe shija: e kéndshme, karakteristiké e gjizés sé freskét, lehtésisht né té émbél, pa
shije thartire.

o

Treguesit fiziko Kimiké:

= Lagéshtira ne % , jo mé shume se 68%
= Yndyré né e %, jo me pak se 3%.

Ngarkesa mikrobike brenda normave té lejuara nga Ministria e Shéndetesisé. (E-coli 100-1000
cfu/ml)

Amballazhimi: gjiza e freskét ambalazhohet né vasketa plastike té valézuar me masé 0.5 kg. (sipas
kérkesés sé entit).

Mbi ¢do ambalazh me gjizé vendoset etiketa né té cilén shenohen:

*  Emértimi i prodhuesit.

* Emri i produktit.

* Pesha neto ose véllimi i produktit.

» Data e prodhimit.

» Data e skadencés.

» Kushtet e vecanta té ruajtjes.

* Rekomandime pér pérdorim, nése kéto ndikojné né ményré té ndjeshme mbi afatet e
ruajtjes sé cilésisé ose mbi vlerat e produktit ushgimoré, kéto t€ dhéna té jepen mbi
ambalazh ose mbi etiketé.

Ruajtja: ruhet né frigorifer né temperaturé 2- 4°C.
Transportimi: béhet me mjete frigoriferike.

Malli do té shogérohet me raport analizé té rregullt sipas legjislacionit né fuqi, duhet té
pérmbayjé té gjithé treguesit e mésipérm.

Raport Analiza duhet té paragitet né original ose e noterizuar
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“DJATHE I BARDHE” (FETE)
Bazuar né SSH 1410/87 ose ekuivalentin e tij

Urdhér i Ministrisé sé Bujgésisé Nr 645, dt. 23.12.2016, Pér zévendésimin e aneksit I, t& Urdhérit nr. 234,
daté 20.05.2014, Pér miratimin e rregullores “Mbi kriteret mikrobiologjike pér produktet ushqimore”

Treguesit organo-leptike:

a.
b.

Ngjyra: e bardhé deri né krem.

Struktura: homogjene né té gjithé masén e pastér dhe pa njolla. (Lejohen plasaritje té
lehta né sipérfage).

Era dhe shija: e kéndshme, specifike e djathit té buté té stazhionuar, pa shije té hidhur dhe
djegése, pa shije e eré té huaj

Masa(pesha): 0.5 - 1kg.

Konsistenca: e |émuar, jo e forté dhe pa dallim shtresash.

Té jeté i stazhionuar jo mé pak se 45 dité, t& mos jeté i falsifikuar me niseshte apo 1éndé té huaja.

Treguesit fiziko Kimiké:

Lagéshtira né % , jo mé shumé se: pér periudhén maj- shtator (52%); pér periudhén
tetor- prill (56%).

Léndét e thata né %,jo mé pak se: pér periudhén maj - shtator (48%); pér periudhén tetor
- prill (44%).

Yndyra né léndét e thata né %, jo mé pak se 50%.

Kripé né % deri né 4% (£1).

Lagéshtia e ajrit: 95 %

Ngarkesa mikrobiale: brenda normave té lejuara nga Ministria e Shéndetesisé.

Rruajtja: Né frigorifer né temperaturé nga 3 deri né 5°C dhe lagéshti relative té ajrit rreth 95%.
Koha e ruajtjes né kéto kushte éshté deri né 12 muaj

Amballazhimi: Brenda kushteve higjeno —sanitare,me peshé sipas kérkesave té Entit. Né rastet
kur djathi eshte i ndaré né pesha té vogla, secila copé duhet t¢ amballazhohet me material
ambalazhues té lejuar dhe té pérshtatshém pér kété produkt.

Transportimi: nga njé rreth né tjetrin béhet me mjete frigoriferike. Ndérsa brenda rrethit lejohet
transportimi i tyre me mjete té zakonshme té mbuluara e té pastra té cilat jané té destinuara pér
transportimin e prodhimeve ushgimore.
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Mbi ¢do ambalazh me djathé vendoset etiketa né té cilén shénohen:

»  Emértimi i prodhuesit.

* Emri i produktit.

» Pesha neto ose véllimi i produktit.

» Data e prodhimit.

» Data e skadencés

» Kushtet e vecanta té ruajtjes.

* Rekomandime pér pérdorim, nése kéto ndikojné né ményré té ndjeshme mbi afatet e
ruajtjes sé cilésisé ose mbi vlerat e produktit ushgimoré, kéto té dhéna té jepen mbi
amballazh ose mbi etiketé.

« Kur djathi éshté i ambalazhuar né kuti kartoni tetrapack, né kuti duhét té shénohet;
(emértimi i produktit, data e prodhimit, data e skadencés dhe treguesit fiziko-kimike).

Etiketimi:

» Té mos shképutet nga ambalazhi.

* E dukshme miré, lehtésisht té lexueshme né kushtet normale té blerjes dhe pérdorimit.

* Emri i produktit ushgimor dhe pérmbajtja neto duhet té bjeré né sy qé né pamje té paré (
n.g.se gjuha né etiketén origjinale nuk éshté e pranueshme pér konsumatorin pér té cilin
ajo eshté e destinuar, duhet té pérdoret njé etiketé shtesé gé pérmban informacionin e
detyrueshém né gjuhén shqipe).

* NEé rastin kur etiketa éshté zévéndésuar, apo plotésuar me njé tjetér, shénimet e
detyrueshme duhet té jené piké pér pikeé si té etiketés orgjinale

Malli do té shogérohet me raport analizé té rregullt sipas legjislacionit né fuqi, duhet té
pérmbajé té gjithé treguesit e mésipérm.

Raport Analiza duhet té paragitet né original ose e noterizuar
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“DJATHE KACKAVALL”

Bazuar né SSH 1493/87 ose ekuivalentin e tij
Urdhér i Ministrisé sé Bujgésisé Nr 645, dt. 23.12.2016, Pér zévendésimin e aneksit I, té Urdhérit nr.
234, daté 20.05.2014, Pér miratimin e rregullores “Mbi kriteret mikrobiologjike pér produktet
ushqgimore”

Treguesit organo-leptike:

a. Struktura: e formuar mirg, e pastér pa njolla, pa lIénde té huaja.

b. Eradhe shija: e kéndshme dhe specifike e llojit té djathit té stazhionuar, pa shije té hidhur
dhe djegése dhe pa shije dhe eré té huaj.

c. Forma: prizém, trekéndore fage anésore cilindrike.

d. Me kore té formuar miré dhe té pastér. Lejohen démtime té lehta mekanike deri né 5% té
sipérfages.

e. Nuk lejohen: démtime biologjike, shenja myku, kalbézime dhe fryrje.

Djathi kackavall té jeté i stazhionuar dhe i pérpunuar brenda kushteve teknologjike, prodhuar me qumésht
lope, cilésia .

Treguesit fizioko-kimike:

* Pérmbajtja e Iéndéve té thata né %: jo mé pak se 57- 60 %.
= Yndyrnat né Iéndét e thata: jo mé pak se 30- 50%

= Kripé: Deri né 3.5% (+0.5%)

= Lagéshtiré relative té ajrit 85-90%

Ngarkesa mikrobiale: té jeté brenda normave té lejuara nga Ministria e
Shéndetésisé. (Staphylococci 100-1000 koloni/gr)

Ambalazhimi: né gese plastike té pérshtatshme dhe té lejuara pér ambalazhimin e kétij produkti,
me peshé 0.5-1 kg (sipas kérkesés sé entit)

Ruajtja: djathrat e forté ruhen né frigorifer né temperaturé 2-4°C, me lagéshtiré relative té ajrit
85-90%. Koha e ruajtjes né frigorifer éshté deri né 12 muaj.

Tranporti: béhet me mjete frigorigerike.

Malli do té shogérohet me raport analizé té rregullt sipas legjislacionit né fugi, duhet té
pérmbajé té gjithé treguesit e mésipérm.

Raport Analiza duhet té paragitet né original ose e noterizuar
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“BUKE THEKRE”
Bazuar né SSH 1411/87 ose ekuivalentin e tij

Treguesit organo-leptike:

e.
f.

Ngjyra : karakteristiké e llojit té bukés sé thekrés kafe e errét.

Pamja: e rregullt, pa shtypje, pa deformime, pa shenja djegie.

Era dhe shija: e kéndshme, e bukés sé pjekur miré. Pa eré e shije té hidhur, té tharté, myku
ose té huaj. Nuk lejohet kércitje.

Konsinstenca: elastike me shtypje té lehté, rikthehet né gjendjen e paré, jo i thérrmueshém
dhe pa shtresa. Poret té jené té shpérndara njélloj né té gjithé madhésiné.

Pesha: e bukés té jeté 1 (njé) kg.

Léndét e huaja: nuk lejohen.

Masa e caktuar sipas llojit té bukés duhet t'i pérgjigjet masés 3-4 oré mbas kohés sé pjekjes.

Treguesit fiziko — Kimik:

Lagéshtia né % jo mé shumé se 49%.
Poroziteti né % jo mé pak se 67%.
Aciditeti né gradé jo mé shumé se 7.
Kripa né % jo mé shumé se 2%.

Buka dérgohet pér konsum jo mé paré se 3 oré nga koha e pjekjes.

Ambalazhimi: Buka ambalazhohet né geska letre dhe kuti plastike té lejuara pér produktet
ushgimore. Buka duhet té jeté e preré né feta.

Transporti: Béhet me mjete té pastra té mbrojtura nga démtimet dhe faktorét e tjeré atmosferikeé,
duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare pér transportimin e produkteve ushgimore.

Malli do té shogérohet me raport analizé té rregullt sipas legjislacionit né fuqi, duhet té
pérmbajé té gjithé treguesit e mésipérm.

Raport Analiza duhet té paragqitet né original ose e noterizuar
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“BUKE INTEGRALE”
Bazuar né SSH 1411/87 ose ekuivalentin e tij

Treguesit organo-leptike:

Ngjyra : karakteristiké e llojit té bukés integrale kafe e errét.

Pamja: e rregullt, pa shtypje, pa deformime, pa shenja djegie.

Era dhe shija: e kéndshme, e bukés sé pjekur miré. Pa eré e shije té hidhur, té tharté, myku
ose té huaj. Nuk lejohet kércitje.

Konsinstenca: elastike me shtypje té lehté, rikthehet né gjendjen e paré, jo i thérrmueshém
dhe pa shtresa. Poret té jené té shpérndara njélloj né té gjithé madhésiné.

Pesha: e bukés té jeté 1 (njé) kg.

Léndét e huaja: nuk lejohen.

Treguesit fiziko — Kimik:

Lagéshtia né % jo mé shumé se 49%.
Poroziteti né % jo mé pak se 67%.
Aciditeti né gradé jo mé shumé se 7.
Kripa né % jo mé shumé se 2%.

Buka dérgohet pér konsum jo mé paré se 3 oré nga koha e pjekjes.

Ambalazhimi: Buka ambalazhohet né geska letre dhe kuti plastike té lejuara pér produktet
ushgimore. Buka duhet té jeté e preré né feta.

Transporti: Béhet me mjete té pastra té mbrojtura nga démtimet dhe faktorét e tjeré atmosferike,
duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare pér transportimin e produkteve ushgimore.

Malli do té shogérohet me raport analizé té rregullt sipas legjislacionit né fuqi, duhet té
pérmbajé té gjithé treguesit e mésipérm.

Raport Analiza duhet té paragitet né original ose e noterizuar
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“SHEQER”
Bazuar né SSH 1413/87 ose ekuivalentin e tij

Treguesit organo-leptike:

a. Ngjyra : e bardhé dhe me shkélgim.

b. Pamja: pluhur i pérbéré nga kristale té imta dhe té njéjta, pa Iéndé té huaja, i derdhur, i
thaté né té prekur dhe té mos ngjitet.

c. Eradhe shija: shije e émbél, pa shije dhe eré té huaj kur éshté kristal dhe kur tretet né ujé
té pastér.

d. Tretshméria: té tretet plotésisht né ujé, tretésira e tejdukshme dhe pa ngjyré.

Treguesit fiziko — Kimik:

= Lagéshtia: 0.074

= Polarizimi: 99.62%.

= Hiri: jo mé shumé se 0.07%.

= Léndé reduktuese(sheger invert): jo mé shumé se 0.1%.

Ambalazhimi: i paketuar me pako letre me peshé 1 kg.
Mbi ¢do ambalazh vendoset etiketa né té cilén shénohen:

= Emértimi i prodhuesit.

= Emrii produktit .

= Pesha neto ose véllimi i produktit.

= Data e prodhimit .

= Data e skadimit.

= Kushtet e vecanta té ruajtjes.

= Rekomandime pér pérdorim, nése kéto ndikojné né ményré té ndjeshme mbi afatet e
ruajtjes sé cilésisé ose mbi vlerat e produktit ushgimoré, kéto té dhéna té jepen mbi
amballazh ose mbi etiketé.

Malli do té shogérohet me raport analizé té rregullt sipas legjislacionit né fugi, duhet té
pérmbajé té gjithé treguesit e mésipérm.

Raport Analiza duhet té paragqitet né original ose e noterizuar
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“MAKARONA”
Bazuar né SSH 1170/87 ose ekuivalentin e tij

Treguesit organo-leptike:

a. Forma : makarona spageti dhe makarona té vogla.

b. Pamja:né formé té rregullt, té plota, me sipérfage té Iémuar deri lehtésisht té ashpér.

c. Ngjyra: e bardhé me nuancé té verdhé, né thyerje gelgore me jo mé pak se gjysma e
sipérfages sé seksionit

d. Eradhe shija: : e miré karakteristiké e makaronave pa shije té hidhur, té tharté , té mykur
dhe pa eré dhe shije tjetér té huaj

e. Tretshméria: té tretet plotésisht né ujé, tretésira e tejdukshme dhe pa ngjyré.

f. Pas zierjes makaronat té jené elastike, t&¢ mos qullosen, t&é mos cahen dhe té mos krijojné
shkumeé.

Sasia dhe lloji i makaronave do té pércaktohet siapas kérkesés sé AK.

Treguesit Fiziko-kimik:

= Lageshtia: jo mé shumé se 13%.

= Aciditeti: acid sulfurik jo mé shumé se 0,16%.

= Rritja e véllimit: pas zierjes jo mé pak se 2 heré.
= Insekte dhe démtues té tjeré: nuk lejohen.

Ambalazhimi: makaronat té jené té ambalazhuara me gese polietileni nga 0.5 deri 1 kg, té mos
jené té miellézuara, té tregohet koha e zierjes dhe tregues te tjeré.

Mbi ¢do ambalazh vendoset etiketa né té cilén shénohen:

=  Emértimi i prodhuesit.

= Emrii produktit .

= Pesha neto ose véllimi i produktit.
= Data e prodhimit .

= Data e skadimit.

= Kushtet e vecanta té ruajtjes.

Malli do té shogérohet me raport analizé té rregullt sipas legjislacionit né fuqi, duhet té
pérmbajé té gjithé treguesit e mésipérm.

Raport Analiza duhet té paragitet né original ose e noterizuar
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“ORI »
Bazuar né SSH 1738/87 ose 1738/84, 1451/85

Treguesit organo-leptike:

a.

Pamja e jashtme: kokrra té shéndosha, té pastra, té zhveshura térésisht nga Iévozhga e
orizit, pa shije dhe eré myku ose prishje.

Ngjyra: e bardhé, lejohen kokrra me nuancé ngjyré té verdhé.

Era dhe shija: karakteristiké e orizit té shendoshé, pa shije té tharté, té& hidhur, pa eré té
mykur dhe eré tjetér té huaj.

Treguesit Fiziko-kimik:

Lagéshtia:12.8 %

Aciditeti: 0.081%

Léndé té huaja: jo mé shumé se 0,4%.

Kokrra té thyera mé té vogla se gjysma; jo mé shumé se 12%.
Lénde minerale: nuk lejohen.

Kokrra té verdha: jo mé shumé se 4 %.

Kokrra té pazhveshura: nuk lejohen.

Démtues té gjallé ose té ngordhur: nuk lejohen

Orizi i cilesisé sé paré duhet té keté mé pak se 30 % té kokrrave té copétuara, t€ mos jené té miellézuara.

Ambalazhimi: i paketuar né gese, me peshé 1 kg, i etiketuar me afat skadimi deri né 1 (njé) vit.

Mbi ¢do ambalazh vendoset etiketa né té cilén shénohen:

Emeértimi i prodhuesit.

Emri i produktit.

Pesha neto ose Vvéllimi i produktit.
Data e prodhimit.

Data e skadimit.

Kushtet e vecanta té ruajtjes.

Malli do té shogérohet me raport analizé té rregullt sipas legjislacionit né fuqi, duhet té
pérmbayjé té gjithé treguesit e mésipérm.

Raport Analiza duhet té paraqitet né original ose e noterizuar
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“FASULE”
Bazuar né SSH 1743/87 ose ekuivalentin e tij

Treguesit organo-leptike:

a.

Pamja e jashtme: kokrra té plota, té shéndosha, me formé dhe madhési sipas llojit (ovale,
e rrumbullakét, e gjaté etj) me gjatési 8 — 13mm.

Ngjyra: é bardhé.

Era dhe shija: pa eré myku apo eré tjetér té huaj. Pas zierjes té keté eré té kéndshme, pa
shije té hidhur ose eré tjetér té huaj.

Treguesit Fiziko-kimik:

Lagéshtia: 11.2%

Léndé té huaja: jo mé shumé se 0.8%.

Kokrra té thyera: jo mé shumé se 13%.

Pérzierje kokrrash: jo mé shumé se 2.2%.
Démtime mekanike: nuk lejohen.

Infeksione ose démtime nga insektet: nuk lejohen.

Ambalazhimi: i paketuar me peshé 1 kg, i etiketuar me afat skadimi deri né 1 (njé) vit.

Mbi ¢do ambalazh vendoset etiketa né té cilén shénohen:

Emeértimi i prodhuesit.

Emri i produktit .

Pesha neto ose véllimi i produktit.
Data e prodhimit .

Data e skadimit.

Kushtet e vecanta té ruajtjes.

Malli do té shogérohet me raport analizé té rregullt sipas legjislacionit né fuqi, duhet té
pérmbajé té gjithé treguesit e mésipérm.

Raport Analiza duhet té paragitet né original ose e noterizuar
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“THJERREZA”
Bazuar né SSH 1116/87 ose ekuivalentin e tij

Treguesit organo-leptike:

a. Pamja e jashtme: kokrra té shéndosha té plota. Nuk lejohen pérzjerje kultivaresh.

b. Ngjyra: e kokrrave éshté bezhé deri né kafé té celét.

c. Eradhe shija: karakteristiké e thjerrzés. Pa eré myku e shije té hidhur dhe pa eré
e shije té huaj.

Treguesit Fiziko-kimik:

= Lagéshtia: jo mé shumé se 14 %

Kokrra thjerréze té thyera: jo mé shumé se 1%

Pérzierje té farave té kéqgija: jo mé shumé se 2%

Léndé té huaja: (gjethe, pjesé kercelli, Iévozhgé etj) jo mé shumé se 0.5%.

Ambalazhimi: i paketuar me peshé 500 g - 1 kg.

Mbi ¢do ambalazh vendoset etiketa né té cilén shénohen:

*  Emértimi i prodhuesit.

* Emrii produktit .

» Pesha neto ose véllimi i produktit.
» Data e prodhimit .

» Data e skadimit.

» Kushtet e vecanta té ruajtjes.

Malli do té shogérohet me raport analizé té rregullt sipas legjislacionit né fuqi, duhet té
pérmbajé té gjithé treguesit e mésipérm.

Raport Analiza duhet té paragitet né original ose e noterizuar
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“TRAHANA”
Bazuar né SSH 617/87 ose ekuivalentin e tij

Treguesit organo — leptike:

a. Pamja: masé kokrrizore e miellore. Pas zierjes pragitet masé e lidhur e njétrajtshme.
b. Ngyra: sipas pérbérésve té pérdorur.
c. Shija dhe era: e kéndshme karakteristiké e trahanasé, pak e tharté. Pa eré e shije myku.

Treguesit fiziko — kimik:

= Aciditeti i shprehur ne acid sulfuric: jo mé shumé se 0.7.
= Lagéshtia: jo mé shumé se 13%.

= Yndyra: jo mé pak se 2%

= Kripa : jo mé shumé sé 2%

= Pérmbajtja e metaleve, (Zn, Pb, Cu) : nuk lejohen

Analiza mikrobiologjike: E-coli, kérpudha, myk, insekte, démtues té tjeré nuk lejohen.

Ambalazhimi: trahanaja paketohet né gese plastike (polietileni) ose letre me masé 0.2-1 kg =
2%.

Mbi ¢do ambalazh vendoset etiketa né té cilén shénohen:

*  Emértimi i prodhuesit.

« Emri i produktit .

* Pesha neto ose véllimi i produktit.
» Data e prodhimit .

+ Data e skadimit.

» Kushtet e vecanta té ruajtjes.

Malli do té shogérohet me raport analizé té rregullt sipas legjislacionit né fuqi, duhet té
pérmbajé té gjithé treguesit e mésipérm.

Raport Analiza duhet té paragitet né original ose e noterizuar
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“TERSHERE”
Bazuar né SSH 1704/87 ose ekuivalentin e tij

Treguesit organo — leptike:

a.

b.
C.
d.

Pamja e jashtme: té jeté kokérr térshére e shtypur, e pastér pa insekte dhe pérzierje té
huaja.

Ngjyra: e bardhé né ée verdhé té celur.

Shija dhe era: pa shije dhe eré myku apo eré dhe shije tjetér té huaj.

Démtues té gjallé: nuk lejohen.

Treguesit fiziko-kimik:

Lagéshtia: jo mé shumé se 14%.
Léndé té huaja (insekte, papastérti): nuk lejohen.

Ambalazhimi: i paketuar me pako me peshé 500 gr - 1 kg.

Mbi ¢do ambalazh vendoset etiketa né té cilén shénohen:

Emértimi i prodhuesit.

Emri i produktit .

Pesha neto ose Vvéllimi i produktit.
Data e prodhimit .

Data e skadimit.

Kushtet e vecanta té ruajtjes.

Malli do té shogérohet me raport analizé té rregullt sipas legjislacionit né fuqi, duhet té
pérmbajé té gjithé treguesit e mésipérm.

Raport Analiza duhet té paraqitet né original ose e noterizuar
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“VAJ ULLIRI I VIRGJER”

Bazuar né SSH 1402/2004 ose ekuivalentin e tij

Ligji nr. Nr. 87/2013, “Pér kategorizimin e prodhimit, emértimin dhe tregétimin e vajit té ullirit dhe vajit
té bérsisé sé ullirit”. VKM nr. 235, daté 21.3.2017 Pér miratimin e rregullores “Pér karakteristikat e
cilésisé dhe kriteret e natyrshmérisé sé vajit té ullirit dhe vajit té bérsive t¢€ ullirit”

Vaji i Ullirit i Virgjér éshté vaji i ulliriti i virgjér i cili ka aciditet té liré, té shprehur si acid oleik,
Jo mé shumé se 2 gr pér 100 gramé dhe karakteristika si mé poshté:

Treguesit organo — leptike:

Pamja e jashtme: e kthjellét dhe pa asnjé turbulliré.
Ngjyra: e qarté, e verdhé né jeshile.

Era dhe shija: karakteristiké e fruit té freskét té ullirit.
Léndé té huaja: nuk lejohen.

oo o

Ambalazhimi né shishe 0.5-1 litérshe gelqgi ose plastike transparente me etikete ku te shénohen
standardet.
Nuk duhet té jeté i pérzier me vajra te tjera dhe konservante.

Treguesit e tjereé fiziko — kimik:

= Dendésia relative (20°C / ujé né 20°C): 0.9 10-0.916
= Indeksi i refraksionit (n?°D): 1.4677-1.4705
= Numri sapunifikimit (mg/KOH/g vaj): 184-196
= Numriijodit: 75-94
= Léndé té pa sapunifikueshme( me eterpetrol, gr/kg vaj): < 15
= Aciditeti i liré né acid oleik g/100g: <2
= Peroksidet, mek Oz / kg: <20
= Koeficienti i pérthithjes ultraviolet (UV):
K2s2 < 2.40
Koo < 0.25
AK < 0.1
= Léndét flurore né 105°C (% m/m): <0.2
= Papastértité e patretshme (% m/m): <0.1
= Testi i sapunit: i papérfillshém.

= Aditivét ushgimoré: nuk lejohet asnjé shtesé.
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Kriteret e natyrshmérisé:
= Pérbérja e acideve yndyrorené %, e pércaktuar me gaz-kromatografi:

Ac.
Ac.
Ac.
AcC.
Ac.
Ac.
Ac.
Ac.

Miristik < 0.1
Palmitik 7.5-20
Palmitoleik 0.3 -3.5
Stearik 0.5-5.0
Oleik 55.0-83.0
Linoleik 3.5-21
Linolenik < 1.5
Arahidonik < 0.8

= Pérnvajtja e steroleve(% e shumés sé beta-sitosterolit, kompesterolit dhe stigmasterolit)
B-sisterol > 93 ; kompesterol <4.0 ; kolesterol <0.5
= Pérmbajtja e acideve té ngopura: vlera max 1.5 % m/m.

Ambalazhimi: né shishe 1 litérshe gelqi.

Té gjitha produktet qé emértohen “Vaj ulliri i virgjér" duhet té jené konform me dispozitat qé kané
té b&jné me vajin e ullirit té virgjér.

Mbi ¢do ambalazh vendoset etiketa né té cilén shénohen:

*  Emértimi i prodhuesit.

* Emrii produktit .

* Pesha neto ose véllimi i produktit.

» Data e prodhimit .
+ Data e skadimit.

» Kushtet e vecanta té ruajtjes.

Malli do té shogérohet me raport analizé té rregullt sipas legjislacionit né fuqi, duhet té
pérmbajé té gjithé treguesit e mésipérm.

Raport Analiza duhet té paragqitet né original ose e noterizuar
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“MIELL GRURI”
Bazuar né SSH 1455/87 ose ekuivalentin e tij

Lloji: Miell Gruri me rreze 80 %

Treguesit organo — leptike:
a. Ngjyra : e bardhé me nuancé té lehté né té verdhe né varési té llojit té grurit. Pjesézat e

himeve jané té padukshme me rreze 80 %.

b. Era dhe shija: karakteristike e miellit té grurit, pa eré myku, pa shije té hidhur, té tharté

dhe pa eré e shije té huaj. Nuk lejohen kercitje.

Treguesit e tjeré fiziko — kimik:

Lagéshtia: jo mé shumé se 14%.
Aciditeti i shprehur né acid sulfurik né 1éndét absolutisht té thata: jo mé
shumé se 0.115%
Hiri i tretshém, né 1éndén absolutisht té thaté: jo mé shumé se 0.9%.
Hiri i patretshém né acid klorhidrik 10%; né 1éndén absolutisht té thaté: jo mé shumé se
0.1%.
Mbisitja (imtésia e bluarjes ): pér miellrat e bluar né fabrikat me cilindra:
né sitén metalike nr.54: jo mé shumé se 2%.
né sitén e méndafshté 5 xxx: jo mé shumé se 5%.
Gluteni i njomé: jo mé pak se 25%.
Lé&ndé minerale: nuk lejohen .
Pérzierje metalike: Pb, Zn, Cu nuk lejohen. Lejohet pérmbajtja e hekurit né formé
thérmijash nén 0.3 mm, jo mé shumé se 3mg.kg
Mikroorganizma patogjene, infestime dhe démtues hambari té gjalle: nuk lejohen .

Ambalazhimi né pako letre me peshé 1kg. Emértimi i prodhuesit.

Transporti: té behet me mjete té pastra té€ mbrojtura nga faktoret atmosferike duke zbatuar
rregullat higjeno-sanitare pér transportimin e produkteve ushgimore.

Mbi ¢do ambalazh vendoset etiketa né té cilén shénohen:

Emeértimi i prodhuesit.

Emri i produktit .

Pesha neto ose Vvéllimi i produktit.
Data e prodhimit .

Data e skadimit.

Kushtet e vecanta té ruajtjes.

Malli do té shogérohet me raport analizé té rregullt sipas legjislacionit né fuqi, duhet té
pérmbajé té gjithé treguesit e mésipérm.

Raport Analiza duhet té paraqitet né original ose e noterizuar
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“MIELL MISRI”’
Bazuar né SSH 1480/87 ose ekuivalentin e tij

Treguesit organo — leptike:
a. Ngjyra: e bardhé ose e verdhé sipas llojit té misrit.
b. Eradhe shija: karakteristiké e miellit t& misrit. Shija lehtésisht e émbél, pa shije té
tharté, té hidhur dhe pa eré myku apo shije e eré tjetér e huaj. Nuk lejohen kércitjet.

Treguesit fiziko — kimik:
* Lagéshtia: jo mé shumé se 14 %
» Aciditeti i shprehur né acid sulfurik né 1éndé té thaté: jo mé shumé se 0.115%.
* Hiri i tretshém né 1éndét e thata: jo mé shumé se 1.6%.
* Hiri i patretshém né acid klorhidrik 10% né ledét e thata: jo mé shumé se 0.1%.
« Mbisitja (imtésia e bluarjes) né sitén metalike 54%: jo mé shumé se 60%.
* Léndé minerale: nuk lejohen.
* Mikroorganizma patogjene, infestime dhe démtues hambari té gjallé: nuk lejohen.

Ambalazhimi né pako letre me peshé 1kg. Emértimi i prodhuesit.

Transporti: té behet me mjete té pastra té€ mbrojtura nga faktoret atmosferike duke zbatuar
rregullat higjeno-sanitare pér transportimin e produkteve ushgimore.

Mbi ¢do ambalazh vendoset etiketa né té cilén shénohen:
*  Emértimi i prodhuesit.
* Emrii produktit .
* Pesha neto ose véllimi i produktit.
» Data e prodhimit .
+ Data e skadimit.
» Kushtet e vecanta té ruajtjes.

Malli do té shogérohet me raport analizé té rregullt sipas legjislacionit né fuqi, duhet té
pérmbajé té gjithé treguesit e mésipérm.

Raport Analiza duhet té paraqitet né original ose e noterizuar



“RECEL”
Bazuar né SSH 1477/87 ose ekuivalentin e tij

Lloji i recelit:

1.Recel kombulle; 2.Recel gershie (Sasia dhe lloji i recelit do té jeté sipas kérkesés sé AK.)

Treguesit organo — leptike:

a.
b.

C.

Ngjyra: e miré, me fruta me ngjyreé té njéllojté, karakteristike e llojit, pa bérthamé dhe faré.
Shija dhe era: me eré té pélgyeshme, karakteristike e frutit gé¢ mbizotéron né pérzierje, pa
eré té huaj. Shija té jeté e pélgyeshme, e émbél pa shije karamalizimi e fermentimi, pa shije
té hidhur ose c¢farédo shije tjetér té huaj.

Konsistenca: masé e njéllojté, viskoze deri xhelatinoze me fruta me zierje normale.

Treguesit fiziko-kimik:

Léndét e thata: sipas refraktometrit né 20 gradé C jo mé pak se 65 %

Sheger total: (sheqger saharoz dhe i veté frutit) jo mé pak se 55%

Aciditeti i shprehur né acit tartik, jo mé shumé se 1.3%

Pérmbajtja e kriprave té metaleve té rénda né mg/kg produkt jo mé shumé se:
Kallaji 100mg/kg ; Bakri 10mg/kg; Zinku 10mg/kg; Plumbi 0.1mg/k ; Arseniku 0.2mg/kg
Shenja myku dhe fermentimi: nuk lejohen

Léndé té huaja: nuk lejohen.

Amballazhimi: hermetik né kavanoza gelqi ose plastike, apo me peshé 300 gr - 1 kg.

Mbi ¢do ambalazh vendoset etiketa né té cilén shénohen:

Emeértimi i prodhuesit.

Emri i produktit .

Pesha neto ose véllimi i produktit.
Data e prodhimit .

Data e skadimit.

Kushtet e vecanta té ruajtjes.

Malli do té shogérohet me raport analizé té rregullt sipas legjislacionit né fuqi, duhet té
pérmbayjé té gjithé treguesit e mésipérm.

Raport Analiza duhet té paraqitet né original ose e noterizuar
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“KRIPE E JODIZUAR”
Bazuar né SSH 1437/95 ose ekuivalentin e tij

Treguesit organo — leptike:

a. Ngjyra : e bardhé.
b. Eradhe shija : e kripur pa shije dhe eré té huaj.
c. Pamja : masé kokrrizore.

Treguesit fiziko kimik:

=  Imtésia: 0.2—-2 mm.

= Klorur Na né Iéndén e thaté: jo mé pak se 98%.

= Klorur Mg né Iéndén e thaté: jo mé shumé se 0.3%.

= Sulfat Mg né 1éndén e thaté: jo mé shumé se 0.9%.

= Sulfat Ca né Iéndén e thaté: jo mé shumé se 0.2%.

= Lende té patretshme né Iéndén e thaté: jo mé shumé se 0.3%.
= Lageshtia: jo mé shumé se 1. 8 Jodur kaliumi mg\kg 50 (x 3).

Kripa té plotesoje té gjithe kerkesat higjeno - shéndetésore dhe normat e miratuara nga Ministria e Shéndetésisé.
Amballazhimi: Té béhet né gese té paster ose polietileni ushgimore, pesha 0.5 deri 1 kg.
Mbi ¢do ambalazh vendoset etiketa né té cilén shénohen:

*  Emértimi i prodhuesit.

* Emrii produktit .

* Pesha neto ose véllimi i produktit.

» Data e prodhimit .

+ Data e skadimit.
» Kushtet e vecanta té ruajtjes.

Malli do té shogérohet me raport analizé té rregullt sipas legjislacionit né fuqi, duhet té
pérmbajé té gjithé treguesit e mésipérm.

Raport Analiza duhet té paragitet né original ose e noterizuar
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“VANILJE”

Treguesit organo — leptike:

a. Pamja: pluhur i thaté,
b. Shija dhe era : te kéndshme karakteristike té vaniljes.
c. Ngjyra: Te jete e bardhe. Nuk lejohen papasterti te ndryshme.

Treguesit Fiziko —Kimik:

= Lagéshtia: jo mé shumé se 14%
= Léndé té huaja: nuk lejohen

Ambalazhimi: né paketime té vogla , té pastra, pa lagéshti, pa eré té huaj, me peshé nga 10gr -
50gr.

Mbi ¢do ambalazh vendoset etiketa né té cilén shénohen:

*  Emértimi i prodhuesit.

* Emrii produktit .

* Pesha neto ose véllimi i produktit.
» Data e prodhimit .

+ Data e skadimit.

» Kushtet e vecanta té ruajtjes.

Malli do té shogérohet me raport analizé té rregullt sipas legjislacionit né fuqi, duhet té
pérmbajé té gjithé treguesit e mésipérm.

Raport Analiza duhet té paragitet né original ose e noterizuar

30



“KANELLE”
Bazuar né SSH 1SO 6539/2014 ose ekuivalentin e tij

Treguesit organo — leptike:

a. Pamja: pluhur i thaté,

b. Shije dhe eré: karakteristike té kanellés.
c. Ngjyra: e kugérremté.

d. Papasterti: nuk lejohen.

Treguesit Fiziko —Kimik:

= Lagéshtia: jo mé shumé se 14%
= Léndé té huaja: nuk lejohen

Ambalazhimi: né paketime té vogla, té pastra, pa lagéshti, pa eré té huaj, me peshé nga 30gr -
50gr.

Mbi ¢do ambalazh vendoset etiketa né té cilén shénohen:

*  Emértimi i prodhuesit.

« Emri i produktit .

» Pesha neto ose véllimi i produktit.
» Data e prodhimit .

+ Data e skadimit.

» Kushtet e vecanta té ruajtjes.

Malli do té shogérohet me raport analizé té rregullt sipas legjislacionit né fuqi, duhet té
pérmbajé té gjithé treguesit e mésipérm.

Raport Analiza duhet té paragitet né original ose e noterizuar
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“ARRE MOSKATI”

Treguesit organo — leptike:

a.
b.
C.
d.

Pamja: té jené té thata

Aroma dhe shija: té kéndshme karakteristiké té veté bimés.
Ngjyra: gri né kafe.

Papastérti: nuk lejohen.

Treguesit Fiziko —Kimike:

Lagéshtia: jo mé shumé se 14%
Léndé té huaja: nuk lejohen

Ambalazhimi: né paketime té vogla, té pastra, pa lagéshti, pa eré té huaj, me peshé nga 50gr -

100gr.

Mbi ¢do ambalazh vendoset etiketa né té cilén shénohen:

Emeértimi i prodhuesit.

Emri i produktit .

Pesha neto ose Vvéllimi i produktit.
Data e prodhimit .

Data e skadimit.

Kushtet e vecanta té ruajtjes.

Malli do té shogérohet me raport analizé té rregullt sipas legjislacionit né fuqi, duhet té
pérmbajé té gjithé treguesit e mésipérm.

Raport Analiza duhet té paraqitet né original ose e noterizuar
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“MIELL ORIZI”
Bazuar né SSH 1484/87 ose ekuivalentin e tij

Treguesit organo — leptike:

a. Ngjyra: e bardhé me nuancé ngjyré té verdhé.
b. Era dhe shija: karakteristike e miellit té orizit, pa shije té tharét e té hidhur, pa eré té
mykur dhe eré tjetér té huaj. Nuk lejohet kércitja.

Treguesit fiziko- kimik:

= Lagéshtia: jo mé shumé se 14.5%

= Hiri i patretshém (i shprehur né acid klorhidrik 10% né Iéndét absolutisht té thata) : jo
mé shumé se 0.1%.

= Aciditeti (i shprehur né acid sulfuric né Iéndét absolutisht té thata): jo mé shumé se 0.115%

= Imtésia e bluarjes (né sitén metalike nr.54): jo mé shumé se 15

= Lé&ndé minerale: nuk lejohen.

= Mikroorganizma patogjene, infektime dhe démtues hambari té gjallé: nuk lejohen.

Sita metalike nr. 54 duhet té keté 20 fije né 1 cm gjatési.

Ambalazhimi: i paketuar né gese letre me peshé 0.250kg.-0.500kg.

Mbi ¢do ambalazh vendoset etiketa né té cilén shénohen:

*  Emértimi i prodhuesit.

* Emrii produktit .

» Pesha neto ose véllimi i produktit.
» Data e prodhimit .

+ Data e skadimit.

» Kushtet e vecanta té ruajtjes.

Malli do té shogérohet me raport analizé té rregullt sipas legjislacionit né fuqi, duhet té
pérmbayjé té gjithé treguesit e mésipérm.

Raport Analiza duhet té paragitet né original ose e noterizua
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“DRITHRA PER FEMIJE”

Drithra té pasuruara me hekur, té cilat pérzihen me ujé dhe jané ushqgim i pérshtatshém pér
foshnjat nga 6-12 muaj.

Dokumentacioni shogérues:

a. Certifikaté nga vendi i origjinés.

b. Certifikaté veterinare eksporti ku té jeté pércaktuar denstinacioni “Shqipéri” dhe
subjekti importues.

c. Raport analizé mikrobiologjike, (hga AKU ose ISUV)

d. Analiza Toksikologjike — aflatoksina

Dokumentacioni shogérues duhet té jeté né pérputhje me treguesit e etiketés sé produktit té
paragitur sipas standardeve te KE.

Ambalazhimi: Drithrat duhet té jenté té ambalazhuara me ambalazh matalik, plastik ose kartoni,
té mbyllura dhe hermetike me veshje té brendshme mbrojtése té pérshtatshme pér ruajtjen e tij nga
faktorét atmosferiké. Pesha e produktit nga 200-500 gramé.

Mbi ambalazh duhet té etiketohen:
» Drithra té pasuruara me hekur
* Mosha e lejuar pér pérdorim (pér foshnjat 6-12 muaj)

Mbi ¢do ambalazh vendoset etiketa né té cilén shénohen:

*  Emértimi i prodhuesit.

« Emri i produktit .

» Pesha neto ose véllimi i produktit.
» Data e prodhimit .

» Data e skadimit.

» Kushtet e vecanta té ruajtjes.

Dokumentacioni shogérues duhet té jeté né pérputhje me treguesit e etiketés sé produktit té
paragitur sipas standardeve te KE.

Malli do té shogérohet me raport analizé té rregullt sipas legjislacionit né fuqi, duhet té
pérmbayjé té gjithé treguesit e mésipérm.

Raport Analiza duhet té paragitet né original ose e noterizua
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“QIQRA ”»
Bazuar né SSH 1115/87 ose ekuivalentin e tij

Treguesit organo — leptike:

a. Pamja e jashtme: kokrra té shéndosha dhe té plota, me formé dhe madhési té ndryshme.
b. Ngjyra: karakteristike té qigrés. bezhq deri nq kafe té celét.
c. Eradhe shija: pa eré myku e pa shije té hidhur dhe pa eré e shijé té huaj.

Treguesit Fiziko-kimik:

» Lagéshtia: jo me shume se 14 %
» Kokrra té démtuara: jo mé shumé se 1%
* Léndé té huaja: (gjethe,pjese kercelli,levozhge etj) jo mé shumé se 2%

Ambalazhimi: né gese té pastra, té thata dhe pa eré té huaj, té pérshtatshme pér amabalzhim, me
masé nga 0.2 - 1 kg.

Mbi ¢do ambalazh vendoset etiketa né té cilén shénohen:

»  Emértimi i prodhuesit.

« Emri i produktit .

» Pesha neto ose véllimi i produktit.
» Data e prodhimit .

+ Data e skadimit.

» Kushtet e vecanta té ruajtjes.

Malli do té shogérohet me raport analizé té rregullt sipas legjislacionit né fuqi, duhet té
pérmbajé té gjithé treguesit e mésipérm.

Raport Analiza duhet té paragitet né original ose e noterizua
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“PATATE”
Bazuar né SSH 1729/88 ose ekuivalentin e tij

Treguesit organo — leptike té patates verore e dimérore:

a. Pamja e jashtme: té plota, té forta, té pastra e té thata, jo jeshile, jo té mbira me ngjyré
dhe me sytha tipik té kultivarit.

b. Pjekuria: kokrra té pjekura.

c. Madhésia e kokrrés (diametri mé i madh ) mbi: pér té rrumbullaktat dimérore 5 cm;
verore 4 cm; pér vezaket dimérore dhe verore 4 cm; pér té zgjaturat 3.5 cm.

Lejohen:

. lehtésisht té gjelbra jo mé shumé se 3 % pér diméroret; 1 % pér veroret;

. t& mbira jo mé shumé se 1 % pér diméroret dhe nuk lejohen pér veroret;

. lehtésisht té vyshkura jo mé shumé se 3 % pér diméroret dhe 2 % pér veroret;

. té cara, té prera e té plasura nga goditjet nuk lejohen;

. té kalbura nga lagéshtira vetngrohja, bryma, ngrica, nga sémundje e démtues nuk lejohen;
zgjebe me plagé deri né 1\5 e sipérfages sé kokrrés jo mé shumé se 1 %.

. njolla bojé hiri e ndryshkur deri né 1\5e siperfagés sé kokrrés nuk lejohen;

. démtime nga krimbi jo mé shumé se 1 % .
démtime nga doséza nuk lejohen.

Ambalazhohen té ndara sipas kultivarve ne arka té pastra té forta e té thata té prodhuara sipas
standartit ose kushtit teknik té perkates ne fuqi.

Cdo parti perimesh shogérohet me etiketé ku shénohet:

*  Prodhuesi.
* Lloji i prodhimit.
* Cilesia.

* Masa bruto dhe neto.

Transporti i perimeve té freskéta béhet me mjete té pastra té mbrojtura nga démtimet e faktoréve
atmosferike, duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e produkteve ushgimore.
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“KARROTA”
Bazuar né SSH 1712/88 ose ekuivalentin e tij

Treguesit organo — leptike:

a.

o

Pamja e jashtme: e freskét me ngjyré té verdhé né té kugerremté, formé tipike té kultivarit,
me pérkulje té lehté, té jené té pastruar me ujé té pijshém nga balta.

Pérbérja e brendshme e tulit: me tul té forté, me bosht té hollé, me diametér jo mé shumé
se1lcm.

Madhésité: gjerésia (diametri me i madh) deri né 4 cm, gjatésia 10 - 15 cm.

Démtime mekanike (gérvishtje té lehta né 1€kuré ): jo mé shumé se 2%.

Té prekura nga sémundjet, insektet e té kalbura: Nuk lejohen.

Ambalazhimi dhe etiketimi bazuar né standartin 1799\88. Ambalazhohen té ndara sipas
kultivarve ne arka té pastra té forta e té thata té prodhuara sipas standartit ose kushtit teknik té
perkates ne fuqi.

Cdo parti perimesh shogérohet me etiketé ku shénohet:

Prodhuesi.

Lloji i prodhimit.
Cilesia.

Masa bruto dhe neto.

Transporti i perimeve té freskéta béhet me mjete té pastra té mbrojtura nga démtimet e faktoréve
atmosferike, duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e produkteve ushgimore.
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“QEPE E THATE”
Bazuar né SSH 1755/88 ose ekuivalentin e tij

Treguesit organo — leptike:

ooo

=h D

Pamja e jashtme: me pjekuri té ploté. Me cipé e bisht té thaté, té shéndosha e té plota.
Me ngjyré e formé tipike té kultivarit dhe me gjatési té bishtit deri né 7 cm.

Diametri (madhésia e kokrrés): pér ovalet 4-8 cm.pér llojet e tjera 5-10 cm.

Démtime mekanike: Cifla, bishta, lejohen jo mé shumé se 1 % e partisé me démtime té
lehta.

Léndé té huaja me sémundje: nuk lejohen.

Té ngrira, té kalbura e té¢ mykura: Nuk lejohen.

Ambalazhimi dhe etiketimi bazuar né standartin 1799\88. Ambalazhohen té ndara sipas
kultivarve ne arka té pastra té forta e té thata té prodhuara sipas standartit ose kushtit teknik té
perkates ne fuqi.

Cdo parti perimesh shogérohet me etiketé ku shénohet:

Prodhuesi.

Lloji i prodhimit.
Cilesia.

Masa bruto dhe neto.

Transporti i perimeve té freskéta béhet me mjete té pastra té mbrojtura nga démtimet e faktoréve
atmosferike, duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e produkteve ushgimore.
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“DOMATE”
Bazuar né SSH 1726/88 ose ekuivalentin e tij

Treguesit organo — leptike:

a.

o

Pamja e jashtme: té fresketa, me formé tipike té kultivarit, té plota, té pastra, té pavrara,
té pashtypura, pakalbje dhe pa njolla nga djegia e diellit, té paprekura nga sémundjet dhe
démtuesit si dhe té palagura.

Pjekuria dhe ngjyra: me pjekuri normale, me ngjyreé té kuge, lehtésisht rozé dhe jeshile
rreth bishtit. Nuk lejohen domate té tejpjekura, té zbutura e té vyshkura.

Démtime e sémundje: Nuk lejohen.

Té plasura e té vrara lehtésisht: pér llojet e mesme dhe té vona lejohen deri né 5%
plasaritje rreth bishtit por pa rrjedhje Iéngu (té kalcifikuara ), madhésia e kokrrés (diametri
mé i madh gjerésor), jo me pak se: pér té hershmet 5 cm; pér té mesmet dhe té vonat 7 cm;
pér té mesmet e té vonat kumbullore (gjatésia 5 cm).

Ambalazhimi dhe etiketimi bazuar né standartin 1799\88. Ambalazhohen té ndara sipas
kultivarve ne arka té pastra té forta e té thata té prodhuara sipas standartit ose kushtit teknik té
perkates ne fuqi.

Cdo parti perimesh shogérohet me etiketé ku shénohet:

Prodhuesi.

Lloji i prodhimit.
Cilesia.

Masa bruto dhe neto.

Transporti i perimeve té freskéta béhet me mjete té pastra té mbrojtura nga démtimet e faktoréve
atmosferike, duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e produkteve ushgimore.
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“PRESH”
Bazuar né SSH 1759/88 ose ekuivalentin e tij

Treguesit organo — leptike:

a.

-~ ® o0 oc

Pamja e jashtme: i freskét, i pastér, i njomé, me ngjyré té bardhé né jeshile , i pavyshkur
dhe i laré me ujé té pijshém.

Diametri né pjesén mé té trashé: mbi 2.5-3.5cm .

Gjatésia e kércellit: 25-45cm .

Gjatésia e gjethit nga rozeta: jo mé shumé se 20cm

Sistemi rrénjor: jo mé shumé se lcm.

Démtime e sémundje: nuk lejohen.

Ambalazhimi dhe etiketimi bazuar né standartin 1799\88. Ambalazhohen té ndara sipas
kultivarve ne arka té pastra té forta e té thata té prodhuara sipas standartit ose kushtit teknik té
perkates ne fuqi.

Cdo parti perimesh shogérohet me etiketé ku shénohet:

Prodhuesi.

Lloji i prodhimit.
Cilesia.

Masa bruto dhe neto.

Transporti i perimeve té freskéta béhet me mjete té pastra té mbrojtura nga démtimet e faktoréve
atmosferike, duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e produkteve ushgimore.
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“KUNGULL*“
Bazuar né SSH 1753/89 ose ekuivalentin e tij

Treguesit organo — leptike:

a. Pamja e jashtme: té freskét me ngjyré e formé tipike té kultivarit, me pérkulje té lehté.

b. Pérbérja e brendshme e tulit: me tul jo shumé té forté. Farat e pa zhvilluara e me lékuré
té 1émuar.

c. Madhesité: gjerésia (diametri mé i madh) deri 3cm; gjatésia né cm nuk kérkohet.

d. Démtime mekanike (gérvishtje té lehta né Iékuré ): jo mé shumé se 2%.

e. Té prekura nga insektet; té kalbura: nuk lejohen.

Ambalazhimi dhe etiketimi bazuar né standartin 1799\88. Ambalazhohen té ndara sipas
kultivarve ne arka té pastra té forta e té thata té prodhuara sipas standartit ose kushtit teknik té
perkates ne fuqi.

Cdo parti perimesh shogérohet me etiketé ku shénohet:

*  Prodhuesi.
* Lloji i prodhimit.
* Cilesia.

* Masa bruto dhe neto.

Transporti i perimeve té freskéta béhet me mjete té pastra té mbrojtura nga démtimet e faktoréve
atmosferike, duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e produkteve ushgimore.
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“KUNGULL I VERDHE”

Treguesit organo — leptike:

a. Pamja e jashtme: té freskét me ngjyré e formé tipike té kultivarit, me pérkulje té lehté.
b. Pérbérja e brendshme e tulit: me tul jo shumé té forté. Farat e pa zhvilluara e me lIékuré
té 1émuar.

Madhésité: gjerésia (diametri mé i madh) deri 3cm; gjatésia né cm nuk kérkohet.
Démtime mekanike (gérvishtje té lehta né 18kuré ): jo mé shumé se 2%.

e. Té prekura nga insektet; té kalbura: nuk lejohen.

oo

Ambalazhimi dhe etiketimi bazuar né standartin 1799\88. Ambalazhohen té ndara sipas
kultivarve ne arka té pastra té forta e té thata té prodhuara sipas standartit ose kushtit teknik té
perkates ne fuqi.

Cdo parti perimesh shogérohet me etiketé ku shénohet:

* Prodhuesi.
* Lloji i prodhimit.
* Cilesia.

* Masa bruto dhe neto.

Transporti i perimeve té freskéta béhet me mjete té pastra té mbrojtura nga démtimet e faktoréve
atmosferike, duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e produkteve ushgimore.
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“LULELAKER”
Bazuar né SSH 1788/88 ose ekuivalentin e tij

Treguesit organo — leptike:

a. Pamja e jashtme: té zhvilluara, me mbéshtjellje fletésh, e forté né prekje. Lejohen lule
lakra té pangjeshura deri 5% té partisé.

b. Pastrimi dhe gjatésia e koganit.: té jené té pastruara dhe me 2-3 gjethe té gjelbera, té
lidhura me kocanin i cili té jeté deri né 3cm.

c. Démtime té ndryshme mekanike, té cara té lehta: lejohen deri ne 5% si dhe té démtuara
Iéhtesisht nga bryma.

d. Me sémundje: nuk lejohen .

e. Pesha e kokrrés : Nga 0.5 kg — 1 kg

Ambalazhimi dhe etiketimi bazuar né standartin 1799\88. Ambalazhohen té ndara sipas
kultivarve ne arka té pastra té forta e té thata té prodhuara sipas standartit ose kushtit teknik té
perkates ne fuqi.

Cdo parti perimesh shogérohet me etiketé ku shénohet:

*  Prodhuesi.
» Lloji i prodhimit.
* Cilesia.

* Masa bruto dhe neto.

Transporti i perimeve té freskéta béhet me mjete té pastra té mbrojtura nga démtimet e faktoréve
atmosferike, duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e produkteve ushgimore.

43



“BROKOLI”

Treguesit organo — leptike:

a. Te jeté i freskét, e pjekur mireé, me formé té rregullt, pa démtime mekanike.

b. Té keté ngjyrén karakteristike jeshile té forté té brokolit me permasa mesatare.
Ambalazhimi dhe etiketimi bazuar né standartin 1799\88. Ambalazhohen té ndara sipas
kultivarve ne arka té pastra té forta e té thata té prodhuara sipas standartit ose kushtit teknik té
perkates ne fuqi.

Cdo parti perimesh shogérohet me etiketé ku shénohet:

*  Prodhuesi.
* Lloji i prodhimit.
* Cilesia.

» Masa bruto dhe neto.
Transporti i perimeve té freskéta béhet me mjete té pastra té mbrojtura nga démtimet e faktoréve
atmosferike, duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e produkteve ushgimore.

“SPINAQ”
Bazuar né SSH 1757/88 ose ekuivalentin e tij

Treguesit organo — leptike:

a. Kérkohet cilési e paré, i freskét, i njomé, i pastér me ngjyré jeshile té errét, i pa vyshkur
dhe i laré me ujé té pastér, i lidhur né dengje té vogla deri né 1 (njé) kg.
Me rrénje té prera.
Gjatésia e kércellit té mos jeté mé shumé se 5 cm.
Té mos keté prani té barérave te tjera.
Gjethet té jené té plota me gjerési deri né 10 cm dhe gjatési e gjethes deri né 15 cm.
Gjethet té jené pa njolla té ngjyrés sé ndryshkut, pa démtime nga krimbat, pa démtime
mekanike, té freskéta dhe te pavyshkuara.
Ambalazhimi dhe etiketimi bazuar né standartin 1799\88. Ambalazhohen té ndara sipas
kultivarve ne arka té pastra té forta e té thata té prodhuara sipas standartit ose kushtit teknik té
perkates ne fuqi.
Cdo parti perimesh shogérohet me etiketé ku shénohet:

D oo o

* Prodhuesi.
* Lloji i prodhimit.
* Cilesia.

* Masa bruto dhe neto.
Transporti i perimeve té freskéta béhet me mjete té pastra té mbrojtura nga démtimet e faktoréve
atmosferike, duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e produkteve ushgimore.
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“BIZELE”
Bazuar né SSH 1713/88 ose ekuivalentin e tij

Treguesit organo — leptike:

a. Pamja e jashtme: té njoma, té fresketa, té pastra e té pacara, me ngjyreé té kultivarit, me

pjekuri teknike dhe madhési normale té kultivarit.

b. Démtime mekanike, mjolla ndryshku e kalbjeje : nuk lejohen.
Ambalazhimi dhe etiketimi bazuar né standartin 1799\88. Ambalazhohen té ndara sipas
kultivarve ne arka té pastra té forta e té thata té prodhuara sipas standartit ose kushtit teknik té
perkates ne fuqi.
Cdo parti perimesh shogérohet me etiketé ku shénohet:

*  Prodhuesi.
» Lloji i prodhimit.
* Cilesia.

» Masa bruto dhe neto.
Transporti i perimeve té freskéta béhet me mjete té pastra té mbrojtura nga démtimet e faktoréve
atmosferike, duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e produkteve ushgimore.

“TRANGULLI” (KASTRAVEC(C)”
Bazuar né SSH 1754/88 ose ekuivalentin e tij

Treguesit organo — leptike:
a. Pamja e jashtme: té freskét me ngjyré e formé tipike té kultivarit, me pérkulje té lehté.
b. Pérbérja e brendshme e tulit: me tul té forté e té Iéngshém. Farat e pa zhvilluara e pa
koré té forté.
c. Madhésité: gjerésia (diametri mé i madh) deri 5cm; gjatésia né cm nuk kérkohet.
d. Démtime mekanike (gérvishtje té lehta né Iékuré: jo mé shumé se 2%.
e. Té prekura nga insektet; té kalbura: nuk lejohen.
Ambalazhimi dhe etiketimi bazuar né standartin 1799\88. Ambalazhohen té ndara sipas
kultivarve ne arka té pastra té forta e té thata té prodhuara sipas standartit ose kushtit teknik té
perkates ne fuqi.
Cdo parti perimesh shogérohet me etiketé ku shénohet:

* Prodhuesi.
* Lloji i prodhimit.
* Cilesia.

» Masa bruto dhe neto.
Transporti i perimeve té freskéta béhet me mjete té pastra té mbrojtura nga démtimet e faktoréve
atmosferike, duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e produkteve ushgimore.
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“MAJDANOZ”
Bazuar né SSH 1714/88 ose ekuivalentin e tij

Treguesit organo — leptike:

a. Kérkohet cilési e paré, i freskét, i njomé, i pastér me ngjyré jeshile té errét, i pa vyshkur
dhe i laré me ujé té pastér, i lidhur né tufa.

b. Me rrénjé té prera.

T& mos keté prani té barnave té tjera.

d. Gjethet té jené pa njolla té ngjyrés sé ndryshkut, pa démtime nga krimbat, té freskéta dhe
té pa vyshkura.

o

“BORZILOK”
Treguesit organo — leptike:

a. Pamjae jashtme: té jeté i freskét, me ngjyré jeshile té errét, pa démtime, pa Iéndé té huaja,
pa elemente té kalbur.

b. Démtime té ndryshme mekanike vyshkje té lehta lejohen deri né 5% té partisé.

c. Me sémundje: nuk lejohen .

d. Pesha e partis: 10-20 gr

Ambalazhimi dhe etiketimi bazuar né standartin 1799\88. Ambalazhohen té ndara sipas
kultivarve ne arka té pastra té forta e té thata té prodhuara sipas standartit ose kushtit teknik té
perkates ne fuqi.

Cdo parti perimesh shogérohet me etiketé ku shénohet:

*  Prodhuesi.
* Lloji i prodhimit.
* Cilesia.

* Masa bruto dhe neto.

Transporti i perimeve té freskéta béhet me mjete té pastra té mbrojtura nga démtimet e faktoréve
atmosferike, duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e produkteve ushgimore.
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“SELINO”
Bazuar né SSH 1714/88 ose ekuivalentin e tij

Treguesit organo — leptike:

a. Pamja e jashtme: i freskét, i pastér, i njomé, me ngjyré té bardhé né jeshile, i pavyshkur
dhe i laré me ujé té pijshém.

b. Gjatésia e kércellit: deri né 25-30 cm.

c. Démtime e sémundje: nuk lejohen.

Ambalazhimi: né paketime té vogla, té pastra, pa lagéshti, pa eré té huaj, me peshé nga 100gr -
200gr. Né paketim duhet té jeté e bashkangjitur dhe emri tregétar, data e prodhimit, vendi i
prodhimit, ményra e ruajtjes, distributor dhe skadenca.

Transporti i perimeve té freskéta béhet me mjete té pastra té mbrojtura nga démtimet e faktoréve
atmosferike, duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e produkteve ushgimore

“RIGON”
Bazuar né SSH 2420/88 ose ekuivalentin e tij

Treguesit organo — leptike:

a. Pamja: té jeté i tharé, i pastruar nga kércelli.

b. Aromé dhe shije: té kéndshme karakteristiké té veté bimés.

c. Ngjyra: té jeté e gjelbér e errét. Nuk lejohen té kalbura té nxira, t& mykura, dhe papastérti
té ndryshme.

Treguesit Fiziko —Kimik:

+ Lagéshtia: jo mé shumé se: 14%
* Léndé té huaja: nuk lejohen.

Ambalazhimi: né paketime té vogla, té pastra, pa lagéshti, pa eré té huaj, me peshé nga 100gr -
200gr. Né paketim duhet té jeté e bashkangjitur dhe emri tregétar, data e prodhimit, vendi i
prodhimit, ményra e ruajtjes, distributor dhe skadenca.

Transporti i perimeve té freskéta béhet me mjete té pastra té mbrojtura nga démtimet e faktoréve
atmosferike, duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e produkteve ushgimore
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“HUDHRA”
Bazuar né SSH 1788/88 ose ekuivalentin e tij

Treguesit organo — leptike:

a. Pamja e jashtme: me pjekuri té plotw. Me cipw e bisht té thatw, té shwndosha e té plota.
Me ngjyrw e formw tipike té kultivarit dhe me gjatwsi té bishtit deri nw 4 cm. Tw lidhura
nw varg ose me rrjeta deri nw 250 gr.

b. Dwmtime mekanike cifla, bishta, lejohen jo mw shumw se 1 % e partisw me dwmtime
té lehta dhe 1 % lende té huaja ( cifla, bishta).

c. Me swmundje: nuk lejohen.

d. Té ngrira, té kalbura e t&¢ mykura: nuk lejohen.

Ambalazhimi dhe etiketimi bazuar né standartin 1799\88. Ambalazhohen té ndara sipas
kultivarve ne arka té pastra té forta e té thata té prodhuara sipas standartit ose kushtit teknik té
perkates ne fuqi.

Cdo parti perimesh shogérohet me etiketé ku shénohet:

* Prodhuesi.
» Lloji i prodhimit.
* Cilesia.

* Masa bruto dhe neto.

Transporti i perimeve té freskéta béhet me mjete té pastra té mbrojtura nga démtimet e faktoréve
atmosferike, duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e produkteve ushgimore.
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“MOLLA”
Bazuar né SSH 1752/88 ose ekuivalentin e tij

Treguesit organo — leptike:

a. Pamja e jashtme: té fresketa, me zhvillim normal, té shéndosha e me bisht. Me formé,
ngjyré e shije té kultivarit, pa deformime me 3 pjekuri teknike té njéjté. Pa eré e shije té
huaj.

b. Madhésia e kokrrés (preré gjerazi, né diametrin mé té madh). Kultivaret me kokérr té

zgjatur jo mé pak se 70 mm. Kultivaret me kokérr té& rrumbullaket jo mé pak se 80 mm.

Kultivaret me kokérr té vogél jo mé pak se 60 mm.

Démtime mekanike: nuk lejohen.

Té prekura nga sémundjet dhe insektet: nuk lejohen.

Té kalbura, té ngrira, njolla nga Monilia (kalb&zimi), 1éndé té huaja: nuk lejohen.

Nga krimbi(pa galeri né brendési ): nuk lejohen.

Nga fuzikladi (kroma e pikalorja ): nuk lejohen.

Njolla té shkaktuara nga dielli né l1ékuré: nuk lejohen.

Gunga (kallo) njolla né l1ékuré: nuk lejohen.

Njolla nga solucionet kimike né sipérfagen e kokrrés: nuk lejohen.

Pérmbajtja e pesdiciteteve té jeté sipas normave té miratuara nga Ministria e

Shéndetesiseé.

XD o o

Ambalazhimi: té ndara sipas kultivareve né arka té prodhuara sipas standarteve dhe kushteve
teknike né fuqi pér ¢do lloj fruti dhe té pastra. Frutat mund té ambalazhohen edhe né geska
plasmasi ushgimore ose rrjeta ushgimore té lidhura, té gepura ose té ngjitura né gryké té cilat té
mbushura me fruta, vendosen né arka né meényré té tillg, té cilat té ruhet freskia dhe konsistenca
e frutave.

Mbi ¢do ambalazh vendoset etiketa ku shenohet:
» Firma prodhuese.

» Lloji i prodhimit.

» Cilésia.

* Masa neto e bruto.

Transporti i frutave, té freskta, béhet me mjete té pastra té mbrojtura nga démtimet e faktoréve

té tjeré atmosferiké duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare pér transportimin e produkteve
ushgimore.
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“DARDHA”

Treguesit organo — leptike:
a. Kérkohet cilésia e paré, me zhvillim normal, té shéndosha, me ngjyré karakteristike té
kultivarit, me pjekuri teknike dhe me bisht.
b. Madhésia e kokrrés: té jeté jo mé pak se 45mm pér dardhat e rrumbullakta dhe 40 mm
pér ato té gjata.
Démtime mekanike: lejohen deri né 5 % té partisé sé mallit.
d. Sémundjet: nuk lejohen.
e. Démtime nga bryma, ngrica, té lagura dhe l1éndé té huaja: nuk lejohen.

o

Ambalazhimi: té ndara sipas kultivareve né arka té prodhuara sipas standarteve dhe kushteve
teknike né fuqi pér cdo lloj fruti dhe té pastra. Frutat mund té ambalazhohen edhe né geska
plasmasi ushgimore ose rrjeta ushgimore té lidhura, t€ gepura ose té ngjitura né gryké té cilat té
mbushura me fruta, vendosen né arka né meényré té tillg, té cilat té ruhet freskia dhe konsistenca
e frutave.

Mbi ¢do ambalazh vendoset etiketa ku shenohet:
» Firma prodhuese.
* Lloji i prodhimit.
» Cilésia.
* Masa neto e bruto.

Transporti i frutave, té freskta, béhet me mjete té pastra té mbrojtura nga démtimet e faktoréve

té tjeré atmosferiké duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare pér transportimin e produkteve
ushgimore.
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“MANDARINA”
Bazuar né SSH 1778/88 ose ekuivalentin e tij

Treguesit organo — leptike:

o

T oe e o

Pamja e jashtme: té fresket, me zhvillim normal, té shéndoshé dhe me bisht .

Para dhe pas 15 Janarit lejohen kokrra pa bisht pérkatesisht 5 dhe 20 %. Me pjekuri teknike
té ploté.

Ngjyra, shija dhe aroma: ngjyré karakteristike e kultivarit e verdhé né portokalli me eré
karakteristike dhe shije té embel né té athet, pa shije té hidhur.

Démtime mekanike: nuk lejohen.

Té prekura nga sémundjet dhe insektet: nuk lejohen.

Té kalbura, té mykura dhe té fermentuara: nuk lejohen.

Léndé té huaja: nuk lejohen.

Gérvishtje né sipérfaqe por pa prekur tulin: nuk lejohen.

Zbutje té kokrrave, ngrirje dhe lagie té siperfages sé tyre nuk lejohen.

Té prekura nga oleooza lejohen 2 — 3 njolla pér kokeérr.

Pérmbajtja e pesdiciteteve té jeté sipas normave té miratuara nga Ministria e
Shéndetésiseé.

Ambalazhimi: té ndara sipas kultivareve né arka té prodhuara sipas standarteve dhe kushteve
teknike né fuqi pér cdo lloj fruti dhe té pastra. Frutat mund té ambalazhohen edhe né geska
plasmasi ushgimore ose rrjeta ushgimore té lidhura, té gepura ose té ngjitura né gryké té cilat té
mbushura me fruta, vendosen né arka né meényré té tillé, té cilat té ruhet freskia dhe konsistenca
e frutave.

Mbi ¢do ambalazh vendoset etiketa ku shenohet:
Firma prodhuese.

Lloji i prodhimit.

Cilésia.

Masa neto e bruto.

Transporti i frutave, té freskta, béhet me mjete té pastra té mbrojtura nga démtimet e faktoréve
té tjeré atmosferiké duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare pér transportimin e produkteve
ushgimore.
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“ PORTOKALLE”
Bazuar né SSH 1722/88 ose ekuivalentin e tij

Treguesit organo — leptike:

o

Pamja e jashtme: té fresket, me zhvillim normal, té shéndoshé dhe me bisht.

b. Paradhe pas 15 Janarit lejohen kokrra pa bisht pérkatésisht 5 dhe 20 %. Me pjekuri teknike
té ploté.

Ngjyra,shija dhe aroma: ngjyré karakteristike e kultivarit e verdhé né portokalli me eré
karakteristike dhe shije té Embél né té athét, pa shije té hidhur.

Madhésia e kokrrés (diametri mé i madh): jo mé pak se 70mm.

Démtime mekanike: nuk lejohen.

Té prekura nga sémundjet dhe insektet: nuk lejohen.

Té kalbura, té mykura dhe té fermentuara: nuk lejohen.

Léndé té huaja: nuk lejohen.

Gérvishtje né sipérfaqe por pa prekur tulin: nuk lejohen.

Zbutje té kokrrave, ngrirje dhe lagie té siperfages sé tyre nuk lejkohen.

Té prekura nga oleooza: lejohen 2 — 3 njolla pér kokérr.

Pérmbajtja e pesdiciteteve té jeté sipas normave té miratuara nga Ministria e
Shéndetésiseé.

o

—RT T SQ e o

Ambalazhimi: té ndara sipas kultivareve né arka té prodhuara sipas standarteve dhe kushteve
teknike né fuqi pér ¢do lloj fruti dhe té pastra. Frutat mund té ambalazhohen edhe né geska
plasmasi ushgimore ose rrjeta ushgimore té lidhura, t€ gepura ose té ngjitura né grykeé té cilat té
mbushura me fruta, vendosen né arka né meényré té tillg, té cilat té ruhet freskia dhe konsistenca
e frutave.

Mbi ¢do ambalazh vendoset etiketa ku shenohet:
» Firma prodhuese.
» Lloji i prodhimit.
» Cilésia.
* Masa neto e bruto.

Transporti i frutave, té freskta, béhet me mjete té pastra té mbrojtura nga démtimet e faktoréve

té tjeré atmosferiké duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare pér transportimin e produkteve
ushgimore.
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“LIMONI”

Treguesit organo — leptike:

a. Pamja e jashtme: té freskét, me zhvillim normal, té shéndoshé dhe me bisht.
b. Ngjyra, shija dhe aroma: ngjyré karakteristike e kultivarit e verdhé né portokalli me eré
karakteristike dhe shije té Embél né té athet, pa shije té hidhur.

“BANANE”

Treguesit organo — leptike:

a. Kérkohet cilési e paré, té freskéta, me zhvillim normal, né tufé, me pjekuri teknike té
ploté.

Ngjyra té jeté jeshile né té verdhé, me aromé té kéndeshme, karekteristike e kétij kultivari.
Pérmasa mesatare.

Démtime mekanike nuk lejohen.

Njolla té kaféta qé tregojne tejkalimin e pjekurisé nuk lejohen.

Gérvishtje té lekurés nuk lejohen.

Zbutje té Iékurés nuk lejohen.

Q@ o oo o

Amballazhimi: té jeté né kuti kartoni standarte tipike pér tregtimin e bananes.
Malli té jeté i shogéruar me etiketén e cilésisé.

“PJEPER”
Bazuar né SSH 1728/88 ose ekuivalentin e tij

Treguesit organo — leptike:

a. Kérkohet cilési e paré me pjekuri té ploté teknike.
b. Pérmasa mesatare.
c. Nuk lejohen démtime mekanike, démtime nga insektet, t&¢ mykur apo té kalbur.

Frutat ambalazhohen té ndara sipas kultivareve né arka té prodhuara sipas standarteve dhe
kushteve teknike né fuqi pér cdo lloj fruti dhe té pastra.
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“PJESHKA”
Bazuar né SSH 1487/88 ose ekuivalentin e tij

Treguesit organo — leptike:

a.

oo

Kérkohet cilésia e paré, kokrra té jeté e freskét, me zhvillim normal, me ngjyré
karakteristike te kultivarit, té pastéra, pa bishta, me shije té émbél dhe eré kerakteristike té
kultivarit. Té jeté me pjekuri té ploté teknike,

Madhésia e kokrrés té jeté pér té hershmet deri né 50 mm, gjysém té hershme deri né 55
mm dhe té vonshme deri né 60 mm.

Démtime té lehta mekanike nuk lejohen.

Démtime nga sémundjet, insektet, dielli, ndryshim ngjyre té jeté jo mé shumé se 5 %.
Té mykura, té fermentuara, té kalbura dhe I1éndé te huaja nuk lejohen.

“KIVI”

Treguesit organo — leptike:

@+~ oo

Kérkohet cilési e paré , té freskéta, me zhvillim normal, me pjekuri té ploté.
Ngjyra té jeté kafe né siperfage dhe jeshile né brendési, aromé té kéndeshme
karekteristike e kétij kultivari.

Madhésia e kokrrés té jeté mesatare.

Démtime mekanike nuk lejohen.

Njolla té errta gé tregojné tejkalimin e pjekurisé nuk lejohen.

Gérvishtje té Iékurés nuk lejohen.

Zbutje té Iékurés nuk lejohen.

Amballazhimi té jeté né kuti kartoni standarte, sipas kérkesés sé AK.

Ambalazhimi, etiketimi, verifikimi i kérkesave cilésore, ruajtja dhe transportimi Sipas SSH
ISO 7558:1988 “Udhézues pér para paketimin e frutave dhe perimeve” ose ekuivalentin e tij.

Né fleté analizat qé do té shogerojné c¢do sasi té mallit té levruar, operatori ekonomik té shénojé
sasiné e prodhimit gé i referohet kjo fleté analizé.
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Informacion argumentues pér hartimin e specifikimeve teknike.

Pér hartimin e specifikimeve teknike é&shté patur parasysh, natyra e pérdorimit té
produkteve ushgimore si I&ndé e paré né zbatim té€ menusé sé miratuar.

Hartimi i specifikimeve teknike, éshté kryer duke u bazuar né SSH (Standatet Shtetérore
Shqipétare) si dhe né Ligjet, VKM dhe Urdhérat e vecanté pér ¢cdo artikull.

Bazuar dhe né rekomandimet e fundit mbi hartimin e kritereve té vecanta pér specifikimet
teknike té produkteve Ushgimore.

Pér secilin artikull jané pércaktuar kérkesat cilésore té produktit, treguesit fiziko-kimikeé,

ményra e ambalazhimit dhe dokumentacioni i domosdoshém, shogérues qé kérkohet.

PUNOI:
BLEDIONA CARA

SPECIALISTE-TEKNOLOGE
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