SPECIFIKIMET TEKNIKE

e PERARTIKULLIN MISH VICI (i freskét).

Bazuar né SSH 1441:1987 ose ekuivalentin e tij.

Bazuar né SSH 1441/87, Ligjin nr. 10465, daté 29.09.2011 “Pér shérbimin veterinar né
Republikén e Shqipérisé”, i ndryshuar dhe Aktin Normativ nr.4, daté 16.08.2012 “Pér
pércaktimin e rrequllave pér therjen e kafshéve dhe tregtimin e mishit té tyre.

Klasifikimi:
- | freskét, cilésia e paré

Kérkesat cilésore

Mishi pérgatitet né gjysmé trupi dhe né cerek. Trupi ndahet né gjysma né mes té vertebrave té
shtyllés kurrizore, duke IEné né njérén ané palcén e kurrizit. Ndarja e gjysmé trupave né cereké
béhet népérmjet brinjés 12 dhe 13 dhe népérmjet brinjés 7 dhe 8 kur mishi i nénshtrohet
ndarjes anatomike. Koka pritet népérmjet kockave té gafés dhe té vertebrés sé paré té
gafés(atlanti) kémbét te kycet e gjurit, kurse bishti pritet népérmjet vertebrés sé paré e té dyté
té tij. Organet e brendshme, pérvec veshkave, vecohen.

Treguesit shqisoré:

- Pamja e jashtme: Sipérfagja e mishit e mbuluar me cipé té hollé tharje. Sipérfagja
e mishit menjéheré pas prerjes éshté e lagét dhe e ndritshme, léngu del me
véshtirési dhe éshté i tejdukshém. Tendinat jané té shéndritshme, elastike dhe té
forta. Sipérfagja e artikulacioneve éshté e shéndritshme. Léngu éshté i
tejdukshém.

- Ngjyra: Mishi i vicit ka ngjyré rozé, e ndryshme nga lopa ge ka ngjyré té kuge
dhe kau me ngjyré té kuge té mbyllur. Né prerje sipérfagja éshté e ndritshme jo e
ngjitshme. Ngjyra e dhjamit éshté e bardhé tek kafshét e reja, ndérsa tek kafshét e
rritura éshté e verdhé.

- Era: e kéndshme , karakteristiké e llojit.

- Palca e kockave : Mbush plotésisht kanalin e palcés sé kockave. Ngjyra éshté
rozé e verdhé. Né prerje éshté e shéndritshme.



- Konsistenca: E buté dhe elastike, gjurma qé formohet kur mishi shtypet me gisht

zhduket shpejt. Né prerje duket kompakt, 1éngu del me véshtirési dhe éshté i
tejdukshém.

- Léngu i mishit pas zierjes: i tejdukshém aromatik, né sipérfage duket shtresa ose
pika yndyre.

Treguesit fiziko-kimikeé:

- Azot i tretshém, mg, amoniak (NH3)/100 gr produkt jo mé shumé se 20.
- Aciditeti i shprehur né pH: 5.2 deri 6.4.
- Reaksioni pér hidrogjenin sulfuror (H2S): Negativ. - Reaksioni Kreis: Negativ.

- Ngarkesa mikrobike: Brenda normave te miratuara nga Ministria e Bujgésisé dhe
Zhvillimit Rural.

Treguesit kimiké dhe mikrobiké analizohen né ato raste kur dyshohet pér ndryshime gé ka
pésuar mishi.

Furnizimi me mish vigi té jeté né sasiné e kérkuar nga Autoriteti Kontraktor pa té brendshme,
kémbé dhe koké.



Ambalazhimi dhe markimi

Cdo trup, gjysém trup ose gerek damkoset me vulén e kontrollit veterinar e sanitar dhe me vulén
e llojit e té cilésisé sé mishit.

Cdo parti mishi shogérohet me certifikatén veterinare me té cilén vértetohet gjendja e tij e miré
shéndetésore pér shitje né treg, pér pérpunim ose pér ruajtje. Tregtimi i mishit té freskét béhet jo
mé paré se 6 oré nga koha e therjes.

Mishi detyrimisht duhet té jeté i kontrolluar dhe i vulosur nga veterineri né ¢cdo pjesé. Mishi
duhet té theret né ambiente (thertore té licencuara), té cilat plotésojné standardet higjeno —
sanitare dhe veterinare.

Qeset e ambalazhit duhet té plotésojné standardet e kérkuara pér ambalazhimin e
produkteve té mishit, té jené gese té pa-riciklueshme dhe té shogéruara me certifikaté
konformiteti.

Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjenike, ushgimore, teknologjike dhe organo-leptike té
produktit ,duhet té jeté i sigurt dhe i pérshtatshém pér géllimin e pérdorimit. Ambalazhet duhet té
plotésojné standardet e kérkuara pér ambalazhimin e produkteve té mishit.

Vula dhe té dhénat e personave pérgjegjés gé plotésojné raportin duhet té jené té lexueshme
miré.

Verifikimi i kérkesave cilésore

Kérkesat cilésore verifikohen pér ¢do parti, e cila pérfagéson sasiné e mishit e té njéjtit lloj i
therur né té njéjtén thertore dhe qé dorézohet njéherésh.

Kontrolli veterinar dhe sanitar i mishit béhet sipas ligjit né fugi “Mbi shérbimin veterinar”. Mishi
té jeté i cilésisé sé paré, i shogéruar me certifikaté veterinare sipas ligjeve né fuqi.

Té mos keté pérgindje té madhe dhjami ,preferohet kofshé e pasme.

Vici i therur pér mish dhe qé do té furnizojé institucionet tona duhet té jeté jo mé shumé

se 1 vje¢ dhe pesha e gjithé karkases jo mé shumé se 150 kg.Tregtimi i mishit té freskét béhet
jo mé paré se 6 oré nga koha e therjes né vere dhe jo mé shpejt se 12 oré nga koha e therjes né
dimér.

Mishi i vigit té jeté i kontrolluar dhe i vulosur nga veterineri dhe i shogéruar me
Certifikaté Veterinare. Vula dhe té dhénat e personave pérgjegjés qé plotésojné
certifikatén duhet té jené té lexueshme miré. Certifikata veterinare duhet té paragitet
né original, ose fotokopje té noterizuar.



Ruajtja dhe transportimi

Mishi ruhet né kushte frigoriferike. Né gjendje té ftohur ruhet né temperature nga 0 deri né -1
°C, me lagéshtiré relative 90-95 %, deri né 10 dité ose né temperaturén O deri né +4 °C deriné 5
dité.

Transporti béhet me mjete té pastra, frigoriferike, té mbrojtura nga démtimet e faktorét e tjeré
atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare pér transportimin e produkteve ushgimore
té freskéta dhe té pérshtatshme pér ruajtjen e mishit gjaté transportit.

Orari i furnizimit do te jete ne ¢do rast nga ora 6292 deri ne 0899,

Marrja ne dorézim e artikujve ushgimore dhe plotesimi i treguesve cilesore do te kryhet nga
komision i ngritur me urdher te vecante nga kryetari i Entit Prokurues.

Grafiku i levrimit: Lévrimi do té jete periodik,i pérditshém sipas kérkesave té institucioneve
objekt furnizimi.

Specifikimet Teknike dhe pershkrimi i mallrave ge do te prokurohen jane hartuar nga
komisioni,per te percaktuar sa me sakte dhe ne menyre sa me te plote objektin e prokurimit dhe
per te krijuar kushte per nje procedure te paanshme e te hapur ndermjet konkurenteve.

Ne hartimin e specifikimeve teknike per Enti eshte bazuar ne :

e Ligjin nr. 10465, daté 29.09.2011 “Pér shérbimin veterinar né Republikén e Shqipérisé”, 1
ndryshuar dhe Aktin Normativ nr.4, daté 16.08.2012 “Pér pércaktimin e rregullave pér
therjen e kafshéve dhe tregtimin e mishit té tyre.

e Ligjin Nr 9863 date 28.01.2008”Per Ushqimin”

e Ne standartet Shterore ne fugi per karakteristikat e produkteve Ushgimore

e Ne udhezimin e Ministrit te Bujqesise Nr 22 date 25.11.2010”Per kushtet e pergjithshme
dhe te vecanta te higjenes per stabilimentet e ushqgimit dhe operatoret e biznesit
ushgimor”

e Emertimin e plote, njesia e matjes,sasite per ¢do artikull jane percaktuar garte ne

o tabelat bashkengjitur fteses per tender.

e Cmimi i ofertes ge do te paraqgitet nga secili konkurent duhet te jete gmim i

o ofruar per cilesine e pare,pasi produktet ushgimore te prokuruara do te perdoren per
ushqyerjen e femijeve te grup-moshes 0-6 vjec,ge trajtohen ne Kopshtet dhe Cerdhen e
Bashkise Librazhd per vitin 2024.



Produkti ushgimor kur te levrohet, duhet te jete i shogeruar me gertifikaten e origjines
dhe flete analize per treguesit e sigurise e cilesise sipas ligjit ne fugi per ushgimin.
Frigoriferet e instaluar ne ambjentet e operatorit ekonomik,duhet te kene rregjistrat
perkates per monitorimin e temperatures sipas udhezimi te Ministrit te Bujgesise Nr 22
date 25.11.2010”Per kushtet e pergjithshme dhe te vecanta te higjenes per stabilimentet e
ushqimit dhe operatoret e biznesit ushqimor”

Automjetet e perdorur per transportin e produkteve duhet te jene te pajisura me

mates temperature (taograf)per gjurmimin e temperutres gjate levizjes se mjetit.



