Loti V: FRUTA ZARZAVATE

Zarzavate te jene sipas stines duke perfshire te gjitha llojet si:
Domate, gepe, speca, patllixhana,karrota , presh ,laker, etj.
-Amballazhimi me gese, pesha sipas kerkesave te Autoritetit Kontraktor.

1. PATATE
Bazuar ne STASH 1729/88.

Patate verore e dimerore.
Kerkesat cilesore :
Pamja e jashtme: T& plota, té forta, té pastra e té thata , jo jeshile, jo té mbira me ngjyre dhe me
sytha tipik té kultivarit.
Pjekuria: Kokrra té pjekura.
Madhesia e kokrres (diametri me i madh ) ne cm mbi:
e per té rrumbullaktat dimerore, 5¢cm; verore, 4cm.
e per vezaket dimerore dhe verore 4cm.
e per té zgjaturat 3.5cm.
Lejohen:
a) lehtesisht té gjelbra ne % jo me shume se 3 per dimeroret ; 1 per veroret .
b) té mbira ne % jo me shume se 1 per dimeroret dhe nuk lejohen per veroret .
c) lehtesisht té vyshkura ne % jo me shume se 3 per dimeroret dhe 2 per veroret .
d) té cara, té prea e té plasura nga goditjet ne % nuk lejohen.
e) té kalbura nga lageshtira vetngrohja, fitoftora, bryma, ngrica, nga semundje e
demtues nuk lejohen.
f) zgjebe me plage deri ne 1\5 e siperfages se kokrres ne % jo me shume se 1.
g) njolla boje hiri e ndryshkur deri ne 1\5 e siperfages se kokrres nuk lejohen .
h) demtime nga krimbi ne % jo me shume se 1 Demtime nga doseza nuk lejohen.
Ambalazhimi dhe etiketimibazuar ne standartin 1799\88.
Cdo parti perimesh shogerohet me etikete ku shenohet:
Prodhuesi .
Lloji i prodhimit.
Cilesia .
Masa bruto dhe neto.
Lévrimi i produktit do té realizohet né konfeksionet e kérkuara nga Autoriteti Kontraktor.
Transporti i perimeve té freskta behet me mjete té pastra té mbrojtura nga demtimet e faktoret e
tjere atmosferik, duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e produkteve
ushgimore.

2. KARROTA
Karrota.

Kerkesat cilesore:
Pamja e jashtme:



Té fresket me ngjyre e formetipike té kultivarit, me perkulje té lehte .
Me rrénje te prera.
. Gjatésia te mos jete me shume se 5 cm.
. Te mos keté prani te barérave te tjera.
. Trupi te jene i plote pa démtime nga krimbat, pa démtime mekanike, te freskéta dhe te pa
vyshkura.
Ambalazhimi dhe etiketimi bazuar ne standartin 1799\88.
Perimet ambalazhohen té ndara sipas kultivarve ne arka té pastra té forta e té thata té prodhuara si
pas standartit ose kushtit teknik té perkates ne fuqi.
Cdo parti perimesh shogerohet me etikete ku shenohet:

Prodhuesi .

Lloji i prodhimit.

Cilesia .

Masa bruto dhe neto.
Lévrimi i produktit do té realizohet né konfeksionet e kérkuara nga Autoriteti Kontraktor.
Transporti i perimeve té freskta behet me mjete té pastra té mbrojtura nga demtimet e faktoret e
tjere atmosferik, duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e produkteve
ushgimore.

3. QEPE E THATE

Qepé e tharé.
Pamja e jashtme: Me pjekuri té plote. Me cipe e bisht té thate, té shendosha e té plota. Me ngjyre
e forme tipike té kultivarit dhe me gjatesi té bishtit deri ne 7 cm.
Diametri ne cm (madhesia e kokrres )
- per ovalet 4-8
- per llojet e tjera 5-10

Demtime mekanike cifla, bishta, semundje,lejohen jo me shume se 1 % e parties me demtime té
lehta dhe 1 % lende té huaja ( cifla, bishta). Me semundje nuk lejohen.
T& ngrira ,té kalbura e té mykura nuk lejohen.
Furnizimi do té kryhet me sasi té standardizuara sipas kérkesés sé AK.
Ambalazhimi dhe etiketimi bazuar ne standartin 1799\88
Perimet ambalazhohen té ndara sipas kultivarve ne arka té pastra té forta e té thata té prodhuara
sipas standartit ose kushtit teknik té perkates ne fugi. Qepa e thate ambalazhohet edhe ne thase.
Cdo parti perimeshshogerohet me etiketekushenohet:

Prodhuesi .

Lloji | prodhimit.

Cilesia .

Masa bruto dhe neto.
Lévrimi i produktit do té realizohet né konfeksionet e kérkuara nga Autoriteti Kontraktor.
Transporti i perimeve té freskta behet me mjete té pastra té mbrojtura nga demtimet e faktore te
tjere atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e produkteve
ushgimore.



4. DOMATE

Bazuar ne STASH 1726-88

Domate.
Kérkesat cilésore
Pamja e jashtme: Té fresketa, me forme tipike té Kkultivarit, te plota, té pastra, té pavrara, té
pashtypura, pa kalbje dhe pa njolla nga djegia e diellit, té paprekura nga semundjet dhe demtuesit
si dhe té palagura.
Pjekuria dhe ngjyra: Me pjekuri normale, me ngjyre té kuge, lehtesisht roze dhe jeshile rreth bishtit.
Nuk lejohen domate té tejpjekura, té zbutura e té vyshkura.
Démtime e sémundje: Nuk lejohen .
Té plasaritura e té vrara lehtésisht: Per llojet e mesme dhe té vona lejohen deri ne 5% plasaritje
rreth bishtit por pa rrjedhje lengu (té kalgifikuara).
Madhesia e kokrres (diametri me i madh gjeresor), jo me pak se:

Per té hershmet: 5 cm.

Per té mesmet dhe té vonat: 7 cm.

Per té mesmet e té vonat kumbullore (gjatesia 5 cm).
Ambalazhimi dhe etiketimi bazuar ne standartin 1799/88.
Perimet ambalazhohen té ndara sipas kultivarve ne arka té pastra té forta e té thata té prodhuara
sipas standartit ose kushtit teknik perkates ne fuqi.
Cdo parti perimesh shogerohet me etikete ku shenohet:
Prodhuesi.
Lloji i prodhimit.
Cilesia.
Masa bruto dhe neto.
Lévrimi i produktit do té realizohet né konfeksionet e kérkuara nga Autoriteti Kontraktor.
Transporti i perimeve té freskta behet me mjete té pastra té mbrojtura nga demtimet e faktore te
tjere atmosferik, duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e produkteve
ushgimore.

5. SPECA

Speca -bazuar né stash 1756\88

Treguesit cilésoré té specés:

Pamja e jashtme:Me ngjyré e formé tipike té kultivarit, té freskta, té pastra dhe me pjekuri
teknike.

Démtime: Té shtypura, té gervishtura jo mé shumé se 3 %

Shija: Karakteristike e kultivarit. Lejohet shije djegése e lehté. Nuk lejohet pérzierje e specave
djegés me ato jo djegés

Gjatésia:Pér té gjatat mbi 10 cm.Pér té rrumbullaktat mbi 7 cm.

Ambalazhimi dhe etiketimi bazuar ne standartin 1799\88.



Transporti i perimeve té freskta behet me mjete té pastra té mbrojtura nga demtimet e faktore te
tjere atmosferik, duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e produkteve
ushgimore.

6. PRESH

Bazuar ne STASH 1759/88.
Presh.
Kérkesat cilésore
Pamja e jashtme i freskét, i pastér, i njome, me ngjyre té bardhe né jeshile , i pavyshkur dhe i lare
me ujé té pijshém.
Diametri ne pjésén me té trashe 2,5-3,5 cm .
Gjatesia e kercellit ne 25-45 cm .
Gjatesia e gjethit nga rozeta, jo me shume se 20cm.
Sistemi rrenjor jo me shume se 1 cm.
Demtime e semundje. Nuk lejohen.
Ambalazhimi dhe etiketimi bazuar ne standartin 1799\88.
Perimet ambalazhohen té ndara sipas kultivarve ne arka té pastra té forta e té thata té prodhuara
sipas standartit ose kushtit teknik té perkates ne fuqi.
Cdo parti perimesh shogerohet me etikete ku shenohet:
Prodhuesi.
Lloji i prodhimit.
Cilesia.
Masa bruto dhe neto.
Lévrimi i produktit do té realizohet né konfeksionet e kérkuara nga Autoriteti Kontraktor.
Transporti i perimeve té freskat behet me mjete té pastra té mbrojtura nga demtimet e faktore te
tjere atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e produkteve
ushgimore.

7. Kungull

Kungull jeshil.

Kerkesat cilesore :

Pamja e jashtme:

Té fresket me ngjyre e formetipike té kultivarit , me perkulje té lehte .
perberja e brendshme e tulit:

Me tul jo shume té forte. Farat e pa zhvilluara e me lekure te lemuar.
Madhesite:

Gjeresia (diametri me imadh )deri 3cm.

Gjatesia ne cm nuk kerkohet.

Demtime mekanike (gervishtje té lehta ne lekur ) jo me shume se 2%.
Té prekura nga insektet té kalbura nuk lejohen.

Ambalazhimi dhe etiketim i bazuar ne standartin 1799\88.

Perimet ambalazhohen té ndara sipas kultivarve ne arka té pastra té forta e té thata té prodhuara
sipas standartit ose kushtit teknik té perkates ne fuqi.



Cdo parti perimesh shogerohet me etikete ku shenohet:

Prodhuesi .

Lloji I prodhimit.

Cilesia .

Masa bruto dhe neto.

Lévrimi i produktit do té realizohet né konfeksionet e kérkuara nga Autoriteti Kontraktor.
Transporti i perimeve té freskta behet me mjete té pastra té mbrojtura nga demtimet e faktoret e
tjere atmosferik, duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e produkteve
ushgimore.

8. KUNGULL | VERDHE

Kungull I verdhe.

Kerkesat cilesore :

Pamja e jashtme:

Té fresket me ngjyre e forme tipike té kultivarit, me perkulje té lehte .

perberja e brendshme e tulit:

Me tul jo shume té forte. Farat e pa zhvilluara e me lekure te lemuar.

Madhesite:

Gjeresia (diametri me imadh )deri 3cm.

Gjatesia ne cm nuk kerkohet.

Demtime mekanike (gervishtje té lehta ne lekur ) jo me shume se 2%.

Té prekura nga insektet té kalbura nuklejohen.

Ambalazhimi dhe etiketimi bazuar ne standartin 1799\88.

Perimet ambalazhohen té ndara sipas kultivarve ne arka té pastra té forta e té thata té prodhuara
sipas standartit ose kushtit teknik té perkates ne fugi.

Cdo parti perimesh shogerohet me etikete ku shenohet:

Prodhuesi .

Lloji I prodhimit.

Cilesia.

Masa bruto dhe neto.

Lévrimi i produktit do té realizohet né konfeksionet e kérkuara nga Autoriteti Kontraktor.
Transporti i perimeve té freskta behet me mjete té pastra té mbrojtura nga demtimet e faktoret e
tjere atmosferik, duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e produkteve
ushgimore.

9. LAKER E BARDHE
Bazuar ne STASH 1758-88
Lloji lakér pér treg cilésia e paré.

Pamja e jashtme té zhvilluara, me mbeshtjellje fletesh, e forte ne prekje.Lejohen lakra té
pangjeshura deri 5% té parties.

Pastrimi dhe gjatesia e kocanit Té jene té pastruara dhe me 2-3 gjethe té gjelbera, té lidhura me
kocanin i cili té jete deri ne 3cm.



Demtime té ndryshme mekanike, semundje e té cara té lehta .Lejohen deri ne 5% e parties me
demtime té lehta mekanike ,té cara lehtesisht e té shperthyera si dhe té demtuara lehtesisht nga
bryma .Me semundje nuk lejohen .
Pesha e kokrres :

-Per lakren e hershme ,jo me pak se | kg .

-Per lakren me pjekje té¢ mesme e té vona, jo me pak se 1.5 kg.

-Per lakren tip “Drinishti” hibride etj ,jo me pak se 0.8 kg.

Ambalazhimi dhe etiketimi bazuar ne standartin 1799\88.

Perimet ambalazhohen té ndara sipas kultivarve ne arka té pastra té forta e té thata té prodhuara
sipas standartit ose kushtit teknik té perkates ne fugi.

Cdo parti perimesh shogerohet me etikete ku shenohet:

Prodhuesi.

Lloji i prodhimit.

Cilesia .

Masa bruto dhe neto.

Transporti i perimeve té freskta behet me mjete té pastra té mbrojtura nga demtimet e faktore te
tjere atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e produkteve
ushgimore.

10.LULELAKER

Lulelaker.

Keérkesat cilésore:

Pamja e jashtme:Té zhvilluara, me mbeshtjellje fletesh, e forte ne prekje.Lejohen lulelakra té pa
ngjeshura deri 5% té partiseé.

Pastrimi dhe gjatesia e koganit:Té jene té pastruara dhe me 2-3 gjethe té gjelbera, té lidhura me
kocanin i cili té jete deri ne 3cm.

Demtime té ndryshme mekanike, semundje e té cara té lehta .Lejohen deri ne 5% e parties me
demtime té lehta mekanike, té cara lehtesisht e té shperthyera si dhe t€ demtuara lehtesisht nga
bryma. Me semundje nuk lejohen.

Masa e kokrres : Nga 0.5 kg — 1 kg

Ambalazhami dhe etiketimi bazuar ne standartin 1799\88.

Perimet ambalazhohen té ndara sipas kultivarve ne arka té pastra té forta e té thata té prodhuara
sipas standartit ose kushtit teknik té perkates ne fuqi.

Cdo parti perimesh shogerohet me etikete ku shenohet:

Prodhuesi.

Lloji I prodhimit.

Cilesia .

Masa bruto dhe neto.

Lévrimi i produktit do té realizohet né konfeksionet e kérkuara nga Autoriteti Kontraktor.



Transporti i perimeve té freskta behet me mjete té pastra té mbrojtura nga demtimet e faktore te
tjere atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e produkteve
ushgimore.

11. BROKOLI

Te jene te fresket, te pjekur mire, me forme te rregullt, pa demtime mekanike.

Te kene ngjyren karakteristike jeshile te forte te brokolit me permasa mesatare.

Ambalazhami dhe etiketimi bazuar ne standartin 1799\88.

Perimet ambalazhohen té ndara sipas kultivarve ne arka té pastra té forta e té thata té prodhuara
sipas standartit ose kushtit teknik té perkates ne fuqi.

Cdo parti perimesh shogerohet me etikete ku shenohet:

Prodhuesi .

Lloji i prodhimit.

Cilesia .

Masa bruto dhe neto.

12. SPINAQ

Spinag.
Spinaq i freskét, i njome, i pastér me ngjyre jeshile te erret, i pa vyshkur dhe i lare me ujé te pastér,
i lidhur ne dengje te vogla deri ne 1 (njé) kg.
. Me rrénje te prera.
. Gjatésia e kércellit te mos jete me shume se 5 cm.
. Te mos keté prani te barerave te tjera.
. Gjethet te jene te plota me gjerési deri ne 10 cm dhe gjatési e gjethes deri ne 20 cm.
. Gjethet te jene pa njolla te ngjyrues se ndryshkut, pa démtime nga krimbat, pa démtime
mekanike, te freskéta dhe te pa vyshkuara.
Ambalazhimi dhe etiketim i bazuar ne standartin 1799\88.
Cdo parti perimeshshogerohet me etiketekushenohet:

Prodhuesi .

Llojiiprodhimit.

Cilesia .

Masa bruto dhe neto.
Lévrimi i produktit do té realizohet né konfeksionet e kérkuara nga Autoriteti Kontraktor.
Transporti i perimeve té freskta behet me mjete té pastra té mbrojtura nga demtimet e faktoret e
tjere atmosferik, duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e produkteve
ushgimore.



13. BISHTAJA(MASHURKA)

Bazuar ne STASH 1491-88

Treguesit cilésoré:

|.Pamja e jashtme

Té freskéta, té shéndosha té pastra, me fije normale pér kultivarin dhe me fara gé duken

lehté, me formé té drejté, lehtésisht té deformuara. Me formé prizmi shumékéndésh gé
ngushtohet né majé, té padrunjézuara e pa fije.

Gjatésia né cm

-Bishtaja frutshkurtér deri 6 cm

- Bishtaja frutgjaté deri 8 cm

Démtime té ndryshme

(mekanike, sémundje nga kimikatet)

Lejohet deri né 5% té partisé me vyshkje té lehtg.

Nuk lejohen me sémundje e démtues.

Ngjyra

Tipike pér kultivarin. Lejohen deri ne 5% té masés me ngjyré tjetér, me pérjashtim té ngjyrés sé
zezé.

Ndértimi i frutit

Fruta té buté me fara té vogla né fazén e quméshtit. Lejohen me fruta jo té pjekura deri né 2% té
masés.

Ambalazhimi dhe etiketimi bazuar ne standartin 1799\88.

Perimet ambalazhohen té ndara sipas kultivarve ne arka té pastra té forta e té thata té prodhuara
sipas standartit ose kushtit teknik té perkates ne fuqi.

Cdo parti perimesh shogerohet me etikete ku shenohet:

Prodhuesi

Lloji i prodhimit

Cilesia

Masa bruto dhe neto

Transporti i perimeve té freskta behet me mjete té pastra té mbrojtura nga demtimet e faktore te
tjere atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e produkteve ushgimor.

14 BIZELE
STASH 1713:1988
Urdher i Ministrisé sé Bujgésisé Nr 645, dt. 23.12.2016, Pér zévendésimin e aneksit I, té
Urdhérit nr. 234, daté 20.05.2014, Pér miratimin e rregullores “Mbi kriteret mikrobiologjike pér
produktet ushqimore”
VKM nr. 434, daté 11.07.2018 “Pér etiketimin e ushimeve dhe informimin e konsumatorit”™

Bizele (kokérr).

Treguesit organo-leptike:

Pamja e jashtme : Kokrra te plota, te shendosha, me forme dhe madhesi sipas llojit (ovale , e
rrumbullaket, e gjate et)).

Ngjyra: jeshile e theksuar.



Era dhe shija: Pa ere myku dhe ¢fardo ere tjeter te huaj. Pas zierjes té kete ere te kendshme, pa
shije te hidhur ose ¢fardo ere tjeter te huaj.

Dokumentacioni shogérues i kérkuar:

Analiza mikrobiologjike.

- E Coli

- Salmonella
Ambalazhimi:

Bilzelet duhet té jené té ambalazhuara né geska plastike té pérshtatshme pér perimet e ngrira (kur
éshté produkt i ngriré) me masé 0.5 deri né 1 kg.
Etiketimi:

Emértimi i prodhuesit.

Emri i produktit

Masa neto

Data e ngrirjes (kur éshté produkt i ngriré)

Data e skadimit.

Kushtet e vecanta té ruajtjes.

Rekomandime pér pérdorim, nése kéto ndikojné né ményré té ndjeshme mbi afatet e ruajtjes
sé cilésisé ose mbi vlerat e produktit ushgimoré, kéto té dhéna té jepen mbi amballazh ose mbi
etiketé.

N.g.s gjuha né etiketén origjinale nuk éshté e pranueshme pér konsumatorin pér té cilin ajo eshté
e destinuar, duhet té pérdoret nje etikete shtese qé pérmban informacionin e detyrueshém né gjuhén
shqipe.

Né rastin kur produkti éshté i ngriré, transporti duhet té kryhet me mjete frigoriferiké né
temperaturén -17 °C.

Produkti duhet té shogerohet me Raport Analiza té kryera nga laboratoré té akredituar, sipas
legjislacionit né fuqi.

Raport analizat e kérkuara:

1. RaportAnaliza “Mikrobiologjike” e cila duhet té pérmbajé té gjithé treguesit e mésipérm.
Raport Analizat duhet té paragiten né origjinal, ose fotokopje té noterizuara.

15. TRANGULLI (KASTRAVEC)

.Bazuar ne STASH 1754\88 .
Kastravec.
Kerkesat cilesore :
Pamja e jashtme:
Té fresket me ngjyre e forme tipike té kultivarit , me perkulje té lehte .
Perberja e brendshme e tulit:
Me tul té forte e té lengshem. Farat e pa zhvilluara e pa kore té forte.
Madhesite:
Gjeresia (diametri me i madh ) deri né 5 cm.
Gjatesia ne cm nuk kerkohet.
Demtime mekanike (gervishtje té lehta ne lekur ) jo me shume se 2%.
Té prekura nga insektet té kalbura nuk lejohen.
Ambalazhami dhe etiketimi bazuar ne standartin 1799\88.



Perimet ambalazhohen té ndara sipas kultivarve ne arka té pastra té forta e té thata té prodhuara
sipas standartit ose kushtit teknik té perkates ne fugi.

Cdo parti perimesh shogerohet me etikete ku shenohet:

Prodhuesi .

Lloji i prodhimit.

Cilesia .

Masa bruto dhe neto.

Lévrimi i produktit do té realizohet né konfeksionet e kérkuara nga Autoriteti Kontraktor.
Transporti i perimeve té freskta behet me mjete té pastra té mbrojtura nga demtimet e faktoret e
tjere atmosferik, duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e produkteve
ushgimore.

16.MAJDANOZ
Majdanoz i fresket.
Karkateristika cilésore:
I. Pamja e jashtme: Te jete fresket, me ngjyre jeshile te erret, pa demtime, pa lende te huaja, pa
elemente te kalbur.
2. Demtime té ndryshme mekanike, vyshkje te lehta lejohen deri ne 5%. Me semundje nuk lejohen

Ményra e standardizimit:
Majdanoz i kérkohet me lidhje té vogla me peshé&10-20 gr pér copé.
Ambalazhimi dhe etiketimi bazuar ne standartin 1799\88.
Cdo parti perimesh shogerohet me etikete ku shenohet:

Prodhuesi .

Lloji | prodhimit.

Cilesia .

Masa bruto dhe neto.
Lévrimi i produktit do té realizohet né konfeksionet e kérkuara nga Autoriteti Kontraktor.
Transporti i perimeve té freskta behet me mjete té pastra té mbrojtura nga demtimet e faktoret e
tjere atmosferik, duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e produkteve
ushgimore.

17. BORZILOK
Borzilok.
Kérkesat cilésore.
Pamja e jashtme: Te jete i fresket, me ngjyre jeshile te erret, pa demtime, pa lende te huaja, pa
elemente te kalbur.
Demtime té ndryshme mekanike vyshkje te lehta lejohen deri ne 5% te partisé. Me semundje nuk
lejohen .
Masa e partisé: 10-20 gr.
Ambalazhami dhe etiketimi:
Ambalazhimi dhe etiketimi bazuar ne standartin 1799\88.
Perimet ambalazhohen té ndara sipas kultivarve ne arka té pastra té forta e té thata té prodhuara
sipas standartit ose kushtit teknik té perkates ne fugi.
Cdo parti perimesh shogerohet me etikete ku shenohet:



Prodhuesi.

Lloji I prodhimit.

Cilesia .

Masa bruto dhe neto.

Lévrimi i produktit do té realizohet né konfeksionet e kérkuara nga Autoriteti Kontraktor.
Transporti i perimeve té freskta behet me mjete té pastra té mbrojtura nga demtimet e faktore te
tjere atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e produkteve
ushgimore.

18. SELINO

Selino.

Kérkesat cilésore

Pamja e jashtme i freskét, i pastér, i njome, me ngjyre té bardhe né jeshile , i pavyshkur dhe i lare
me ujé té pijshém.

Gjatesia e kercellit deri ne 25-30 cm.

Demtime e semundje-nuk lejohen.

Ambalazhami dhe etiketimi

Perimet ambalazhohen té ndara sipas kultivarve ne arka té pastra té forta e té thata té prodhuara
sipas standartit ose kushtit teknik té perkates ne fugi.

Cdo parti perimesh shogerohet me etikete ku shenohet:

Prodhuesi.

Lloji i prodhimit.

Cilesia.

Masa bruto dhe neto.

Lévrimi i produktit do té realizohet né konfeksionet e kérkuara nga Autoriteti Kontraktor.
Selinokérkohet me lidhje té vogla me pesh&30-50 gr pérlidhje.

Transporti i perimeve té freskat behet me mjete té pastra té mbrojtura nga demtimet e faktore te
tjere atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e produkteve
ushgimore.

19. RIGON

STASH 2420/88

VKM nr. 434, daté 11.07.2018 “Pér etiketimin e ushimeve dhe informimin e konsumatorit”™
Rigon i tharé
Kerkesat cilesore
Treguesit karakteristike
Pamja: Te jete | thare, I pastruar nga kercelli, me arome dhe shije te kendshme karakteristike te
vete bimes.
Ngjyra: Te jete e gjelber e erret. Nuk lejohen te kalbura te nxira, te mykura, dhe papasterti te
ndryshme.



Treguesit Fiziko —Kimike (analiza fiziko-kimike):
Lagéshtia: Jo me shume se: 14%
Lende te huaja: nuk lejohen
Ambalazhimi:
Ne paketime te vogla , te pastra, pa lageshti, pa ere te huaj ,me peshe nga 30gr - 50gr.
Etiketimi:

Emértimi i prodhuesit.

Emri i produktit .

Masa neto

Data e skadimit.

Kushtet e vecanta té ruajtjes.
N.g.s gjuha né etiketén origjinale nuk éshté e pranueshme pér konsumatorin pér té cilin ajo eshté
e destinuar, duhet té pérdoret nje etikete shtese qé pérmban informacionin e detyrueshém né gjuhén
shqipe.
Transporti té€ behet me mjete té pastra té mbrojtura nga faktoret atmosferike duke zbatuar
rregullat higjeno-sanitare pér transportimin e produkteve ushgimore.
Produkti duhet té shogerohet me Raport Analiza té kryera nga laboratoré té akredituar, sipas
legjislacionit né fuqi.
Raport analizat e kérkuara:
1. Raport Analiza “Fiziko-Kimike” e cila duhet té pérmbajé té gjithé treguesit e mésipérm.
Raport Analizat duhet té paragiten né original, ose fotokopje té noterizuara.

20. HUDHRA

Hudhra té thara.
Pamja e jashtme: Me pjekuri té plote. Me cipe e bisht té thate, té shendosha e té plota. Me ngjyre
e forme tipike té kultivarit.
Diametri ne cm (madhesia e kokrres ) - per ovalet 3-5 cm
Demtime mekanike cifla, bishta, semundje,lejohen jo me shume se 1 % e parties me demtime té
lehta dhe 1 % lende té huaja (cifla, bishta). Me semundje nuk lejohen.
T& ngrira, té kalbura e té mykura nuk lejohen.
Furnizimi do té kryhet me sasi té standardizuara sipas kérkesés sé AK.
Ambalazhimi dhe etiketimi
Perimet ambalazhohen té ndara sipas kultivarve ne arka té pastra té forta e té thata té prodhuara
sipas standartit ose kushtit teknik té perkates ne fugi.Hudhra e thate ambalazhohet edhe ne thase.
Ambalazhimi dhe etiketimi bazuar ne standartin 1799\88
Cdo parti perimeshshogerohet me etiketekushenohet:
Prodhuesi .
Lloji I prodhimit.
Cilesia .
Masa bruto dhe neto.
Lévrimi i produktit do té realizohet né konfeksionet e kérkuara nga Autoriteti Kontraktor.



Transporti i perimeve té freskta behet me mjete té pastra té mbrojtura nga demtimet e faktore te
tjere atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e produkteve
ushgimore.

FRUTAT
Frutat te jene sipas stines duke perfshire te gjitha llojet si:
portokalle, molle,dardhe,rrush,banane etj.
Amballazhimi me gese, pesha sipas kerkesave te Entit.

21. MOLLA
Bazuar ne STASH 1752\88.

Molle.

Kérkesat cilésore :

Pamja e jashtme: pjekuria, era dhe shija: té freskéta, me zhvillim normal ,té shéndosha e me bisht.
Me forme ,ngjyre e shije té kultivarit , pa deformime me 3 pjekuri teknike té njéjté. Pa ere e shije
té huaj.

Madhésia e kokrrés (prere gjerazi, ne diametrin me té madh).

Kultivarét me kokérr té zgjatur jo me pak se 70 mm.

Kultivarét me kokérr té rrumbullaket jo me pak se 80 mm.

Kultivarét me kokeérr té vogél jo me pak se 60 mm.

Démtime mekanike nuk lejohen.

Té prekura nga sémundjet dhe insektet nuk lejohen.

Té kalbura,té ngrira, njolla nga Monilia (kalbézimi), lende té huaja nuk lejohen.

Nga krimbi (pa galeri ne brendesi ). Nuk lejohen.

Nga fuzikladi (kroma e pikalorja ). Nuk lejohen.

Té gjitha démtimet e sipérme. Nuk lejohen .

Njolla té shkaktuara nga dielli ne 1ékure .Nuk lejohen.

Gunga (kallo) njolla ne 1ékure. Nuk lejohen.

Njolla nga solucionet kimike ne sipérfagen e kokrrés nuk lejohen.

Pérmbajtja e pesdiciteteve té jete sipas normave té miratuara nga Ministria e Shendetesise.
Ambalazhimi dhe etiketimi:

Ambalazhimi dhe etiketimi bazuar ne standartin 1799\88.

Frutat ambalazhohen té ndara sipas kultivaréve ne arka té prodhuara sipas standardeve dhe
kushteve teknike ne fugi pér ¢do lloj frut dhe té pastra.

Mbi ¢do ambalazh vendoset etiketa ku shénohet:

Firma prodhuese.

Lloji i prodhimit.

Cilésia.

Masa neto e bruto.

Lévrimi i produktit do té realizohet né konfeksionet e kérkuara nga Autoriteti Kontraktor.



Transporti 1 frutave, té freskat, behet me mjete té pastra té mbrojtura nga démtimet e foktore te
tjeré atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare pér transportimin e produkteve
ushgimore.

22. DARDHA

Dardha.

Kerkohet me zhvillim normal, te shendosha, me ngjyre karakteristike te kultivarit, me pjekuri
teknike dhe me bisht.

- Madhesia e kokrres te jete jo me pak se 45mm per dardhat e rrumbullakta dhe 40 mm per
ato te gjata.

- Demtime mekanike, lejohen deri ne 5 % te partisé se mallit.

- Nuk lejohet te jene me semundije.

- Demtime nga bryma, ngrica, te lagura dhe lende te huaja nuk lejohen.

Ambalazhimi dhe etiketimi bazuar ne standartin 1799\88.

Frutat ambalazhohen té ndara sipas kultivareve ne arka té prodhuara sipas standarteve dhe
kushteve teknike ne fuqi per cdo lloj fruti dhe té pastra.

Mbi cdo ambalazh vendoset etiketa ku shenohet:

Firma prodhuese.

Llojii prodhimit.

Cilesia.

Masa neto e bruto.

Lévrimi i produktit do té realizohet né konfeksionet e kérkuara nga Autoriteti Kontraktor.
Transporti i frutave té freskta behet me mjete té pastra té mbrojtura nga demtimet e faktore te tjere
atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e produkteve ushgimore.

23.MANDARINA

Mandarina.

Kerkesat cilesore:

Pamja e jashtme: té fresket, me zhvillim normal ,té shendoshe dhe me bisht .

Para dhe pas 15 Janarit lejohen kokrra pa bisht perkatesisht 5% dhe 20 %. Me pjekuri teknike té
plote.

Ngjyra, shija dhe aroma. Ngjyre karakteristike e kultivarit e verdhe ne portokalli me ere
karakteristike dhe shije t& embel ne té athet, pa shije té hidhur.

Demtime mekanike nuk lejohen.

Té prekura nga semundjet dhe insektet nuk lejohen.

Té kalbura, té mykura dhe té fermentuara nuk lejohen.

Lende té huaja nuk lejohen.

Gervishtje ne siperfage por pa prekur tulin nuk lejohen.

Zbutje té kokrrave, ngrirje dhe lagie té siperfages se tyre nuk lejohen.

Té prekura nga oleooza lejohen 2 — 3 njolla per kokerr.

Permbajtja e pesdiciteteve té jete sipas normave té miratuara nga Ministria e Shendetesise.
Ambalazhimi dhe etiketimi:

Ambalazhimi dhe etiketimi bazuar ne standartin 1799\88.



Frutat ambalazhohen té ndara sipas kultivareve ne arka té prodhuara sipas standarteve dhe
kushteve teknike ne fuqi per cdo lloj fruti dhe té pastra.

Mbi cdo ambalazh vendoset etiketa ku shenohet:

Firma prodhuese.

Lloji i prodhimit.

Cilesia.

Masa neto e bruto.

Lévrimi i produktit do té realizohet né konfeksionet e kérkuara nga Autoriteti Kontraktor.
Transporti i frutave té freskta behet me mjete té pastra té mbrojtura nga demtimet e faktore te tjere
atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e produkteve ushgimore.

24. PORTOKALLE
Bazuar ne STASH 1722\88.

Portokalle.

Kerkesat cilesore : Pamja e jashtme: té fresket, me zhvillim normal, té shendoshe dhe me bisht.
Para dhe pas 15 Janarit lejohen kokrra pa bisht perkatesisht 5% dhe 20%. Me pjekuri teknike té
plote.

Ngjyra, shija dhe aroma. Ngjyre karakteristike e kultivarit e verdhe ne portokalli me ere
karakteristike dhe shije té embel ne té athet, pa shije té hidhur.

Madhesia e kokrres (diametri me i madh) jo me pak se 70 mm.

Demtime mekanike nuk lejohen.

Té prekura nga semundjet dhe insektet nuk lejohen.

Té kalbura, té mykura dhe té fermentuara nuk lejohen.

Lende té huaja nuk lejohen.

Gervishtje ne siperfage por pa prekur tulin nuk lejohen.

Zbutje té kokrrave, ngrirje dhe lagie té siperfages se tyre nuk lejkohen.

Té prekura nga oleooza lejohen 2 — 3 njolla per kokerr.

Permbajtja e pesdiciteteve té jete sipas normave té miratuara nga Ministria e Shendetesise.
Ambalazhimi dhe etiketimi:

Ambalazhimi dhe etiketimi bazuar ne standartin 1799\88.

Frutat ambalazhohen té ndara sipas kultivareve ne arka té prodhuara sipas standarteve dhe
kushteve teknike ne fuqi per cdo lloj fruti dhe té pastra.

Mbi cdo ambalazh vendoset etiketa ku shenohet:

Firma prodhuese.

Lloji i prodhimit.

Cilesia.

Masa neto e bruto.

Lévrimi i produktit do té realizohet né konfeksionet e kérkuara nga Autoriteti Kontraktor.
Transporti i frutave té freskta behet me mjete té pastra té mbrojtura nga demtimet e faktore te tjere
atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e produkteve ushgimore.

25.LIMONI
Limona.
Kérkesat cilésore :



Pamja e jashtme: té freskét, me zhvillim normal ,té shéndoshe dhe me bisht.
Ngjyra, shija dhe aroma. Ngjyre karakteristike e kultivarit e verdhe ne portokalli me ere
karakteristike dhe shije t& émbél ne té athet, pa shije té hidhur.
Ambalazhimi dhe etiketimi bazuar ne standartin 1799\88.
Cdo parti perimesh shogerohet me etikete ku shenohet:

Prodhuesi .

Lloji I prodhimit.

Cilesia .

Masa bruto dhe neto.
Lévrimi i produktit do té realizohet né konfeksionet e kérkuara nga Autoriteti Kontraktor.
Transporti i perimeve té freskta behet me mjete té pastra té mbrojtura nga demtimet e faktoret e
tjere atmosferik, duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e produkteve
ushgimore

26.BANANE

Banane.

Kerkohen te fresketa , me zhvillim normal , ne tufe , me pjekuri teknike te plote :

Ngjyra te jete jeshile ne te verdhe, me ere dhe arome te kendeshme, karekteristike e ketij kultivari.

Madhesia e kokrres te jete mesatare.

Demtime mekanike nuk lejohen.

Njolla te kafeta ge tregojne tejkalimin e pjekurise nuk lejohen.

Gervishtje te lekures nuk lejohen.

Zbutje te lekures nuk lejohen.

Ambalazhimi dhe etiketimi bazuar ne standartin 1799\88.

Amballazhimi te jete ne kuti kartoni standarte tipike per tregetimin e bananes .

Malli te jete i shogeruar me etiketen e cilesise.

Cdo parti perimeshshogerohet me etiketekushenohet:

Prodhuesi.

Lloji i prodhimit.

Cilesia .

Masa bruto dhe neto

Lévrimi i produktit do té realizohet né konfeksionet e kérkuara nga Autoriteti Kontraktor.
Transporti i frutave té freskta behet me mjete té pastra té mbrojtura nga demtimet e
faktore te tjere atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e
produkteve ushgimore

27.PJEPER

Ker Pjepér.

Kerkohet ge pjepri te jete me pjekuri te plote teknike, me permasa mesatare.

Nuk lejohen demtime mekanike, demtime nga insektet, te mykur apo te kalbur.

Ambalazhimi dhe etiketimi bazuar ne standartin 1799\88.

Frutatambalazhohen té ndarasipaskultivareve ne arka té prodhuarasipasstandarteve dhe
kushteveteknike ne fugi per cdollojfruti dhe té pastra.



Mbi cdoambalazhvendosetetiketakushenohet:

Firmaprodhuese.

Llojiiprodhimit.

Cilesia.

Masa neto e bruto.

Lévrimi i produktit do té realizohet né konfeksionet e kérkuara nga Autoriteti Kontraktor.
Transporti i frutave té freskta behet me mjete té pastra té mbrojtura nga demtimet e faktore te tjere
atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e produkteve ushgimore

28 .PJESHKA

Pjeshké.
Kerkohet gé kokrra te jete e fresket, me zhvillim normal, me ngjyre karakteristike te kultivarit, te
pasterta, pa bishta,me shije te embel dhe ere kerakteristike te kultivarit.
- Te jete me pjekuri te plote teknike,.
- Madhesia e kokrres te jete per te hershmet deri ne 50 mm, gjysem te hershme deri ne 55 mm
dhe te vonshme deri ne 60 mm.
- Demtime te lehta mekanike nuk lejohen.
- Demtime nga semundjet, insektet, dielli, ndryshim ngjyre te jete jo me shume se 5 %.
Te mykura, te fermentuara, te kalbura dhe lende te huaja nuk lejohen.
Ambalazhlml dhe etiketimi bazuar ne standartin 1799\88.
Frutat ambalazhohen té ndara sipas kultivaréve ne arka té prodhuara sipas standardeve dhe
kushteve teknike ne fugi pér ¢do lloj frut dhe té pastra.
Mbi ¢do ambalazh vendoset etiketa ku shénohet:
Firma prodhuese.
Lloji i prodhimit.
Cilésia.
Masa neto e bruto.
Lévrimi i produktit do té realizohet né konfeksionet e kérkuara nga Autoriteti Kontraktor.
Transporti 1 frutave, té freskat, behet me mjete té pastra té mbrojtura nga démtimet e foktore te
tjeré atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare pér transportimin e produkteve
ushgimore.

29. Klvl

Kivi.

Kerkohet, te fresketa , me zhvillim normal ,me pjekuri te plote.

Ngjyra te jete kafe ne siperfage dhe jeshile ne brendesi, me ere dhe arome te kendeshme
karekteristike e ketij kultivari.

Madhesia e kokrres te jete mesatare.

Demtime mekanike nuk lejohen.

Njolla te errta ge tregojne tejkalimin e pjekurise nuk lejohen.

Gervishtje te lekures nuk lejohen.

Zbutje te lekures nuk lejohen.

Ambalazhimi dhe etiketimi bazuar ne standartin 1799\88.



Amballazhimi te jete ne kuti kartoni standarte, sipas kérkesés sé AK.

Mbi cdoambalazhvendosetetiketakushenohet:

Firmaprodhuese.

Llojiiprodhimit.

Cilesia.

Masa neto e bruto.

Lévrimi i produktit do té realizohet né konfeksionet e kérkuara nga Autoriteti Kontraktor.
Transporti i frutave té freskta behet me mjete té pastra té mbrojtura nga demtimet e faktore te tjere
atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e produkteve ushgimore

Shénim:

Pér té gjitha konfeksionet e frutave dhe perimeve té kérkuara nga AK né masat 1-5 kg,
ambalazhimi duhet té kryehet né geska plastike té cilat plotésojné standardet né fuqi.
Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjenike, ushgimore, teknologjike dhe organo-leptike té
produktit, duhet té jeté i sigurté dhe i pérshtatshém pér géllimin e pérdorimit.

Materiali i ambalazhit duhet té plotésojé standardet e kérkuara pér ambalazhimin e produkteve
ushgimore, né zbatim t& Ligjit nr. 28/2022 “Pér disa shtesa dhe ndryshime né€ Ligjin nr. 10463,
daté 22.09.2011 “Pér menaxhimin e integruar t& mbetjeve” i ndryshuar, VKM nr. 367 daté
30.05.2022 “Pér pércaktimin e masave t€ hollé€sishme dhe institucioneve pérgjegjése pér ndalimin
e pérdorimit, hedhjes né treg, prodhimit, importimit apo futjes né territorin e RSH té geseve
plastike mbajtése, si dhe geseve plastike mbajtése té oxo-degradueshme apo oxo-
biodegradueshme”.

Informacion argumentues pér hartimin e specifikimeve teknike.

Pér hartimin e specifikimeve teknike éshté patur parasysh, natyra e pérdorimit té produkteve
ushgimore si produkte ushgimor né pérbérje t¢ menusé sé miratuar me Urdhérit nr. 76/1, daté
24.01.2018 t&é Ministrisé s€¢ Shéndetésis€¢ dhe Mbrojtjes Sociale “Pér miratimin e ndryshimeve né
menuté ushgimore té cerdheve dhe kopshteve pér fémijét 0-6 vje¢”, dhe Urdhérit nr. 457, daté
13.06.2018, Pér njé ndryshim té Urdhrit nr. 76/1, daté 24.01.2018 “Pér miratimin e ndryshimeve
né menuté ushgimore té cerdheve dhe kopshteve pér fémijét 0-6 vje¢”, Hartimi i specifikimeve
teknike, nga ana e Komisionit, éshté kryer duke iu referuar:

- Standardeve Shtetérore né fuqi STASH, respektivisht pér ¢cdo artikull.

- Ligjit nr. 9863, daté 28.01.2008 “Pér ushqimin”, i ndryshuar,

- VKMnr. 434, daté 11.07.2018 “Pér etiketimin e ushimeve dhe informimin e konsumatorit”,

- Udhezimin nr. 5, daté 25.03.2011 “Pér kérkesat specifike té higjenés pér stabilimentet e
prodhimit, grumbulimit dhe pérpunimit t€ produkteve me bazé¢ qumshti”,

- Ligjin Nr. 9441, daté 11.11.2005 “Pér prodhimin, grumbullimin, pérpunimin dhe tregétimin
e qumshtit dhe t€ produkteve me bazé qumshti”.

- Urdher i Ministrisé sé Bujqésisé dhe mbrojtjes s¢ Konsumatorit nr. 24, dat€ 30.01.2013 “Pér
unifikimin e procedurave, metodave dhe dokumentacionit t€ funksionimit t€ laboratoréve”,



Urdher 1 Ministris€ sé Bujqésis€ Nr 645, dt. 23.12.2016 “ Pér zévendésimin e aneksit I, t&
Urdhérit nr. 234, daté 20.05.2014, Pér miratimin e rregullores “Mbi kriteret mikrobiologjike
pér produktet ushqimore”,

Ligjin nr. 9308 dat€ 04.11.2004, “Mbi shérbimin dhe inspektoriatin veterinar”, pér normat
e tregétimit té zbatueshém pér vezét,

Rregulloren nr. 1 daté 25.05.2002 té Ministrisé sé Bujgésisé dhe Ushgimit,

Udhézimin nr. 21 daté 25.11.2010 té Ministrisé sé Bujgésisé, Ushqgimit dhe Mbrojtjes sé
Konsumatorit bazuar né Urdhérin e Ministrisé sé Bujgésisé Nr. 645 daté 23.12.2016, Pér
zévendésimin e aneksit | t& Urdhérit nr. 234, daté 20.05.2014 Pér miratimin e rregullores
“Mbi kriteret mikrobiologjike pér produktet ushqimore”,

Ligjin nr. 10465, dat€ 29.09.2011 “Pér shérbimin veterinar né Republikén e Shqipéris€”, 1
ndryshuar dhe Aktin Normativ nr.4, daté 16.08.2012 “Pér pércaktimin ¢ rregullave pér
therjen e kafshéve dhe tregétimin e mishit té tyre”.

Ligjin nr. Nr. 87/2013, “Pér kategorizimin e prodhimit, emértimin dhe tregétimin ¢ vajit té
ullirit dhe vajit t€ bérsis€ s€ ullirit”

Vendim i Késhillit t€ Ministrave nr. 235, daté 21.3.2017 Pér miratimin e rregullores “Pér
karakteristikat e cilésisé dhe kriteret e natyrshmérisé sé vajit té ullirit dhe vajit té bérsive té
ullirit.

Udhézimin nr. 207, daté 31.03.2015 i Ministrit té Bujgésisé Zhvillimit Rural dhe
Admnistrimit t€ Ujrave “Pér pércaktimin e treguesve t€ sigurisé dhe cilésisé s¢ miellit té
grurit t& parapaketuar, pér t’u shitur te konsumatori i fundit ose pér prodhimin e produkteve
té tjera ushqimore”, Shtojca 3.

Udhézimin nr. 15, daté 09.09.2021 i Ministrisé sé Bujqésisé dhe Zhvillimit Rural “pér
Kriteret Mikrobilogjike pér produktet ushgimore.

Ligji nr. 9942, daté 26.06.2008 “Pér parandalimin e c¢rregullimeve t€ shkaktuara nga
pamjaftushméria e jodit né organizmin e njeriut”.

Gjithashtu, specialisté t¢ QEA kané realizuar takime dhe kané gené né bashképunim té
pérhershém edhe me specialisté t€ “Sektorit Veterinar dhe mbrojtjes Konsumatorit” , nga
ku jané detajuar me korrektesé dhe profesionalizém kérkesat ligjore pér specifikmet teknike
dhe kérkesat pér siguriné ushgimore té produkteve ushgimore.

GRUPI | SPECIFIKIMEVE TEKNIKE

1. Shkelgim Hugqi Kryetar
2. Elisabeta Ciko Anétar

3. Lindita Myhedini Anétar



