SPECIFIKIMET TEKNIKE
KARAKTERISTIKAT E PRODUKTEVE USHQIMORE

Te gjitha pershkrimet per treguesit organo-leptike dhe fiziko-kimike, jane hartuar sipas standartit perkates
ne fuqi te cdo produkti(bazuar dhe nw katalogun e blerje artikuj ushqimor 2024 publikuar nga APP).

1. Buké gruri me rreze 75%
Bazuar né SSH 1411:1987 ose ekuivalentin e tij.
Klasifikimi:

- Buké me miell gruri me rreze 75%
Karakteristikat cilésore:
Treguesit shqisoré:

- Korja: E lémuar, pa flluska, pa carje e pjesé t€ djegura dhe pa shképutje t€ saj nga tuli. Me ngjyré t&
njéllojté mjalti né t€ kugerremté.

- Tuli: Masa e njéllojt€ e pjekur miré, jo e ngjitshme, me pore t& shpérndara n€ ményré té€ njéllojté, dhe pa
gjurmé mielli té pabrumosur. Konsistenca elastike, me shtypje t€ leht€ rikthehet né gjendjen e paré, jo i
thé&rrmueshém dhe pa shtresa.

-Era dhe shija: E kéndshme e bukés s€ pjekur mir€. Pa er€ e shije t€ hidhur, t€ tharté myku ose té huaj. Nuk
lejohet kércitje.

-Forma: E rregullt, pa shtypje e deformime. Léndét e huaja: Nuk lejohen. Proteinat: mbi 12.5%
Treguesit fiziko-kimik:

- Laggshtira né€ tul, % jo mé shumé se 45.

-Poroziteti né % jo mé pak se 70.

-Aciditeti né gradé jo mé€ shumé se 4.5

-Kripa né % jo mé€ shumé se 2.

Lejohen ménjanime nga masa e caktuar + 3%, pér ¢do buké.

Ambalazhimi dhe etiketimi: Bazuar né SSH 1494:1987 ose ekuivalentin e tij

Cdo buké té ambalazhohet me materiale té pérshtatshme sipas vendimit Nr.434 daté 11.7.2018 “Pér
etiketimin e ushqimeve dhe informimin e konsumatorit” me masén e pércaktuar sipas AKsé.

Ruajtja dhe transportimi: Bazuar né SSH 1494:1987 ose ekuivalentin e tij

Buka e pjekur ruhet né mjedise t€ pastra, t€ ajrosura, e pa lagé€shtir€, dhe t€ dizinfektuara nga démtuesit e
ndryshém. Koha e ruajtjes né kéto kushte €shté deri né 48 oré. Béhet me mjete té pastra t€ mbrojtura nga
démtimet e faktorét e tjeré atmosferiké duke zbatuar rregullat higjieno — sanitare pér transportimin e
produkteve ushgimore.

Verifikimi i kérkesave té sigurisé dhe cilésisé:

TE€ paragqitet raport-analizé pér Lotin pérfagésues té grurit/miellit cdo muaj dhe pér 1 kampion buke. Ky
testim vlen pér té verifikuar karakteristikat fiziko-kimike t& grurit/miellit pérdorur pér prodhimin e bukés.



Né rastin e konstatimit t€ parregullsive né karakteristikat fiziko-kimike té¢ produktit buké, AK-sé i lind e
drejta ta reklamojé k&t€ shmangie tek autoriteti pérgjegjés pér cilésiné dhe siguriné e ushqimeve AKU, t&
cilét kryejné€ analiza pér verifikimin e cil€sisé€. T€ paraqitet raport-analizé ¢cdo muaj gjaté 1€vrimit t€ mallit.

Raport-analiza fiziko-kimike e paraqitur duhet té kryhet né laborator té akredituar dhe duhet té
pérmbajé té gjithé treguesit e mésipérm.

2.Mish Vici
Bazuar né SSH 1441:1987 ose ekuivalentin e tij.

Bazuar né SSH 1441/87, Ligjin nr. 10465, dat€ 29.09.2011 “Pér shérbimin veterinar né Republikén e
Shqipéris€”, i ndryshuar dhe Aktin Normativ nr.4, daté 16.08.2012 “Pér pércaktimin e rregullave pér therjen
e kafshéve dhe tregtimin e mishit té tyre”.

Kérkesat cilésore

Mishi pérgatitet n€ gjysmé trupi dhe n€ gerek. Trupi ndahet né gjysma né€ mes t€ vertebrave t€ shtyllés
kurrizore, duke 1€n€ né€ njérén ané palcén e kurrizit. Ndarja e gjysmé trupave n€ gerek bé€het népérmjet
brinjés 12 dhe 13 dhe népérmjet brinjés 7 dhe 8 kur mishi i nénshtrohet ndarjes anatomike. Koka pritet
népérmjet kockave t€ qaf€s dhe t€ vertebrés sé paré té qafés (atlanti) kémbét te kyget e gjurit, kurse bishti
pritet népérmjet vertebrés s€ paré dhe t€ dyté t€ tij. Organet e brendshme, pérve¢ veshkave, vecohen.

Treguesit shqisoré:

- Pamja e jashtme: Sipérfaqja e mishit e mbuluar me cipé t€ hollé tharje. Sipérfaqja e mishit menjéheré pas
prerjes €shté e lagét dhe e ndritshme, 1€ngu del me véshtirési dhe €shté i tejdukshém. Tendinat jané té
shndritshme, elastike dhe té forta. Sipérfagja e artikulacioneve ésht€ e shndritshme. Léngu &éshté i
tejdukshém.

- Ngjyra: Mishi i vigit ka ngjyré roz€, e ndryshme nga lopa qe ka ngjyré t€ kuge dhe kau me ngjyré té kuqe
té mbyllur. Né prerje sipérfagja €shté e ndritshme jo e ngjitshme. Ngjyra e dhjamit €shté e bardhé tek kafshét
e reja, ndérsa tek kafshét e rritura ésht€ e verdhé.

- Era: e kéndshme, karakteristiké e llojit.

-Palca e kockave: Mbush plotésisht kanalin e palcés s€ kockave. Ngjyra éshté roz€ né té verdhé. Né prerje
€shté e shndritshme.

Konsistenca: E but€ dhe elastike, gjurma g€ formohet kur mishi shtypet me gisht zhduket shpejt. Né prerje
duket kompakt, léngu del me véshtirési dhe éshté i tejdukshém.

Léngu i mishit pas zierjes: i tejdukshém, aromatik, né sipérfaqe duket shtresa ose pika yndyre.
Treguesit fiziko-kimiké:

-Azot i tretshém, mg, amoniak (NH3)/100 gr produkt jo mé shumé se 20.

-Aciditeti i shprehur né pH: 5.2 deri 6.4.

-Reaksioni pér hidrogjenin sulfuror (H2S): Negativ.

-Reaksioni Kreis: Negativ.

Treguesit mikrobiologjiké:



Ngarkesa mikrobike, brenda normave sipas Udh&zimit t€ Ministrisé s€ Bujqésisé€ nr 15 dt.09.09.2021 “Mbi
kriteret mikrobiologjike pér produktet ushqimore”.

Treguesit fiziko-kimiké dhe mikrobiologjiké analizohen né ato raste kur dyshohet pér ndryshime gé ka

pésuar mishi.

Furnizimi me mish vigi t€ jeté né sasin€ e kérkuar nga Autoriteti Kontraktor, pa t€ brendshme, kémbé dhe
koké.

Ambalazhimi dhe etiketimi

Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjienike, ushqimore, teknologjike dhe organo-leptike t€ produktit,
sipas vendimit Nr.434 daté 11.7.2018 “Pé&r etiketimin e ushgimeve dhe informimin e konsumatorit”.
Materiali ambalazhues duhet té plotésojé standardet e kérkuara pér ambalazhimin e produkteve té
mishit.

Vula dhe té dhénat e personave pérgjegj€s qé ploté€sojné raportin duhet t€ jené té lexueshme mir€.
Verifikimi i kérkesave té sigurisé dhe cilésisé:

Kérkesat cilésore verifikohen pér ¢do Lot mishi, e cila pérfagéson sasin€ e mishit e t€ njéjtit 1loj i therur né
té njé&jtén thertore dhe q€ dorézohet njéherésh. N rastet kur ésht€ e nevojshme t€ kryhet analizg fiziko-
kimike dhe mikrobiologjike e produktit, duhet t€ kryhet né laborator t€ akredituar.

Mishi i vigit té jeté i kontrolluar dhe i vulosur né katér ekstremitetet nga veterineri zyrtar dhe i
shoqéruar me Certifikaté Veterinare. Vula dhe té dhénat e personave pérgjegjés qé plotésojné
certifikatén duhet té jené té lexueshme miré.

Ruajtja dhe transportimi
Mishi ruhet né kushte frigoriferike.

Né gjendje t€ ftohur ruhet né temperatur€ nga 0 deri né -1 °C, me lagéshtiré relative 90-95 %, deri né 10
dit€ ose né€ temperaturén 0 deri né€ +4°C deri n€ 5 dit€. Transporti t€ kryhet me mjete t€ pastra, frigoriferike,
té mbrojtura nga démtimet dhe faktorét e tjeré atmosferiké duke zbatuar rregullat higjieno-sanitare pér
transportimin e produkteve ushqgimore t€ freskéta, si dhe té pérshtatshme pér ruajtjen e mishit gjaté
transportit. Kéto mjete frigoriferike té jené t€ miratuara nga autoriteti pérgjegjés pér garantimin e sigurisé
ushgimore (AKU).

3.Mish pule

Bazuar né SSH 1168:1987 ose ekuivalentin e tij.

Bazuar né SSH 1168/87, Ligjin nr. 10465, daté 29.09.2011 “Pér shérbimin veterinar né Republikén e
Shqipérisé”, i ndryshuar dhe Aktin Normativ nr.4, daté 16.08.2012 “Pér pércaktimin e rregullave pér
therjen e kafshéve dhe tregtimin e mishit té tyre”.

Kérkesat cilésore

Mishi i shpendéve fitohet nga therja e pérpunimi i shpendéve t€ gjall€ sipas procesit teknologjik té
pércaktuar duke zbatuar dispozitat veterinare e sanitare né fuqi. Shpendét g€ kalojné pér therje té plotésojné
kérkesat cilésore t€ standardit né fuqi té shpendéve pér therje dhe 15 dit€ para therjes u ndérpritet dhénia e
antibiotikéve dhe e stimulantéve té tjer€. Mishi i shpendéve t€ jeté i pastér, pa mbetje t€ zorréve té trakesé,
té klloakés ose t€ pendéve. Né muskujt té mos keté mbetje t€ gjakut qé shkaktohen nga ¢gjakésimi jo i
rregullt.

Treguesit shqisoré:



T¢ keté pamje té miré me ngjyrén natyrore té llojit. Muskulatura e gjoksit dhe e kofshéve té jeté e zhvilluar
miré. Kocka e gjoksit (sternumi) té mos duket, tek gjelat dhe zogjté mund té dallohet pak. Né hapésirén e
barkut té keté shtresa dhjami, tek gjelat dhe zogjté dhjami té jeté mé i pakét.

Ambalazhimi dhe etiketimi

Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjienike, ushqimore, teknologjike dhe organo-leptike té
produktit, sipas vendimit Nr.434 daté 11.7.2018 “Pér etiketimin e ushqimeve dhe informimin e
konsumatorit”.

Materiali ambalazhues duhet té plotésoj€ standardet e kérkuara pér ambalazhimin e produkteve t€ mishit.
Verifikimi i kérkesave té sigurisé dhe cilésisé:

Marrja né dorézim e mishit t€ shpendéve béhet me Lot-e, e cila pérfagéson sasiné€ qé€ jepet njéherésh pér
furnizim, e t€ njé&jtit lloj dhe me té njéjtén cilési. Cdo Lot mishi shogérohet me certifikatén veterinare.

Reklamimi i produktit pér defekte t&€ dukshme shqisore béhet né€ kohén e marrjes né dorézim nga marrési.

Mishi i pulés té jeté i kontrolluar dhe i vulosur nga veterineri zyrtar dhe i shogeruar me Certifikaté
Veterinare. Vula dhe té dhénat e personave pérgjegjés qé plotésojné certifikatén duhet té jené té
lexueshme miré.

Ruajtja dhe transportimi
Mishi ruhet né kushte frigoriferike.

Transporti té kryhet me mjete autofrigoriferé t€ miratuara nga autoriteti pérgjegjés AKU, t€ mbrojtura nga
démtimet dhe faktorét e tjeré atmosferiké duke zbatuar rregullat higjieno — sanitare pér transportimin e
produkteve ushqimore t€ freskéta.

4. Vaj luledielli(ushqimor)

Bazuar né SSH 203:2003 ose ekuivalentin e tij.

Keérkesat cilésore:

Treguesit Shqisoré:

-Pamja: Léng vajor i qarté, pa depozitime.

Ngjyra: E verdhé e lehté.

Era dhe shija: Karakteristike e vajit t€ lulediellit, pa shije dhe eré t€ huaj e t€ ranciduar.
Numri i peroksideve: jo me shume se 10 mek O2 aktiv / kg Vaj.

Numri 1 aciditetit: jo mé€ shumé se 0.4 mg KOH/g vaj.

Treguesit Fiziko - Kimik:

- Aciditeti si acid oleik: 0.2 gr ne 100 gr/ Vaj.

-Dendésia relative (20°C/ ujé né€ 20°C): 0.918 - 0.923.

-Numri sapunifikimit (mg KOH/g vaj): 188 - 194.

-Treguesi i jodit(Eijs): 118 - 141. Léndé t&é pasapunifikueshme: < 15 g/ kg.
-Treguesi i refraksionit ( nD40) : 1.461-1.468.



Ambalazhimi dhe etiketimi

Ambalazhimi duhet t€ siguroj€ cilési higjienike, ushqimore, teknologjike dhe organo-leptike t& produktit,
sipas vendimit Nr.434 dat€ 11.7.2018 “Pér etiketimin e ushqimeve dhe informimin e konsumatorit”.

Mbi ¢do ambalazh vendoset njé etiketé, ku shénohen:
- Origjina e produktit

- Emri i prodhuesit

- Emértimi i produktit

- Pesha neto

- Lloji

- Data e prodhimit

- Data e skadimit

- Kushtet e veganta te ruajtjes

Verifikimi i kérkesave té sigurisé dhe cilésisé: Kur konsiderohet e arsyeshme nga AK, t€ paraqitet raport-
analizé fiziko-kimike dhe mikrobiologjike nga nj€ laborator i akredituar.

Ruajtja dhe transportimi
Vaji i lulediellit ruhet né mjedise té pastra, pa lag€shtiré dhe t€ ajrosura.

Transportimi i vajit b€het me mjete transporti t€ caktuara pér produktet ushqimore. Transportimi t€ kryhet

me mjete t€ pastra, t€ mbrojtura nga faktorét atmosferiké, duke zbatuar rregullat higjieno-sanitare pér
transportimin e produkteve ushqgimore, t¢ mbuluara dhe t€ destinuara pér transportimin e artikujve
ushqgimoré t€ pércaktuara né€ ligjin e ushqimeve.

5.Vaj Ulliri
Bazuar né SSH 1402-2004 ose ekuivalentin e tij.

Bazuar né Ligjin nr. Nr. 87/2013, “Pér kategorizimin e prodhimit, emértimin dhe tregtimin e vajit t€ ullirit
dhe vajit té bérsisé sé ullirit” dhe Vendim i Késhillit té Ministrave nr. 235, daté 21.3.2017 Pér miratimin e
rregullores “Pér karakteristikat e cilésisé dhe kriteret e natyrshmérisé sé vajit té ullirit dhe vajit té bérsive
té ullirit”.

Klasifikimi

Vaj ulliri i virgjér

Kérkesat cilésore

Treguesit shqisoré:

- Pamja dhe ngjyra: E qarté, e verdhé né jeshile.

- Era: Karakteristike e frutit té freskét té ullirit.
-Shija: Karakteristike e frutit té freskét té ullirit.

Treguesit fiziko-kimik:



- Aciditeti i liré né acid oleik, g/100 g: < 2.0.

Treguesit fiziko kimik:

- Dendésia relative (20°C/ ujé né 20°C): 0.910-0.916

- Indeksi i rafraksionit (n20 D): 1.4677-1.4705

- Numpri i sapunifikimit (mg/KOH/g vaj): 184-196

-Numri i jodit(Eijs): 75-94

Léndé té pa sapunifikueshme (me eterpetrol, gr/kg vaj): <15
Ambalazhimi dhe etiketimi

Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjienike, ushqimore, teknologjike dhe organo-leptike t¢ produktit,
sipas vendimit Nr.434 daté 11.7.2018 “Pér etiketimin e ushqimeve dhe informimin e konsumatorit”.

Mbi ¢do ambalazh vendoset njé etiketé, ku shénohen:
- Origjina e produktit

- Emri i prodhuesit

Emértimi i produktit

- Pesha neto

— Lloji

- Data e prodhimit

- Data e skadimit

- Kushtet e veganta te ruajtjes

Verifikimi i kérkesave té sigurisé dhe cilésisé:

Kur konsiderohet e arsyeshme nga AK, té paraqitet raport-analizé fiziko-kimike dhe mikrobiologjike nga
njé€ laborator i akredituar.

Ruajtja dhe transportimi:

Vaji i ullirit té ruhet né mjedise té pastra, pa lagéshtiré dhe té ajrosura. Transportimi té kryhet me mjete
té pastra, t€ mbrojtura nga faktorét atmosferiké, duke zbatuar rregullat higjieno-sanitare pér transportimin
e produkteve ushgimore, t¢ mbuluara dhe té destinuara pér transportimin e artikujve ushqimoré té
pércaktuara né ligjin e ushgimeve.

6.Gjalp me kripé
Bazuar né SSH 1445:1987 ose ekuivalentin e tij.

Bazuar né Udhézimin e Ministrisé sé Bujqésisé nr 15 dt.09.09.2021 “Mbi kriteret mikrobiologjike pér
produktet ushgimore”.

Klasifikimi: -

-Gjalpé me kripé



-Lloji: Lope

Kérkesat cilésore

Treguesit shqisoré:

-Pamja: E njétrajtshme, pa shtresa, né prerje e sipérfaqe té shndritur pa pika uji dhe mbeturina dhalle.

-Ngjyra: E bardhé deri né té verdhé, karakteristike e kremés nga e cila prodhohet, e njéllojté né té gjithé
masén.

-Era dhe shija: E kéndshme, karakteristike e gjalpit, lehtésisht e kripur. Pa eré dhe shije t¢ huaj.
-Konsistenca né temperaturé 10-12°C: gjysmé e forté.

Treguesit fiziko-kimik:

Lagéshtia né % ,jo mé shumé se 17.

Yndyré né %, jo me pak se 79.

Léndét e thaté pa yndyré né %, jo mé shumé se 2.

Aciditeti i shprehur né gradé Ketshtofer jo mé shumé se 5.

Treguesit mikrobiologjikeé:

Ngarkesa mikrobike, brenda normave sipas Udhézimit t€ Ministris€ s€ Bujqésisé nr 15 dt.09.09.2021 “Mbi
kriteret mikrobiologjike pér produktet ushqimore™.

Ambalazhimi dhe etiketimi

Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjienike, ushqimore, teknologjike dhe organo-leptike té produktit,
sipas vendimit Nr.434 daté 11.7.2018 “Pér etiketimin e ushqimeve dhe informimin e konsumatorit” me
masén e pércaktuar sipas AK-sé.

Mbi ¢do ambalazh me gjalpé t€ vendoset etiketa né té cilén shénohen:
Origjina e produktit
Emri tregtar

Pérbérésit Pesha neto
Data e prodhimit

Data e skadencés

Sasia neto e produktit

Udhézimet e pérdorimit
Kushtet e vecanta té ruajtjes

Verifikimi i kérkesave té sigurisé dhe cilésisé:

Kérkesat cilésore verifikohen pér ¢do Lot gjalpi. Lot éshté sasia e gjalpit e prodhuar né kushte t€ njéllojta
me dat€ prodhimi dhe daté skadence té njéjté.

Raport-analiza fiziko-kimike dhe mikrobiologjike e paraqitur duhet té kryhet né laborator té
akredituar dhe duhet té pérmbajé té gjithé treguesit e mésipérm.



Transportimi

Transportimi i gjalpit duhet té kryhet né ¢do rast me mjete frigoriferike dhe kushte higjienosanitare té
pérshtatshme pér transportimin e produkteve ushgimore té miratuara nga autoriteti pérgjegjés (AKU).

7.Domate
Bazuar né SSH 1726:1988 ose ekuivalentin e tij.
Treguesit cilésoré

Pamja e jashtme: T¢ freskéta, me forme tipike té kultivarit, t€ plota, té pastra, t€ pavrara, t& pashtypura, pa
kalbje dhe pa njolla nga djegia e diellit, té& paprekura nga sémundjet dhe démtuesit si dhe t€ palagura.

Pjekuria dhe ngjyra: Me pjekuri normale, me ngjyré t€ kuqge, lehtésisht roz€ dhe jeshile rreth bishtit. Nuk
lejohen domate t€ tejpjekura, t€ zbutura dhe t€ vyshkura.

Démtime e s€émundje, nuk lejohen.

T& plasura e t€ vrara lehtésisht: Pér llojet e mesme e t€ vona lejohet deri 5 % plasaritje rreth bishtit, por pa
rrjedhje 1éngu (t€ kalgifikuara).

Madhésia e kokrrés (diametri mé i madh gjerésor), cm, jo mé pak se:
- Pér té hershmet: 5.
- Pér té mesmet e té vonat: 7.
-Pér té mesmet e té vonat
ore (gjatésia): 5.
Ambalazhimi, etiketimi, verifikimi i kérkesave cilésore, ruajtja dhe transportimi

Ambalazhimi duhet t€ siguroj€ cilési higjienike, ushqimore, teknologjike dhe organo-leptike té produktit,
sipas vendimit Nr.434 daté 11.7.2018 “Pér etiketimin e ushqimeve dhe informimin e konsumatorit” me
masén e pércaktuar sipas AK-s€.

Transporti i perimeve t€ freskéta béhet me mjete t€ pastra, t€ mbrojtura nga démtimet dhe faktorét e tjeré
atmosferik€, duke zbatuar rregullat higjieno—sanitare pér transportimin e produkteve ushqimore miratuar
nga autoriteti pérgjegjés AKU.

Verifikimi i kérkesave té sigurisé dhe cilésisé

Verifikimi i cilésisé sé produktit kryhet duke u bazuar né pamjen e jashtme, konsistencén, freskin€ dhe
treguesit shqisoré. Cdo devijim i mundshém reklamohet né momentin e marrjes n€ dorézim.

8. Trangull

Bazuar né SSH 1754:1988 ose ekuivalentin e tij.

Treguesit cilésoré

Pamja e jashtme: T¢€ freskét, me ngjyré e formé tipike t€ kultivarit, me pérkulje té lehté.

Pérbérja e brendshme e tulit: Me tul t€ forté e t€ 1éngshém. Farat t€ pazhvilluara dhe pa kore té forté.

Madhésité:



-Gjerésia (diametri mé i madh), cm: deri 5.

- Gjatésia, cm: Nuk lejohen.

Démtime mekanike (gérvishtje t€ lehta né 1€kur€), %, jo mé shumé se: 2.

T¢é prekura nga insektet, t¢ kalbura, nuk lejohen.

Ambalazhimi, etiketimi, verifikimi i kérkesave cilésore, ruajtja dhe transportimi

Ambalazhimi duhet t€ sigurojé€ cilési higjienike, ushqgimore, teknologjike dhe organo-leptike t€ produktit,
sipas vendimit Nr.434 dat€ 11.7.2018 “Pér etiketimin ¢ ushqimeve dhe informimin e konsumatorit” me
masén e pércaktuar sipas AK-sé.

Transporti i perimeve t€ freskéta béhet me mjete té pastra, t€ mbrojtura nga démtimet dhe faktorét e tjeré
atmosferiké, duke zbatuar rregullat higjieno—sanitare pér transportimin e produkteve ushqimore miratuar
nga autoriteti pérgjegjés AKU.

Verifikimi i kérkesave té sigurisé dhe cilésisé

Verifikimi i cilésis€ s€ produktit kryhet duke u bazuar né pamjen e jashtme, konsistencén, freskiné dhe
treguesit shqisoré. Cdo devijim i mundshém reklamohet né momentin e marrjes n€ dorézim.

9.Qepé

Bazuar né SSH 1468:1987 ose ekuivalentin e tij.
Kérkesat cilésore

Treguesit shqisoré:

Pamja e ngjyra: Karakteristiké e qepés s€ bardhg, t€ thar€ pa pjesé t€ karamelizuara. N& formé sektori rrethor
me trashési 2-5 mm. Lejohen copa me pérmasa t€ vogla deri né 5 % e sasisé.

Shija dhe era: Karakteristiké e qepés, pa shije dhe eré té huaj.
Treguesit fiziko-kimik: -
- Lagéshtia jo mé& shumé se 8 %. Léndé té€ huaja nuk lejohen.

Ngarkesa mikrobiale: brenda normave t€ lejuara nga Ministria e Bujqésisé dhe Zhvillimit Rural. T€ ngrira,
té kalbura dhe t€ mykura nuk lejohen.

Ambalazhimi dhe transportimi

Ambalazhimi duhet t€ sigurojé cil€si higjienike, ushqimore, teknologjike dhe organo-leptike t& produktit,
sipas vendimit Nr.434 daté 11.7.2018 “Pér etiketimin e ushqimeve dhe informimin e konsumatorit” me
masén e pércaktuar sipas AK-sg.

Transporti i perimeve t& freskéta béhet me mjete t€ pastra, t€ mbrojtura nga démtimet dhe faktorét e tjeré
atmosferiké, duke zbatuar rregullat higjieno—sanitare pér transportimin e produkteve ushqimore miratuar
nga autoriteti pérgjegjés AKU.

Verifikimi i kérkesave té sigurisé dhe cilésisé

Verifikimi i cilésisé sé produktit kryhet duke u bazuar né pamjen e jashtme, konsistencén, freskin€ dhe
treguesit shqisoré. Cdo devijim i mundshém reklamohet né momentin e marrjes né dorézim.

10.Speca



Bazuar né SSH 1756:1988 ose ekuivalentin e tij.

Treguesit cilésoré

Pamja e jashtme:

Me ngjyré e formé tipike té kultivarit, t€ freskéta, t€ pastra dhe me pjekuri teknike.
Démtime (t€ shtypura, t€ gérvishtura), %, jo mé shumeé se: 3.

Shija: Karakteristike e kultivarit. Nuk lejohet pérzierje e specave djegés me ato jo djeges.
Ambalazhimi, etiketimi, verifikimi i kérkesave cilésore, ruajtja dhe transportimi

Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjienike, ushqimore, teknologjike dhe organo-leptike t€ produktit,
sipas vendimit Nr.434 dat€ 11.7.2018 “Pér etiketimin ¢ ushqimeve dhe informimin e konsumatorit” me
masén e pércaktuar sipas AK-sé€.

Transporti i perimeve té freskéta béhet me mjete t€ pastra, t€ mbrojtura nga démtimet dhe faktorét e tjeré
atmosferiké, duke zbatuar rregullat higjieno—sanitare pér transportimin e produkteve ushqimore miratuar
nga autoriteti pérgjegjés AKU.

Verifikimi i kérkesave té sigurisé dhe cilésisé

Verifikimi i cilésis€ s€ produktit kryhet duke u bazuar n€ pamjen e jashtme, konsistencén, freskiné dhe
treguesit shqisoré. Cdo devijim i mundshém reklamohet né momentin e marrjes n€ dorézim.

11.Vezé
Bazuar né SSH 325-1 :1993 ose ekuivalentin e tij.

Udhézimi nr.2. daté 13.01.2021 “Pér vendosjen e rregullave té hollésishme né lidhje me standardet e
marketimit dhe tregtimit té vezéve”, Udhézimi Nr. 21 daté 25.11.2010 t¢ Ministrisé sé Bujqésisé, Ushqimit
dhe Mbrojtjes sé Konsumatorit, si dhe bazuar né Udhézimin e Ministrisé sé Bujqésisé nr 15. dt. 09.09. 2021
"Mbi kriteret mikrobiologjike pér produktet ushgimore ”. Klasifikimi

- Masa né gram:

-mé pak se 53 gr (S)

- 53 gr e mé tepér dhe jo mbi 63 gr (M)

-63 gr dhe jo mé tepér se 73 gr (L)

Kérkesat cilésore

- Pamja e jashtme: e pastér dhe pa plasje. Lejohen ndotje té lehta.

- Dhoma e ajrit (lartesia) mm: jo mé shumé se 9 mm.

- E bardha e vezés. E dendur e kulluar dhe e pastér pa njolla gjaku ( té kontrolluar né ovoskop).

- E verdha e vezés. Kompakte e ndodhur né pozicionin géndror pak e lévizshme. Lejohet devijim i vogél
nga pozicioni géndror.

- Era: pa eré prishje dhe eré tjetér té huaj. Veza duhet té jeté e klasit A.

Analiza mikrobiologjike bazuar né Urdhrin nr. 15, daté 09.09.2021.



Ambalazhimi dhe etiketimi Vezét ambalazhohen né kartona fole (bikerina) me kapacitet sipas
kérkesave té AK.

Mbi ¢do ambalazh vendoset etiketa ku shénohen:
- Origjina e produktit
- Emri i ndérmarrjes prodhuese
- Pesha neto
- Data e prodhimit
- Data e skadencés
- Vezé ¢ klasit A
- Adresa e prodhuesit
- Kushtet e ruajtjes
Verifikimi i kérkesave té sigurisé dhe cilésisé:

Produktet e vezéve vlerésohen t€ pérshtatshme pér konsum njerézor bazuar né ekzaminimet organoleptike
dhe kur €shté e nevojshme né ekzaminimet laboratorike. Vezét shpérndahen tek konsumatori brenda njé
afati kohor maksimal prej 21 ditésh nga prodhimi i tyre. Raport-analiza duhet t¢ kryhet né laborator té
akredituar 1 heré€ n€ muaj.

12.Kripé

Bazuar né SSH 1437: 2005 ose ekuivalentin e tij.
Kérkesat cilésore

Treguesit cilésoré:

Ngjyra: E bardhé.

Era dhe shija: E kripur pa shije dhe eré té huaj.

Pamja e jashtme: Masé kokrrizore.

Treguesit fiziko kimik:

Imtésia né mm, né kufijté: 0.2 — 2.

Klorur Na né léndén e thaté né %, né kufijté: 99 + 0.02.
Klorur Mg né léndén e thaté né %, max: 0.23.

Léndé té patretshme né léndén e thaté né %, né kufijté 0.17 £ 0.02.
Lagéshtiré né %, max: 1.

Jodi né mg/kg kripé: 40 = 0.3.

Kripa t€ plotésojé té gjithé kérkesat higjieno-shéndetésore dhe normat e miratuara nga Ministria e
Shéndetésisé dhe e Mbrojtjes Sociale.

Ambalazhimi dhe etiketimi



Ambalazhimi duhet t€ sigurojé cilési higjienike, ushqimore, teknologjike dhe organo-leptike té produktit,
sipas vendimit Nr.434 dat€ 11.7.2018 “Pér etiketimin e ushqimeve dhe informimin e konsumatorit”.

Mbi ambalazh vendoset etiketa ku shénohen té dhenat e méposhtme.
- Origjina e produktit
- Emértimi i prodhuesit
- Emri i produktit
- Pesha neto
- Lloji
- Data e prodhimit
- Data e skadimit
- Kushtet e vecanta té ruajtjes.
Ruajtja dhe transportimi

Kripa e jodizuar ruhet né depo té pastra, té ajrosura miré dhe té erréta, né kushte normale temperaturé dhe
lagéshtie. Transporti té kryhet me mjete té pastra, t¢ mbrojtura nga faktorét atmosferiké, duke zbatuar
rregullat higjieno-sanitare pér transportimin e produkteve ushqimore qé nuk ndikojné né karakteristikat
dhe cilésiné e produktit dhe sigurojné ruajtjen e tij higjienike. Nuk lejohet transporti i kripés ushgimore me
mjete qé kané sado pak mbetje té léndéve kimike, papastérti dhe ¢do mbetje tjetér té démshme pér
organizmin e njeriut dhe qé i japin kripés aromé, shije e eré té huaj.

Verifikimi i kérkesave té sigurisé dhe cilésisé: Treguesit e mésipérm fiziko-kimiké té jené té pasqyruar né
etiketé.

13.Karrota
Bazuar né SSH 1712:1988 ose ekuivalentin e tij.
Treguesit cilésoré

Pamja e jashtme: Té freskéta, té pastra, té padrunjézuara, me ngjyré tipike té kultivarit, me gjethe jeshile,
té pacara dhe pa ¢atej. Té padeformuara e té lara me ujé té pijshém.

Diametri i kércellit (pjesa mé e gjeré), cm: Mbi 3-5.
Masa vegjetative, cm, jo mé shumé se: 15.

Démtime mekanike, té prekura nga sémundje e insekte, té zverdhura, té vyshkura, té mykura e té kalbura,
%, jo mé shumé se : Nuk lejohen.

Ambalazhimi, etiketimi, verifikimi i kérkesave cilésore, ruajtja dhe transportimi

Sipas SSH 1799:1988 “Perime. Ambalazhimi, etiketimi, verifikimi i kérkesave cilésore, ruajtja dhe
transportimi” ose ekuivalentin e tij. Ambalazhimi duhet t€ sigurojé cilési higjienike, ushqimore,
teknologjike dhe organo-leptike t€ produktit, sipas vendimit Nr.434 daté 11.7.2018 “Pér etiketimin e
ushgimeve dhe informimin e konsumatorit” me masén e pércaktuar sipas AK-sé. Transporti i perimeve té
freskéta béhet me mjete té pastra, t&€ mbrojtura nga démtimet dhe faktorét e tjeré atmosferiké, duke zbatuar
rregullat higjieno—sanitare pér transportimin e produkteve ushqimore miratuar nga autoriteti pérgjegjés
AKU.



Verifikimi i kérkesave té sigurisé dhe cilésisé

Verifikimi i cilésis€ s€ produktit kryhet duke u bazuar né pamjen e jashtme, konsistencén, freskin€ dhe
treguesit shqisoré. Cdo devijim i mundshém reklamohet né momentin e marrjes né€ dorézim.

14.Kos (ambalazh 11t)
Bazuar né SSH 1443:1987 ose ekuivalentin e tij.

Bazuar né Udhézimin e Ministrisé sé Bujgésisé nr 15. dt.09.09.2021 “Mbi kriteret mikrobiologjike pér
produktet ushgimore”.

Keérkesat cilésore Treguesit shqisoré:

- Ngjyra: e bardhé, né sipérfaqe e bardhé né té verdhé.

- Struktura: e ngjeshur, pa pore, né prerje pa shtresa dhe ndarje hirre.

- Era dhe shija: e kéndshme, karakteristike e kosit té émbél, lehtésisht e tharté.
Treguesit fiziko-kimiké:

- Aciditi né gradé Tjorner, jo mé shumé se 120.

- Yndyra né %, 3.5 £ 0.1.

Treguesit mikrobiologjikeé:

Ngarkesa mikrobike, brenda normave sipas Udh&zimit t€ Ministrisé s€ Bujqésisé nr 15 dt.09.09.2021 “Mbi
kriteret mikrobiologjike pér produktet ushqimore”. - Enterobacteriaceae < 10 cfu/ml Ruajtja dhe transporti

Ambalazhimi dhe etiketimi

Ambalazhimi duhet t€ sigurojé cil€si higjienike, ushqimore, teknologjike dhe organo-leptike té produktit,
sipas vendimit Nr.434 daté 11.7.2018 “Pér etiketimin e ushqimeve dhe informimin e konsumatorit” me
masén e pércaktuar sipas AK-s€.

Mbi ¢do ambalazh vendoset njé etiketé ku shénohen:
- Origjina e produktit
- Emri i prodhuesit
- Emértimi i produktit
- Pesha neto ose véllimi i produktit
- Data e prodhimit
- Data e skadimit
- Pérgindja e yndyrés
- Udhézimet e pérdorimit
- Kushtet e vecanta té ruajtjes

Verifikimi i kérkesave té sigurisé dhe cilésisé: Raport-analiza fiziko-kimike dhe mikrobiologjike e
paraqitur duhet té kryhet né laborator té akredituar dhe duhet té pérmbajé té gjithé treguesit € mésipérm.



Transportimi

Transporti t€ kryhet me mjete, frigoriferike, t€ mbrojtura nga démtimet e faktorét e tjeré atmosferiké duke
zbatuar rregullat higjieno—sanitare pér transportimin e produkteve ushqimore t€ miratuara nga autoriteti
pérgjegjés (AKU).

15.Patélixhan
Bazuar né SSH 1730:1988 ose ekuivalentin e tij.
Treguesit cilésoré

Pamja e jashtme: Karakteristike e kultivarit. T€ freskét, t€ pastér, me sipérfaqe t€ l€émuar, me ngjyré té zezé
n€ manushge, me pjekuri normale, me fleté jeshile, me nuanca t€ dob&ta manushge, té pavyshkur. Démtime
e s€émundje: Nuk lejohen. T€ kalbura, t€ mykura, t€ ngrira: Nuk lejohen. Madhésia, cm: a) Diametri, jo mé
shumé se: - Pér t€ gjatat: 5 - Pér t€ rrumbullaktat: 12 b) Gjatésia: 15-20. - Gjat€sia e bishtit cm, jo mé
shumé se: 4. Ambalazhimi, etiketimi, verifikimi i kérkesave cilésore, ruajtja dhe transportimi Ambalazhimi
duhet té sigurojé cilési higjienike, ushqgimore, teknologjike dhe organo-leptike té produktit, sipas vendimit
Nr.434 daté 11.7.2018 “Pér etiketimin e ushgimeve dhe informimin e konsumatorit” me masén e pércaktuar
sipas AK-s€. Transporti i perimeve té freskéta béhet me mjete t& pastra, t€ mbrojtura nga démtimet dhe
faktorét e tjeré atmosferiké, duke zbatuar rregullat higjieno—sanitare pér transportimin e produkteve
ushgimore miratuar nga autoriteti pérgjegjés AKU. Verifikimi i kérkesave té siguris€ dhe cilésis€ Verifikimi
i cilésis€ s€ produktit kryhet duke u bazuar n€ pamjen e jashtme, konsistencén, freskin€ dhe treguesit
shqisor€. Cdo devijim i mundshém reklamohet né momentin e marrjes né€ dorézim.

16.Makarona

Bazuar né SSH 1170:1987 ose ekuivalentin e tij.

Klasifikimi:

- Sipas pérbérjes: Té€ thjeshta, t€ prodhuara nga brumi i pérgatitur vetém me miell gruri.
- Sipas formés:

- Fidhe e spageti, me ose pa vrima né€ mes, me gjatési 30 deri 60 cm dhe trashési deri 2,4 mm, né varési té
llojit t&€ makaronave.

Spirale (Fusili)

-Né formé figurash, etj, me trashé&si deri 3 mm, gjatési jo mé shumé 6 mm.
- Peta, sharré.

Kérkesat cilésore:

Treguesit Shqisoré:

- Pamja: T€ jené€ me formé t€ rregullt, t€ plota, me sipérfaqe t€ l1€émuar deri lehtésisht t€ ashpra, lejohen
pérkuljet, shtrembérim e plasaritje t€ vogla. Mbas zierjes té jené elastike, t€ mos qullosen, t€ mos ¢ahen e
té mos krijojné shkume.

- Ngjyra: E bardhé me nuancé té verdh€. Né thyerje paraqgiten gélgerore né€ jo mé shumé se gjysmén e
sipérfaqges s€ seksionit.

- Era dhe shija: E miré, karakteristike e makaronave, pa shije té hidhur, t& tharté, t€ mykur dhe ¢farédo ere
dhe shije tjetér té hua;.



Treguesit Fiziko—Kimik:

- Lagéshtia jo mé shumé se 13%.

- Aciditeti si acid sulfurik, né %, jo mé shumé se 0.16%.
Ambalazhimi dhe etiketimi

Ambalazhimi duhet t€ siguroj€ cilési higjienike, ushqimore, teknologjike dhe organo-leptike t& produktit,
sipas vendimit Nr.434 daté 11.7.2018 “Pér etiketimin e ushqimeve dhe informimin ¢ konsumatorit™.

Né ¢do ambalazh vendoset njé etiketé, ku shénohen:
- Origjina e produktit

-Emri i prodhuesit

- Emértimi i produktit

- Pesha neto ose véllimi i produktit
- Data e prodhimit

- Data e skadimit

- Temperatura e ruajtjes sé produktit.
- Udhézimet e pérdorimit

- Kushtet e ruajtjes

Ruajtja dhe transportimi

Makaronat ruhen né ambiente té pastra, t€ thata, t€ ajrosura dhe t€ painfektuar, né temperaturé 20°C, me
lagéshti relative t€ ajrit deri né 70%. Jetégjatésia e produktit sipas datés sé skadencés né etiketé.
Transportimi t€ kryhet me mjete t€ pastra, t€ mbrojtura nga faktorét atmosferiké, duke zbatuar rregullat
higjieno-sanitare pér transportimin e produkteve ushqimore, t€ mbuluara dhe té destinuara pér transportimin
e artikujve ushqimorg t€ pércaktuara né€ ligjin e ushgimeve.

Verifikimi i kérkesave té sigurisé dhe cilésisé:

Marrja né€ dorézim béhet me Lot malli. Lot konsiderohet sasia e makaronave té njé€ lloji, me karakteristika
té njéjta t€ prodhuara nga i nj€jti prodhues dhe q€ dorézohen njéherésh me dat€ prodhimi dhe daté skadence
té pércaktuar. Karakteristikat fiziko-kimike t€ mésip€rme t€ jené t€ pasqyruara né etiketé.

17.0riz
Bazuar né SSH EN ISO 7301:2022 ose ekuivalentin e tij.
Treguesit shqisoré

- Pamja e jashtme: Kokrra té shéndosha, t€ pastra, dhe pa aromé ose eré t€ huaj q€ tregojné pérkeqésim.
Gjithashtu duhet t€ jené pa 1€ndé toksike ose t&€ démshme. Insektet e gjalla té cilat jané t&€ dukshme me sy
té liré nuk duhet té jené té pranishém.

- Ngjyra: E bardhé, lejohen kokrra me nuancé ngjyré té verdhé.

- Era dhe shija: Karakteristike e orizit t€ shéndoshé, pa shije té tharté, té hidhur, pa eré té mykur dhe eré
tjetér t€ huaj.



Treguesit shqisoré sipas SSH EN ISO 7301:2022 ose ekuivalentit té tij.
Ambalazhimi dhe etiketimi

Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjienike, ushqimore, teknologjike dhe organo-leptike t¢ produktit,
sipas vendimit Nr.434 daté 11.7.2018 “Pér etiketimin e ushqimeve dhe informimin e konsumatorit”.

Né ¢do ambalazh vendoset njé€ etiketé, ku shénohen:
- Origjina e produktit

- Emértimi i prodhuesit

- Emri i produktit

- Pesha neto ose véllimi i produktit

- Data e prodhimit

- Data e skadimit

- Temperatura e ruajtjes sé produktit
- Udhézimet e pérdorimit

- Kushtet e ruajtjes

Ruajtja dhe transportimi

Orizi ruhet né ambiente t€ pastra, t€ thata, t& ajrosura dhe té painfektuar, né temperaturé 20°C, me lagéshti

relative t€ ajrit deri né 70%. Jetégjatésia e produktit sipas datés s€ skadencés né etiketé. Transportimi té
kryhet me mjete té pastra, t€ mbrojtura nga faktorét atmosferiké, duke zbatuar rregullat higjieno-sanitare
pér transportimin e produkteve ushqgimore, t€ mbuluara dhe t€ destinuara pér transportimin e artikujve
ushqgimoré t€ pércaktuara né€ ligjin e ushqimeve.

Verifikimi i kérkesave té sigurisé dhe cilésisé:

Marrja né dorézim béhet me Lot malli. Lot konsiderohet sasia e orizit t€ nj€ lloji, me karakteristika té njéjta
té prodhuara nga i njéjti prodhues dhe qé doré€zohen njéherésh me daté prodhimi dhe dat€ skadence té
pércaktuar. Karakteristikiat fiziko-kimike t€ mésipérme té jené té pasqyruara né etiketé.

18.Fasule

Bazuar né SSH 1723:1987 ose ekuivalentin e tij.
Klasifikimi:

- E bardhé

Kérkesat cilésore

Treguesit shqisoré:

- Pamja e jashtme: Kokrra t€ plota, té shéndosha, me formé dhe madhési sipas llojit (ovale , e rrumbullakét,
e gjaté etj).

- Ngjyra: e bardhé.

- Era dhe shija: Pa eré myku dhe ¢farédo ere tjetér t€ huaj. Pas zierjes té ket€ eré t& kéndshme, pa shije t&
hidhur ose ¢farédo shije tjetér t€ huaj.



Treguesit fiziko — kimiké:
- Lagéshtia, %, 15.
- Léndé t€ huaja, %, jo mé shumé se 0.8.
Né fasulet e bardha té thata lejohen deri né 2% fasule té thata larushe.
Ambalazhimi dhe etiketimi

Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjienike, ushqimore, teknologjike dhe organo-leptike t¢ produktit,
sipas vendimit Nr.434 daté 11.7.2018 “Pér etiketimin e ushqimeve dhe informimin ¢ konsumatorit™.

Né ¢do ambalazh vendoset njé etiketé, ku shénohen:
- Origjina e produktit

- Emri i ndérmarrjes tregtare/prodhuesit

- Emértimi i produktit

- Data e prodhimit

- Masa neto

- Data e skadimit

- Kushtet e vecanta té ruajtjes.

Ruajtja dhe transportimi

Fasulet e thata ruhen n€ depo pa lagéshtiré, té dezinfektuara dhe jo me produktet g€ kané eré t€ huaj. N&
depot thasét vendosen stivé njéri me tjetrin mbi zgara druri t€ ngritura nga sipérfagja e tokés 10-15 cm.
Stivat ndahen nga njéra-tjetra me largési 50-60 cm dhe larg mureve 50-60 cm.

Transportimi t€ kryhet me mjete t€ pastra, t€ mbrojtura nga faktorét atmosferiké, duke zbatuar rregullat
higjieno-sanitare pér transportimin e produkteve ushqimore, t€ mbuluara dhe t€ destinuara pér transportimin
e artikujve ushqimorg t€ pércaktuara né€ ligjin e ushgimeve.

Verifikimi i kérkesave té sigurisé dhe cilésisé:

Karakteristikat fiziko-kimike t€ mésip€rme t€ jené€ t€ pasqyruara né etiketé

19.Miell gruri

Bazuar né udhézimin nr. 207, daté 31.03.2015 i Ministrit té Bujgésisé Zhvillimit Rural dhe Administrimit té
Ujérave “Pér pércaktimin e treguesve té sigurisé dhe cilésisé sé miellit té grurit té para paketuar, pér t 'u
shitur te konsumatori i fundit ose pér prodhimin e produkteve té tjera ushgimore”.

Klasifikimi

Lloji: Miell gruri me rreze 80%

Treguesit shqisor:

-Mielli dhe ¢cdo pérbérés qé shtohet duhet t€ jeté i sigurt dhe i pérshtatshém pér konsum njerézor;

-Mielli duhet té jeté pa eré dhe shije jonormale dhe pa insekte té gjalla;



- Mielli duhet té jeté pa papastérti me origjiné shtazore (duke pérfshiré dhe insektet € ngordhura) né sasi t€
démshme pér shéndetin e njeriut.

Treguesit fiziko-kimiké

- Niveli maksimal i pérmbajtjes sé lagéshtisé pér miellin, pavarésisht species sé grurit nga i cili éshté
pérgatitur, éshté 15% masé/masé;

- Aciditeti i shprehur né acid sulfurik né léndét absolutisht té thata, % jo mé shumé se 0.115.
- Hiri i tretshém, né léndén absolutisht té thaté ,%,jo mé shumé se 0.9,

- Hiri i patretshém né acid klorhidrik 10%,; né léndén absolutisht té thaté , %, jo mé shumé se 0.1. - Gluteni
i njomé, jo mé pak se 25%.

- Léndé minerale: Nuk lejohen .

- Pérzierje metalike: Plumbi,zinku e bakri nuk lejohen. Lejohet pérmbajtja e hekurit né formé thérmijash
nén 0.3 mm, jo mé shumé se 3mg/g.

- Mikroorganizma patogjene, infestime dhe démtues hambari té gjallé, nuk lejohen.
- Aciditeti i yndyrés: maksimumi 70 mg/100 g miell mbi bazén e léndés sé thaté, e shprehur si acid sulfurik.

- Proteina (Nx5,7): mbi 12.5 %mbi bazén e leéndés sé thaté

-Mielli duhet t€ plotésojé kushtet higjienike t&€ vendosura si mé poshté:

o Té jeté pa 1€nd€ té huaja né shkallén g€ zbatohet procesi optimal teknologjik;

-Sipas metodave té caktuara t€ marrjes s€ mostrés dhe analizimit:
1) Duhet té jeté pa mikroorganizma né sasi, té cilat jané té démshme pér shéndetin e njeriut;
ii) Duhet té jeté pa parazité, té cilét jané té déemshém pér shéndetin e njeriut;

iii) Nuk duhet té pérmbajé asnjé substancé me origjiné nga mikroorganizma né sasi té démshme pér
shéndetin e njeriut.

Ambalazhimi, ruajtja dhe transportimi

Mielli paketohet né ambalazhe, t€ cilat sigurojné cilési higjienike, ushqimore, teknologjike dhe organo-
leptike t€ produktit. Ambalazhet duhet t€ jené té sigurta dhe t&€ pérshtatshme pér qéllimin e pérdorimit. Ato
nuk duhet t€ mbartin asnjé substancé toksike dhe nuk duhet t€ kené shije dhe eré t€ padéshirueshme pér
produktin. Kur produkti €shté paketuar né thas€, ato duhet té jen€ t€ pastér, t€ fort€, t€ gepur shumé miré
ose t& ngjitur mir€.

Mielli etiketohet né pérputhje me vendimin e Késhillit t&€ Ministrave nr. 434, daté 11.07.2018, “Pér
etiketimin e ushqimeve dhe informimin e konsumatorit”. Gjithashtu, pér etiketimin e tij zbatohen edhe
rregullat e méposhtme:

a) Emri 1 produktit n€ etiketé duhet té jeté “miell gruri”.

b) Informacioni pér miellin qé shitet me shumic€ do t€ jepet ose n€ ambalazh ose né dokumentet
shogéruese.



Ambalazhimi né pako letre me masé sipas kérkesave té¢ AK-sé.

Mbi ambalazh vendoset etiketa ku shénohen té dhénat e méposhtme:
- Origjina e produktit

- Emri i prodhuesit

- Emértimi i produktit

- Pesha neto

- Lloji

- Data e prodhimit

- Data e skadimit

- Kushtet e veganta té ruajtjes

Transportimi t€ kryhet me mjete t€ pastra, t&€ mbrojtura nga faktorét atmosferiké, duke zbatuar rregullat
higjieno-sanitare pér transportimin e produkteve ushqimore, t€ mbuluara dhe t€ destinuara pér transportimin
e artikujve ushqgimor€ t€ pércaktuara né€ ligjin e ushqgimeve.

Verifikimi i kérkesave té sigurisé dhe cilésisé:

Keérkesat cil€sore verifikohen pér ¢cdo Lot malli. Lot €sht€ sasia e miellit e t€ nj&jtes rreze dhe qé dorézohet
njéherésh. Raport-analiza t€ pérmbajé treguesit e mésipérm fiziko-kimik dhe mikrobiologjiké dhe té jeté
kryer né€ laborator t€ akredituar. T¢€ paraqitet pran€ AK ¢do muaj gjaté 1évrimit.

20.Salcé domatesh

Bazuar né SSH 1429-1987 ose ekuivalentin e tij.
Kérkesat cilésore

Treguesit cilésoré:

- Pamja e jashtme: T€ jet€ mas€ e njéllojté me konsistencé paste, pa fara, pa copa l€kure, t€ prishura ose t&
fermentuara.

- Ngjyra: E kuge intensive, karakteristiké e salc€s s€ domates, e nj€llojté né té gjith€ masén.

- Shija dhe era: Karakteristiké e domates pa shije dhe eré t€ huaj, pa shenja karamelizimi, prishje ose
fermentimi.

Treguesit Fizikop-Kimik:

- Pérmbajtja e ekstraktit té dobishém, sipas refraktometrit né % té jeté 28-30 %

. - Aciditeti i pérgjithshém né raport me ekstraktin i shprehur né acid citrik né %: jo mé shumé se 8 %.
- Pérmbajtja sheqerit té pérgjithshém né % jo mé shumé se 20%.

- Kripéra té klorur natriumit, té veté léndés sé paré, %, jo mé shumé se: 1.3 %.



- Ngarkesa mikrobike: Brenda normave té lejuara nga Ministria e Bujqésisé dhe Zhvillimit Rural.
Ambalazhimi dhe etiketimi

Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjienike, ushqimore, teknologjike dhe organo-leptike t¢ produktit,
sipas vendimit Nr.434 daté 11.7.2018 “Pér etiketimin e ushqimeve dhe informimin e konsumatorit”.

Mbi ¢do ambalazh vendoset njé etiketé ku shénohen:
- Origjina e produktit

- Emri i prodhuesit

- Emértimi i produktit

- Pesha neto - Lloji

- Data e prodhimit

- Data e skadimit

- Kushtet e veganta te ruajtjes

Verifikimi i kérkesave té sigurisé dhe cilésisé:

Kur konsiderohet e arsyeshme nga AK, té paraqitet raport-analizé fiziko-kimike dhe mikrobiologjike nga
njé€ laborator i akredituar.

Ruajtja dhe transportimi

Salca depozitohet n€ depo t€ thata, té freskéta, t€ pastra dhe té ajrosura miré, me temperaturé jo mé té larte
se 28°C. Transporti té kryhet me mjete té pastra, t€ mbrojtura nga faktorét atmosferiké, duke zbatuar
rregullat higjieno-sanitare pér transportimin e produkteve ushqimore qé nuk ndikojné né karakteristikat dhe
cilésiné e produktit dhe sigurojné ruajtjen e tij higjenike. Jetégjatésia e produktit sipas datés shénuar né
etiketg.

21.Patate
Bazuar né SSH 1729:1990 ose ekuivalentin e tij.
Treguesit cilésoré

- Pamja e jashtme: T€ plota, t€ shéndosha, jo t€ jeshilosura, t€ pastra, t&€ pambiré, t€ njé ngjyre e forme
karakteristike t€ kultivarit. Zhardhokét t€ njéjté né forme dhe ngjyré.

a) Zhardhokeé té€ jeshilosur né 1/3 e sipérfaqges, %, t€ masés, jo mé shumé se: 1.
b) Zhardhoké t€ vyshkur, %, t€ masés, jo mé shumé se: 2.
¢) Zhardhoké me 1€kuré t& zhveshur deri 1/3 e sipérfages, %, e masés, jo mé€ shumé se:

o Pérveroret: 10.
o  Pér diméroret: 15.

- L&nd€ minerale (guré, etj. %, t€ peshés, jo mé shumé se: Nuk lejohen.
- Pérmbajtja e nitrateve mg/ kg, jo mé shumé se: 250.

- Démtime, %, e numrit t¢ zhardhokéve, jo mé shumé se:



- T€ ¢ara, té prera e t€ plasura nga goditjet nuk lejohen: Nuk lejohen.

- T€ kalbura: Nuk lejohen.

Ambalazhimi, etiketimi, verifikimi i kérkesave cilésore, ruajtja dhe transportimi

Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjienike, ushgimore, teknologjike dhe organo-leptike té produktit,
sipas vendimit Nr434 daté 11.7.2018 “Pér etiketimin e ushqimeve dhe informimin e konsumatorit” me
masén e pércaktuar sipas AK-sé€.

Transporti i perimeve té freskéta béhet me mjete t€ pastra, t€ mbrojtura nga démtimet dhe faktorét e tjeré
atmosferiké, duke zbatuar rregullat higjieno—sanitare pér transportimin e produkteve ushqimore miratuar
nga autoriteti pérgjegjés AKU.

Verifikimi i kérkesave té sigurisé dhe cilésisé

Verifikimi i cilésis€ s€ produktit kryhet duke u bazuar n€ pamjen e jashtme, konsistencén, freskiné dhe
treguesit shqisoré. Cdo devijim i mundshém reklamohet né momentin e marrjes n€ dorézim.

22.Spianq
Bazuar né SSH 1757:1988 ose ekuivalentin e tij.
Treguesit cilésoré

- Pamja ¢ jashtme: Me gjethe t€ njoma dhe té freskéta, me ngjyré jeshile karakteristike e kultivarit. T¢ lara
dhe t€ pastruara me ujé t€ pijshém e pa lulézim.

- Gjatésia e tufés, cm:

o Pér spinaqin e serrés: Mbi 30.
o Pér spinaqin e fushés: Mbi 20-30.

- Sistemi rrénjor, cm, jo mé shumé se: 1.
- T€ prekura nga s€mundjet, t€ vyshkura, t€ mykura e té kalbura, nuk lejohen
Ambalazhimi, etiketimi, verifikimi i kérkesave cilésore, ruajtja dhe transportimi

Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjienike, ushqimore, teknologjike dhe organo-leptike t¢ produktit,
sipas vendimit Nr.434 daté 11.7.2018 “Pér etiketimin e ushgimeve dhe informimin e konsumatorit” me
masén e pércaktuar sipas AK-sé. Transporti i perimeve t€ freskéta béhet me mjete té pastra, t€ mbrojtura
nga démtimet dhe faktorét e tjeré atmosferiké, duke zbatuar rregullat higjieno—sanitare pér transportimin e
produkteve ushgimore miratuar nga autoriteti pérgjegjés AKU.

Verifikimi i kérkesave té sigurisé dhe cilésisé

Verifikimi i cilésis€ s€ produktit kryhet duke u bazuar n€ pamjen e jashtme, konsistencén, freskiné dhe
treguesit shqisoré. Cdo devijim i mundshém reklamohet né momentin e marrjes né dorézim.

23.Presh
Bazuar né SSH 1759:1988 ose ekuivalentin e tij.
Klasifikimi

- Lloji : cilési e paré, e freskét



Treguesit cilésoré

- Pamja e jashtme: [ freskét, i njomé, i pastér, me ngjyré té bardhé né jeshile, i pavyshkur dhe i laré me ujé
té pijshém.

- Diametri né pjesén mé té trashé, cm: Mbi 2,5 - 3,5.

- Gjatésia e kercellit, cm: 25 — 45.

- Gjatésia e gjethit nga rozeta, cm, jo mé shumé se: 20.

- Sistemi rrénjor, cm, jo mé shumé se: 1.

- Démtime e sémundje, nuk lejohen

Ambalazhimi, etiketimi, verifikimi i kérkesave cilésore, ruajtja dhe transportimi

Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjienike, ushqimore, teknologjike dhe organo-leptike t¢ produktit,
sipas vendimit Nr.434 daté 11.7.2018 “Pér etiketimin e ushgimeve dhe informimin e konsumatorit” me
masén e pércaktuar sipas AK-sé. Transporti i perimeve t€ freskéta b&het me mjete t€ pastra, t&€ mbrojtura
nga démtimet dhe faktorét e tjeré atmosferiké, duke zbatuar rregullat higjieno—sanitare pér transportimin e
produkteve ushqimore miratuar nga autoriteti pérgjegjés AKU.

Verifikimi i kérkesave té sigurisé dhe cilésisé

Verifikimi i cilésis€ s€ produktit kryhet duke u bazuar n€ pamjen e jashtme, konsistencén, freskiné dhe
treguesit shqisoré. Cdo devijim i mundsh&€m reklamohet n€ momentin e marrjes né doré€zim

24.Bizele

Bazuar né SSH 1713:1988 ose ekuivalentin e tij.
Klasifikimi:

- Lloji: bizele e njomé (kokérr) e freskét

Keérkesat cilésore

Treguesit shqisoré:

- Pamja e jashtme: t€ njoma, t€ freskéta, t€ pastra, me ngjyré t€ kultivarit, me pjekuri teknike dhe madhési
normale t€ kultivarit.

- Démtime mekanike, njolla ndryshku, nga antraknoza, ndezje e kalbje: lejohen t€ vrara deri 5% e masés.
Nuk lejohen me njolla ndryshku nga antraknoza, ndezje e kalbje.

Ambalazhimi, etiketimi, verifikimi i kérkesave cilésore, ruajtja dhe transportimi

Ambalazhimi duhet t€ sigurojé cilési higjienike, ushgimore, teknologjike dhe organo-leptike t&€ produktit,
sipas vendimit Nr.434 daté 11.7.2018 “Pér etiketimin e ushqimeve dhe informimin e konsumatorit” me
masén e pércaktuar sipas AK-sé€.

Transporti i perimeve t& freskéta béhet me mjete t€ pastra, t€ mbrojtura nga démtimet dhe faktorét e tjeré
atmosferiké, duke zbatuar rregullat higjieno—sanitare pér transportimin e produkteve ushqimore miratuar
nga autoriteti pérgjegjés AKU.

25. Kungull



Bazuar né SSH 1753:1989 ose ekuivalentin e tij.

Treguesit cilésoré

- Pamja e jashtme: Té freskét, té njomé dhe té pastér. Me formé e ngjyré tipike té kultivarit.
- Fortésia: Cipa gérvishtet me lehtési.

- Pérbérja e tulit: Me ngjyré té bardhé né té verdhé. Me tul té shéndoshé, me fara té vogla té pa mbushura
plotésisht (té porsaformuara).

- Madhésia (Diametri mé i madh gjerésor): Deri né 4 cm.
- Gjatésia e bishtit, cm, deri: 2.

- Démtime e sémundje: Lejohen deri 5 % té partisé me gérvishtje té lehté né lékuré. Nuk lejohen té ¢aré e
té plasur.

- Té prekur nga sémundjet dhe insektet: Nuk lejohen
Ambalazhimi, etiketimi, verifikimi i kérkesave cilésore, ruajtja dhe transportimi

Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjienike, ushqimore, teknologjike dhe organo-leptike t¢ produktit,
sipas vendimit Nr.434 daté 11.7.2018 “Pér etiketimin e ushqimeve dhe informimin e konsumatorit” me
masén e pércaktuar sipas AK-sé. Transporti i perimeve t€ freskéta béhet me mjete té pastra, t€ mbrojtura
nga démtimet dhe faktorét e tjeré atmosferiké, duke zbatuar rregullat higjieno—sanitare pér transportimin e
produkteve ushgimore miratuar nga autoriteti pérgjegjés AKU.

Verifikimi i kérkesave té sigurisé dhe cilésisé

Verifikimi i cilésisé sé produktit kryhet duke u bazuar né pamjen e jashtme, konsistencén, freskin€ dhe
treguesit shqisoré. Cdo devijim i mundshém reklamohet né momentin e marrjes né€ dorézim.

26.Bamje

Bazuar né SSH 1491: 1987 ose ekuivalentin e tij.
Keérkesat cilésore

Treguesit shqisoré:

- Pamja e jashtme: Té freskéta,t¢ shéndosha, t¢ pastra, me fije normale pér kultivarin dhe fara qé duket
lehté, me formé té drejté, lehtésisht té deformuar. Forma (€ jeté e nje prizmi shumékéndésh qé ngushtohet
né majé, té padrunjézuara e pa fijézime.

- Gjatésia pér bamjen frutshkurtér té jeté deri ne 6 cm dhe pér até frutgjaté té jeté deri né 8 cm.

- Démtime té ndryshme (mekanike, sémundje nga kimikatet): Lejohet deri né 5 % té partisé me vyshkje té
lehté. Nuk lejohet me sémundje e démtues.

- Ngjyra té jeté tipike pér kultivarin.

- Ndértimi i frutit: Fruti té jeté i buté, me fara té vogla né fazén e quméshtit. Lejohet me fruta té tejpjekura
deri né masén 2% pér cilésiné e paré.

Ambalazhimi, etiketimi, verifikimi i kérkesave cilésore, ruajtja dhe transportimi



Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjienike, ushqgimore, teknologjike dhe organo-leptike té produktit,
sipas vendimit Nr.434 daté 11.7.2018 “Pér etiketimin e ushqimeve dhe informimin e konsumatorit” me
masén e pércaktuar sipas AK-sé. Transporti i perimeve t€ freskéta béhet me mjete t€ pastra, t&€ mbrojtura
nga démtimet dhe faktorét e tjeré atmosferiké, duke zbatuar rregullat higjieno—sanitare pér transportimin e
produkteve ushqgimore miratuar nga autoriteti pérgjegjés AKU.

Verifikimi i kérkesave té sigurisé dhe cilésisé

Verifikimi i cilésis€ s€ produktit kryhet duke u bazuar né pamjen e jashtme, konsistencén, freskin€ dhe
treguesit shqisoré. Cdo devijim i mundshém reklamohet né momentin e marrjes n€ dorézim.

27. Sallaté jeshile

Bazuar né SSH 1751:1989 ose ekuivalentin e tij.
Kérkesat cilésore

Treguesit shqisor€:

- Pamja e jashtme: Me gjethe ¢ freskéta, té pastra dhe me rrénjé té pastruara nga dheu. Me gjethe té
pavrara dhe té pavyshkura. Lejohen deri né 5 % gjethe me njolla té lehta.

- Ngjyra: Karakteristike e sallatés jeshile té freskét, pa shije dhe eré té huaj.

- Madhésia, jo mé pak se: a) Pér sallatén e zakonshme g/rrénjé: 80 b) Pér sallatén shumérrénjéshe (gjatésia
e gjetheve nga ndarja e rozetés deri né lartésiné e gjethes mé té madhe),cm : 15.1-20

- Gjatésia e rrénjéve, cm , deri né 3.
- Démtimet mekanike, té prekura nga sémundjet dhe insektet nuk lejohen
Ambalazhimi, etiketimi, verifikimi i kérkesave cilésore, ruajtja dhe transportimi

Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjienike, ushqimore, teknologjike dhe organo-leptike t¢ produktit,
sipas vendimit Nr.434 daté 11.7.2018 “Pér etiketimin e ushgimeve dhe informimin e konsumatorit” me
masén e pércaktuar sipas AK-sé. Transporti i perimeve t€ freskéta béhet me mjete t€ pastra, t€ mbrojtura
nga démtimet dhe faktorét e tjeré atmosferiké, duke zbatuar rregullat higjieno—sanitare pér transportimin e
produkteve ushgimore miratuar nga autoriteti pérgjegjés AKU.

Verifikimi i kérkesave té sigurisé dhe cilésisé

Verifikimi i cilésis€ s€ produktit kryhet duke u bazuar n€ pamjen e jashtme, konsistencén, freskiné dhe
treguesit shqisoré. Cdo devijim i mundshém reklamohet né momentin e marrjes né dorézim.

28. Uthull rrushi e bardhé

Bazuar né SSH 1427: 1987 ose ekuivalentin e tij.
Klasifikimi

- Me bazé rrushi

Kérkesat cilésore

Treguesit shqisoré:

- Pamja e jashtme: E kthjellét dhe pa turbullira.

- Ngjyra: karakteristike e uthullés sipas rrushit té pérdorur.



- Era dhe shija: E miré, me eré dhe shije té kéndshme karakteristike, pa shije dhe eré té huaj.
Treguesit fiziko - kimik:

- Masa specifike né 15°C: 1.015

- Pérmbajtja e aciditetit té pérgjithshém % né véllim shprehur né acid acetik: jo mé pak se 6.
- Pérmbajtja e ekstraktit té pérgjithshém, gr pér litér: jo mé pak se 16.

Ndalohet shtimi n€ uthull i acideve organike dhe minerale. Ndalohet pérdorimi i ngjyruesve natyror dhe
artificial me pérjashtim té€ enocianines.

Ambalazhimi dhe etiketimi
Sipas SSH 1479:1987 “Raki” ose ekuivalentin e tij.

Ambalazhimi duhet t€ siguroj€ cilési higjienike, ushqimore, teknologjike dhe organo-leptike t& produktit,
sipas vendimit Nr.434 dat€ 11.7.2018 “Pér etiketimin e ushqimeve dhe informimin e konsumatorit”.

Mbi ¢do ambalazh do t€ vendoset etiketa né té cilén té€ shénohet:
- Origjina e produktit

- Emri i prodhuesit

- Emértimi i produktit

- Pesha neto ose véllimi i produktit

- Data e prodhimit

- Data e skadimit

- Kushtet e veganta té ruajtjes.

Verifikimi i kérkesave t€ siguris€ dhe cil€sisé:

Treguesit e mésipérm fiziko-kimike t€ jené t€ pasqyruar né€ etiketé.
Ruajtja dhe transportimi

Uthulla ruhet né ambiente té freskéta. Transporti t€ kryhet me mjete t€ pastra, t€ mbrojtura nga faktorét
atmosferik€, duke zbatuar rregullat higjieno-sanitare pér transportimin e produkteve ushqimore qé nuk
ndikojn€ né karakteristikat dhe cilésin€ e produktit dhe sigurojné ruajtjen e tij higjienike. T€ ruhen nga
démtimet mekanike

29.Rigon
Bazuar né SSH 2422:1994 ose ekuivalentin e tij.

Bazuar né Udhézimin e Ministrisé sé Bujgésisé nr 15. dt.09.09.2021 “Mbi kriteret mikrobiologjike pér
produktet ushgimore”.

Kérkesat cilésore
Treguesit shqisoré:

Pamja e jashtme: Fleté dhe lule té thara, t€ shkoqura nga kércelli i bimés. Aroma dhe shija karakteristike
té veté bimés.



Ngjyra: Fleta e gjelbér, e gjelbér né t€ hirté dhe e gjelbér né t€ verdhé. Lulja e bardhé, e verdhé deri né
bezhé.

Treguesit fiziko- kimik:
- - Lagéshtira,%, max 13.
-Pjesé té bimés (kércej) me gjatési deri né 10 mm, %, max 5.
- Fleté e lules me ngjyré jo normale, %, max 3.
-Pluhur organik nga copétimi I biméve me madhési deri 0.5 mm, %, max 5.
-Hiri I patretshém né& HCI, %, max 0.5.
-Té mykura e t€ kalbura, % nuk lejohen.
Ambalazhimi, etiketimi, ruajtja dhe transportimi.

Sipas SSH 2500:1988 ““ Bimé mjekésore, eterovajore dhe tanifere. Ambalazhimi, etiketimi, ruajtja dhe
transportimi” ose ekuivalentin e tij.

Ambalazhimi duhet t€ siguroj€ cilési higjienike, ushqimore, teknologjike dhe organo-leptike t& produktit,
sipas vendimit Nr.434 dat€ 11.7.2018 “Pér etiketimin e ushqimeve dhe informimin e konsumatorit”.

Mbi ¢do ambalazh vendoset etiketa ku shénohen:
- Origjina e produktit

-Emértimi i prodhuesit

-Emri i produktit

-Pesha neto

-Data e skadimit

- Kushtet e veganta té ruajtjes.

Transporti t€ kryhet me mjete t€ pastra, t&€ mbrojtura nga faktorét atmosferiké duke zbatuar rregullat
higjieno-sanitare pér transportimin e produkteve ushgimore dhe qé nuk ndikojné né karakteristikat dhe
cilésin€ e produktit, si dhe sigurojné ruajtjen e tij higjienike.

Verifikimi i kérkesave té sigurisé dhe cilésisé

Treguesit e mésipérm fiziko-kimiké té jené té pasqyruar né etiketé.
30.Piperi zi

Bazuar né SSH ISO 959-1:1998 ose ekuivalenti i tij.

Bazuar né Udhézimin e Ministrisé sé Bujqgésisé nr 15. dt.09.09.2021 “Mbi kriteret mikrobiologjike pér
produktet ushgqimore”.

Kérkesat cilésore
Treguesit shqisoré:
- Pamja e jashtme: T€ jené t€ cil€sisé t€ miré, t€ thata, pa lagéshti, ngjyra karakteristike e llojit.

- Ngjyra: Ngjyré karakteristike e llojit.



Ambalazhimi, etiketimi, ruajtja dhe transportimi

Sipas SSH ISO 959-1:1998: “Piper, kokérr ose pluhur- Specifikimet- Pjesa 1: Piper i zi” ose ekuivalentin
e tij. Ambalazhimi duhet t¢ sigurojé cilési higjienike, ushqimore, teknologjike dhe organo-leptike té
produktit, sipas vendimit Nr.434 daté 11.7.2018 “Pér etiketimin e ushqgimeve dhe informimin e
konsumatorit”.

Mbi ¢do ambalazh vendoset etiketa ku shénohen:
- Origjina e produktit

- Emértimi i prodhuesit

-Emri i produktit

- Pesha neto

- Data e skadimit

-Kushtet e vecanta t€ ruajtjes.

Transporti té kryhet me mjete t€ pastra, t€ mbrojtura nga faktorét atmosferiké duke zbatuar rregullat
higjieno-sanitare pér transportimin e produkteve ushqimore dhe qé nuk ndikojné né karakteristikat dhe
cilésin€ e produktit, si dhe sigurojné ruajtjen e tij higjienike.

Verifikimi i kérkesave té sigurisé dhe cilésisé

Reklamimi i produktit pér defekte t€ dukshme shqisore béhet né kohén e marrjes né dorézim nga marrési.

31.Léng limoni

Te jete me karakteristike te limonit. Ne shishe te jete e shenuar :
-Emertimi i prodhuesit

-Emertimi i produktit.

-Pesha neto

-Data e skadimit

-Kushtet e vecanta te ruajtjes

Malli t€ shogérohet me certifikaté origjine dhe raporté analize té laboratorit..

32. Galina



